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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
OBJETO

O presente estudo técnico tem como objeto a aquisi¢do de géneros alimenticios para atendimento aos
alunos matriculados na rede publica municipal, vinculados ao Departamentos de Educacao, garantindo
assim a execucao do PNAE (Programa Nacional de Alimentag&o Escolar).

1 — JUSTIFICATIVA

Considerando a alimentag&o um direito presente na Constituicdo Federal aos estudantes da educacao
basica conforme previsto no "Art. 6° - Sao direitos sociais a educagdo, a saude, a alimentagéo, o
trabalho, a moradia, o lazer, a seguranca, a previdéncia social, a protecdo & maternidade e a infancia,
2 assisténcia aos desamparados, na forma da constituicdo" assim como um direito humano basico,
reconhecido pelo Pacto Internacional de Direitos Humanos, Econdmicos, Sociais e Culturais. Esse
direito pressupde uma alimentacdo adequada, tanto do ponto de vista de quantidade como de
qualidade, garantindo a Seguranca Alimentar e Nutricional (SAN) e o direito a vida através de um eixo
fundamental, o Programa Nacional de Alimentac&o Escolar (PNAE). A Lei Federal n° 11.947, de 16 de
junho de 2009, determina que seja feita a educacao alimentar e nutricional no processo de ensino e
aprendizagem, a universalidade do atendimento aos alunos, a participagao da comunidade no controle
social, no acompanhamento das acoes realizadas pelos Estados, pelo Distrito Federal e pelos
Municipios para garantir a oferta da alimentac&o escolar saudavel e adequada. E ainda, a necessidade
que sejam incluidos itens produzidos pela agricultura familiar (a lei estipula que ao menos 30% dos
recursos sejam investidos em produtos locais ou fornecidos por agricultores familiares).

Dentre as diversas diretrizes que regulamentam o PNAE, podemos citar a Resolugao FNDE n° 6, de
08 de maio de 2020, que dispde sobre o atendimento da alimentag&o escolar aos alunos da educacgao
basica no ambito do Programa Nacional de Alimentacéo Escolar, visando a alimentacéo saudavel e
adequada, compreendendo 0 USO de alimentos variados, respeitando a cultura, as tradigbes e os
habitos alimentares saudaveis, garantindo a seguranca alimentar e nutricional, acesso de forma
igualitaria, respeitando as diferengas biologicas entre idades e condicbes de saude daqueles que
necessitem de atencdo nutricional especifica € em casos de vulnerabilidade social. Como
complemento, a Resolugédo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 fomenta a seguranca alimentar,
estabelecendo procedimentos de Boas Praticas para servicos de alimentagéo a fim de garantir as
condigdes higiénico-sanitarias do alimento preparado.

Além dessas atuacdes, o PNAE tem por objetivo contribuir para o crescimento e 0 desenvolvimento
biopsicossocial da aprendizagem, 0 rendimento escolar e a formagao de habitos saudaveis dos alunos,
por meio de agbes de educacao alimentar e nutricional e da oferta de refeigbes que cubram as suas
necessidades nutricionais durante o periodo em que permanecem na escola.

Diante do exposto, se faz necessaria a aquisicdo de géneros alimenticios para que o Departamento
Municipal de Educagéo e Setor de Alimentagao Escolar do Municipio de Sao Valério — TO possam
manter a qualidade da Alimentagao Escolar oferecida, atendendo aos dispositivos legais e
proporcionando pleno desenvolvimento e rendimento pedagdgico devido ao papel que os nutrientes
representam nas habilidades cerebrais.

Os produtos a serem adquiridos pela Administragdo Publica, enquadram-se na categoria de bens
considerados comuns de uso geral conforme artigo 20, da Lei 14. 133/2021... “Os itens de consumo
adquiridos para suprir as demandas das estruturas da Administragéo Ptiblica deveréo ser de qualidade
comum, ndo superior a necessaria para cumprir as finalidades as quais se destinam, vedada a
aquisicdo de artigos de juxo" Trata-se de bens adquiridos de forma habitual/rotineira pela
Administragdo Publica, com caracteristicas que encontram no mercado padroes usuais de
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especificagéo e que possibilitam julgamento objetivo pelo menor prego.

2 - JUSTIFICATIVA DA QUANTIDADE

2.1. A demanda e a estimativa do quantitativo foram de acordo com levantamento do numero de
matriculas efetivadas no ano de 2024 no Sistema de Gestao Escolar- SGE

3.2. O quantitativo estimado obedeceu a variagdo de 5L% a mais, dado a possibilidade de se ter mais
matriculas de estudantes na educagao do municipio.

$H ETOATENDIENTO T || . T
| EDUCACAD | EDUCACIONAL ' ENSINO | Jésgggﬁﬁﬁos”
INFANTIL  ESPECIALIZADO AR LA

N° DE ALUNOS
MATRICULADO

e : QUANTIDADE /
DESCRIGAO | ESCOLAS . Sl

COLA MUNICIPAL CASTELO BRANCO - DISTRITO SERRANOPOLIS

SCOLA MUNICIPAL GETULIO VARGAS
CENTRO MUNICIPAL DE EDUCACAO INFANTIL EDUARDO ELIAS ZANATTA

TOTAL ALUNOS

3—- PREVISAO NO PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL

3.1. As despesas previstas com géneros alimenticios encontram se dentro do Plano Anual de
Contratacdes para o exercicio de 2.024

4 —- REQUISITOS DA CONTRATAGAO
4.1. DAS OBRIGAGOES DA EMPRESA VENCEDORA

4.1.1. Fornecer os produtos conforme especificacdes deste Estudo Técnico Preliminar;

4.1.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
estabelecido pela Municipalidade, os produtos que n&o se encontrem de acordo com as especificagbes
deste Termo de Referéncia;

4.1.3. Responsabilizar-se pelo transporte, acondicionamento e entrega, inclusive o descarregamento,
dos materiais adquiridos pela Municipalidade, assim como pelos danos decorrentes da sua realizag3o;
4.1.4. Responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as
demais previstas na legislagcdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade &
Administracao;
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4.1.5. Nado permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagéo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

4.1.6. Manter, durante toda a execucdo da Ata de Registro de Precos, em compatibilidade com as
obrigagbes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas no respectivo
procedimento licitatorio;

4.1.7. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacbes
assumidas;

4.2. DO LOCAL E PRAZO DE ENTREGA DOS PRODUTOS

4.2.1. Os itens serdo entregues de forma parcelada conforme necessidade de consumo da Prefeitura
Municipal, no prazo de 07 (sete) dias, contados a partir do recebimento da “Ordem de Fornecimento”, a
ser expedida pelo respectivo Departamento.

4.2.2. Os pedidos dos itens Café, Cha e Agucar solicitados pela Administragéo Municipal, dever&do ser
entregues no Setor de Almoxarifado, S&o Valério — TO, de segunda a sexta-feira no seguinte horario:
das 08h00 as 10h00 e das 13h00 as 16h00.

4.2.3. As entregas foram realizadas na Cozinha Piloto do Municipio, Creche Municipal e na Escola

Municipal Getulio Vargas de segunda a sexta-feira, no seguinte horario: das 07h00 as 10h00, ou a
constante da "Ordem de Fornecimento”.

4.3. CRITERIO DE ACEITAGAO DO OBJETO

4.3.1. Os itens serdo recebidos definitivamente, mediante nota fiscal, apés a verificagdo da qualidade e
guantidade do material e consequente aceitagdo.

4.3.2. O recebimento definitivo ndo exclui a responsabilidade da empresa vencedora, nos termos das
prescrigdes legais, podendo levar ao cancelamento da Ata de Registro de Pregos, sem prejuizo das
sanges previstas.

4.3.3. No recebimento e aceitagdo do objeto deste Estudo Técnico Preliminar serdo observadas, no que
couber, as disposi¢des contidas nos artigos 117 e 140 da Lei Federal 14.133/21,

4.3.4. Em caso de ndo aceitagdo dos itens, fica a empresa vencedora obrigada a retira-lo(s) e a substitui-
lo(s) no prazo de 02 (dois) dias, contado da notificagdo a ser expedida pela MUNICIPALIDADE, ou

imediatamente; sob pena de incidéncia nas sangdes capituladas no Edital.

4.4. QUALIFICAGAO TECNICA E ECONOMICO-FINANCEIRA
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3 4.1. Para a efetivagdo da Ata de Registro de Pregos as empresas vencedoras da licitagdo deverao
apresentar os documentos exigidos conforme a Lei 14.133/2021, constantes no Edital.

4.5. APRESENTAGCAO DAS FICHAS TECNICAS

4.5.1. A empresa devera apresentar juntamente com a Proposta de Pregos:

35.1.1. Ficha técnica: A ficha técnica devera abranger as informagdes legiveis e claras, tais como:
|dentificacdo do produto, Identificacdo do fabricante (Nome, endereco, telefone), Prazo de validade,
Ingredientes que compde o produto, Informagdo nutricional, Modo de preparo, Condigdes de
armazenamento e empilhamento, Empilhamento indicado, Embalagem priméaria e secundaria,
Identificagdo do responsavel técnico de forma clara e legivel (nome, registro no 6rgéo competente,
assinatura);

4.6. APRESENTAGAO DAS AMOSTRAS E DA DOCUMENTAGAO TECNICA

4.6.1. Amostras

4.6.1.1. O licitante classificado provisoriamente em primeiro lugar, devera apresentar no prazo de até 03
(trés) dias Uteis, 01 (uma) amostra dos itens, para melhor parecer técnico, sob pena de desclassificagéo
pelo ndo cumprimento da solicitagao.

4.6.1.2. A amostra devera ser apresentada em embalagem original para avaliagao nutricional e aferigao
de sua perfeita adequag@o as especificagbes constantes do edital, através de dados especificos na
rotulagem do produto, especialmente em relacdo a qualidade nutricional, sensorial e aceitabilidade.

4 6.1.3. Juntamente com as amostras dos itens relacionados acima, a Empresa devera apresentar uma
relagao, em 02 (duas) vias para conferéncia dos itens e respectivo protocolo de recebimento

4.6.1.4. As amostras deverdo estar devidamente identificadas com o0 nome da Empresa, numero do
Processo Licitatério e numero do item. As amostras deverdo ser entregues no Setor de Alimentagao
Escolar.

4.6.1.5. A reprovagao da amostra com seu respectivo motivo ocasionaré a consequente desclassificagao
do item por incompatibilidade do produto com as exigéncias do edital.

4.6.1.6. A amostra do(s) licitante(s) que se sagrar(em) vencedor(es) do certame ficara(ao) em posse da
Cozinha Piloto, para fins de comprovagéo de compatibilidade dos produtos fornecidos no ato de
recebimento e posteriores averiguacoes

4.6.2. Documentagao Técnica, juntamente com as amostras
4.6.2.1. Titulo de registro do fabricante no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
4.7. AVALIAGAO DAS AMOSTRAS E DOCUMENTAGAO TECNICA

4.7.1. As amostras apresentadas néo seréo devolvidas, pois serdo submetidas a analise.

4.7.2. A amostra devera ser de Unica marca para cada item ndo sendo permitida a substituicdo durante
o contrato de fornecimento, com ressalva na hipétese de nédo ser mais fabricado o produto pela empresa
produtora. Circunstancia esta que devera ser comprovada com documentagao e entdo submetida anova
analise a nova marca proposta.

4.7.3. Os produtos ofertados serao submetidos as analises e avaliagdes de acordo com os parametros
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citados, cientes os licitantes de que os produtos considerados insatisfatorios em qualquer das analises
serdo automaticamente desclassificados.

4.7.4. O produto s6 sera considerado aprovado quando for classificado como satisfatorio em todos os
parametros analisados.

4.7.5. A analise da embalagem sera considerada o parametro: Material.

4.7 6. Analise da rotulagem devera estar de forma clara e indelével os seguintes parametros:

a) nome do produto e marca;

b) data de fabricag@o e prazo ou data de validade ou data de vencimento e numero do lote;

c) lista de ingredientes;

d) informagao nutricional;

e) registro no 6rgdo competente (se houver);

f) contetido (peso) liquido.

4.7.7. O Setor de Alimentacao Escolar procedera & analise organoléptica, abrangendo os parametros:
sabor, textura, consisténcia, cor e aroma.

4.7.8. Analise da documentac&o técnica sera avaliada a apresentacéo de toda documentacao entregue
exigida.

4.7.9. As amostras e a documentagéo técnica serdo analisadas pela equipe Técnica do Setor de
Alimentagao Escolar com base no que define as Normas Técnicas e Resolugdes do Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar — PNAE, em até 03 (trés) dias Uteis, contados da data de recebimento das

mesmas, e apds a andlise, sera elaborado relatério conclusivo contendo o resultado dos trabalhos e
encaminhado ao Departamento de Licitagcdo para as devidas providéncias.

4.8. DOCUMENTO PARA ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.81. Os Laudos Bromatolégicos exigidos nas descrigbes dos itens devem ser apresentados pela
empresa vencedora até a data de assinatura da ata de registro;

4.9. CONDIGOES DE PAGAMENTO

4.9.1. O pagamento sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias ap6s a entrega dos itens e das notas
fiscais devidamente atestadas pela unidade competente.

5 — ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

5.1. Os quantitativos foram estimados de acordo com as projegoes de consumo das Unidades Escolares
atendidas pela Central de Alimentos “CMEI Elias Zanatta, Esc. Municipal Getulio Vargas, JK zona rural
e Castelo Branco” — Cozinha Piloto, conforme calendario escolar de duzentos dias letivos e cardapios
elaborados por profissional responsavel, bem como quantidade de alunos e refeigcdes servidas
diariamente. As estimativas de demandas para as aquisicées de géneros alimenticios para o Setor de
Alimentacdo Escolar, foram realizadas conforme levantamento do consumo baseado em anos
anteriores, respeitando as Leis da Alimentagdo: Quantidade, (necessidades energéticas) Qualidade
(variagao e teor nutricional) Harmonia (nutrientes) e Adequagao (Individualidade) para atendimento aos
alunos matriculados em Creche Municipal, Pré-Escolas e Ensino Fundamental da Rede Publica
Municipal do Municipio de S&o Valério-TO.

6. ESPECIFICAGOES DO OBJETO: Os géneros alimenticios séo necessarios nas seguintes quantidades
e qualificagdes:

DESCRICAO
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CONGELAMENTO ADEQUADO DEVENDO APRESENTAR-SE PORCIONADOS E CONGELADOS INDIVIDUALMENTE -
INDIVIDUALLY QUICK FROZEN - (IQF). O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE,
DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO SANITARIAS
E DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAC PARA ESTABELECIMENTOS‘ ELABORADORESIINDUSTRFALIZADORES DE
ALIMENTOS. A CARNE DEVERA SER CONGELADA E ARMAZENADA A TEMPERATURA DE NO MINIMO - 12°C (DOZE

ISENTA DE TECIDOS INFERIORES COMO 0SS0S, CARTILAGENS GORDURA PARCIAL, TENDOES, COAGULOS_, NODOS
LINFATICOS, ETC, SENDO TOLERADO MAXIMO DE 3% DE APONEVROSES. NAO SERA PERMITIDA A OBTENGCAO DO
PRODUTO A PARTIR DA MOAGEM DE CARNES ORIUNDAS DA RASPA DE 0OSS0S E CARNE MECANICAMENTE
SEPARADAS - CMS (INSTRUCAO NORMATIVA N° 83, DE 21/1 1/03, ANEXO II, ITENS 4.2.3.2, 42.3.3., PUBLICADA NO )
D.O.U. DE 24/11/2003, SECAO |, PAGINA 29), OU CARNE INDUSTRIAL DE MATANCA. A CARNE BOVINA MOIDA DEVERA
APRESENTAR NO MAXIMO 5% DE GORDURA TOTAL, 15% DE PROTEINA, LIVRE DE PARASITOS, SUJIDADE E LARVA E
DE QUALQUER ESPECIE, ISENTO DE ADITIVOS, ISENTO DE SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA

"REGULAMENTO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL" - DECRETO N° 30691,
DE 29/03/1952, INGREDIENTE OBRIGATORIO: CARNE CONGELADA, CRUA DE BOVINO, SEM ADICAO DE AGUA,
ADITIVOS OU COADJUVANTES. CARACTERISTICAS SENSORIAIS: - ASPECTO: CARACTERISTICO - TEXTURA: _
PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA, NAO PEGAJOSA E SEM PERDA DE SUCO. - COR: PROPRIA DA ESPECIE,
SEM MANCHAS AZULADAS OU ESVERDEADAS OU AINDA PARDACENTA. - ODOR: CARACTERISTICO.
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: GORDURA TOTAL: MAXIMO DE 5% (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE
21/11/2003, ANEXO I, ITEM 4.2.2, PUBLICADA NO D.O.U. DE 24/1 1/2003, SEQF\O |, PAGINA 29). - TIPO DE CORTE:
CARACTERISTICO DA PECA CONFORME O PADRAQ DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E PUBLICADA NO KG 3600
D.O.U. DE 18/11/88, SECAO |. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAQ ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES

ESTABELECIDOS NA RESOLUCAO RDC N°.12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO l, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO
D.0.U., SECAQ I, EM 10/01/01. CARACTERISTICAS MACROSCOPICOSIMICROSCO?ICOS: AUSENCIA DE SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS. O PRODUTO NAO DEVERA CONTER SUBSTANCIAS/ MATERIAS ESTRANHAS DE QUALQUER

MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO
DE DADOS SOBRE O ESTADO HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSICAO DO PRODUTO OU AINDA QUANDO DA
OCORRENCIA DE TOXINFECCOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAOC POR CONTA DO FORNECEDOR.
PRAZO DE VALIDADE: O PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 (UM) ANO A PARTIR DA DATA DE

ARMAZENAMENTO DO MESMO. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE, EM ESPECIAL INSTRUGAO NORMATIVA N° 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005, TRANSPORTE:
O TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLACAQ VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS,
EM CONDICOES QUE PRESERVEM AS CARACTERiSTICAS_ DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO
MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS JA
ESPECIFICADAS. NAQ SERAQO ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMEN_TO.
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULOD,
REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.

CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBOS CONGELADA (IQF) - PATINHO - CARNE DE 12 CATEGORIA

2 [ ELABORAGAO DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE KG 3000

TECNOLOGIA INDIVIDUALLY QUICK FROZEN (IQF) PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL,

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.

COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU PARDACENTAS,

ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME O PADRAQ DESCRITO NA PORTARIA N° 5
DE 8/11/88 E PUBLICADA NO D.O.U, DE 18/11/88, SEGCAQ |.

CARACTEBISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
RESOLUCAQ RDC Ne, 12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SECAQ |, EM
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PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINACOES (FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS
OU TOXICOLOGICAS), SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECCOES ALIMENTARES, CUJOS
CUSTOS CORRERAQ POR CONTA DO FORNECEDOR.

INFORMAGOES NUTRICIONAIS: PACOTES 01 KG

PROTEINA: MINIMO 20%

GORDURA: MAXIMO 10% )

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO, MINIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.

EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO
ETIQUETA PRIMARIA COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAQ VIGENTE (RDC 360), APROVADA PARA
CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM A RESOLUGAQ 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE
NA BASE E NA BOCA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS
CONDICOES DE ESTOCAGEM, LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA E FITA DE
ARQUEAR, GARANTINDO A INVIOLABILIDADE DA MESMA, CONTENDO 12(DOZE) (DOZE QUILOS) CADA UMA.

A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, PODERAQ SER ACEITAS EMBALAGENS COM PESC DIVERSO
DO ESTABELECIDO, DESDE QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO O SETOR DE ALIMENTACAO ESCOLAR DA
PROGRAMACAO DE ENTREGA. SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINACAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.
ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUCAOQ NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO
TECNICO PARA ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL).

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA) E OS DIZERES: CARNE CONGELADA DE
BOVINO SEM 0SSO

2-TIPO DE CORTE )

3-IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDERECO DO MATADOURO FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE
CARNES E DERIVADOS E A EXPRESSAQ “INDUSTRIA BRASILEIRA") )

4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE QU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE
5-CONTEUDO LIQUIDO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA) )

6-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA) )

7-EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)

8-CARIMBO DO SERVIGO DE INSPECAO FEDERAL OU INSPEGAQ ESTADUAL. )

9-NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAQ COMPETENTE (NA EMBALAGEM PRIMARIA).

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO. )

TRANSPORTE: O TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, EM CARROS
REFRIGERADOS, EM CONDICOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A
QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS.
NAO SERAQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.

APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO,
REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI. LAUDO BROMATOLOGICO.
CARNE BOVINA IN NATURA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA (IQF)- PATINHO - CARNE DE 12 CATEGORIA PATINHO.
PROVENIENTE DE GADO BOVINO, MACHO, SADIO, ABATIDOS SOB INSPECAQ VETERINARIA PROCEDENTE DE
QUARTO TRASEIRO, MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENICAS SATISFATORIAS APARADAS E APRESENTADA NO
CORTE: PATINHO. DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO DOS
EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A CARNE BOVINA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA, NO
CORTE PATINHO DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAQ. A CARNE BOVINA PICADA DEVERA CONTER NO MAXIMO
10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE OSS0S, E CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/78, PORTARIA N°
1.428 / MS, DE NOVEMBRO DE 1993 E RESOLUGAO N° 23 DE 15 DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA PRIMA
UTILIZADA NA ELABORAGAO DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E OS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL UTILIZADOS DEVERAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO
INSPECIONADO PELO SIF.

PROCESSO: REFILE, EQUALIZAGAO E CONGELAMENTO DA PEGCA. COM A PECA AINDA CONGELADA, CORTADA EM
TIRAS/ISCAS COM EQUIPAMENTO APROPRIADO E SAQ ENCAMINHADOS PARA O TUNEL DE CONGELAMENTO COM
TECNOLOGIA INDIVIDUALLY QUICK FROZEN (IQF) PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.

COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU PARDACENTAS, ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE:
CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME O PADRAO DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E PUBLICADA NO
D.0.U. DE 18/11/88, SEGAO . i ) KG 1200
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA

RESOLUGAO RDC N°.12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAQ |, EM
10/01/01.

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS
OU TOXICOLOGICAS), SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS
CUSTOS CORRERAQ POR CONTA DO FORNECEDOR.

INFORMAGCOES NUTRICIONAIS: PACOTES DE APROXIMADAMENTE 01 KG.

PROTEINA: MINIMO 20%

GORDURA: MAXIMO 10% )

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO, MINIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.

EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO
ETIQUETA PRIMARIA COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 360), APROVADA PARA
CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE
NA BASE E NA BOCA, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS,

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAQ REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS
CONDICOES DE ESTOCAGEM, LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA E FITA DE
ARQUEAR, GARANTINDO A INVIOLABILIDADE DA MESMA, CONTENDO 12(DOZE) (DOZE QUILOS) CADA UMA.

A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAQO ESCOLAR, PODERAQ SER ACEITAS EMBALAGENS COM PESO DIVERSO
DO ESTABELECIDO, DESDE QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO O SETOR DE ALIMENTACAO ESCOLAR DA
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PROGRAMAGAO DE ENTREGA. SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.
ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUCAO NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO
TECNICO PARA ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL),

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:

1-DENCMINAGAQ DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA) E OS DIZERES: CARNE CONGELADA DE
BOVINO SEM 0SSO

2-TIPO DE CORTE

3-IDENTIFICAGAQ DE ORIGEM (NOME E ENDERECO DO MATADOURO FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE
CARNES E DERIVADOS E A EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA") ’

4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE
5-CONTEUDO LIQUIDO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA) )

6-CONDICOES DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)

7-EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)

8-CARIMBO DO SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL OU INSPEGAO ESTADUAL. )

9-NUMEROQ DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE (NA EMBALAGEM PRIMARIA).

TRANSPORTE: O TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, EM CARROS
REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A
QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS.
NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO. )
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO,
REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.

MINI ALMONDEGA - ALMONDEGA DE CARNE BOVINA MOIDA; CONSTITUIDA BASICAMENTE DE SAL, PROTEINA
VEGETAL; FARINHA DE ROSCA, CONDIMENTOS E SEM PIMENTA; AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE OSSOS, PELES;
CARTILAGENS, INTESTINOS, NERVOS; PESANDO APROXIMADAMENTE 5 A 10 GRAMAS POR UNIDADE; CONGELADA;
COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIQ; LIVRE DE SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS; EMBALADO EM
CAMADAS INTERFOLHADAS; ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELAO REFORGADA; RESISTENTE A IMPACTO E
CONDICOES DE ESTOCAGEM; ROTULO CONTENDO DATA FAB/VAL/PESO/CARIMBO DO SIF; E SUAS CONDIGOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-76 (DEC-12486 DE 20/10/78) E (MA-2244/97), INST. NORMATIVA N° 20 DE

4 | 31/07/2000, MAPA; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS KG 300
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA AGRICOLA. .

TRANSPORTE: O TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM CARROS
REFRIGERADOS, EM CONDICOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A
QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS.
NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO. )
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO,
REGISTRQ SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.

PERNIL - CORTE TIPO CUBOS - IQF: CARACTERISTICAS: DESOSSADO, SEM ADICAO
DE SAL E TEMPEROS; ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO PELO PROCESSO IQF. CARACTERISTICA DO
PRODUTO: O PRODUTO DEVERA SER OBTIDO A PARTIR DE ANIMAIS SADIOS, SOB INSPECAO SANITARIA. O PERNIL
EM CUBOS SEM 0SS0, SEM TEMPERO E SEM SAL, CONGELADO DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E
DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. AS
TIRAS DEVERAO TER AS DIMENSOES APROXIMADAS DE 3X3X3 CM, COM 20% PARA MAIS OU PARA MENOS NO
TAMANHO. DEVE TER APARENCIA EXTRA LIMPA COM MINIMO DE GORDURA VISIVEL. O PRODUTO PREPARADO
DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 (UM) ANO A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. PRAZO DE FABRICAGAO: O
PRODUTO NAQ DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO ANTERIOR A 90 (NOVENTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA.
EMBALAGEM: EMBALAGEM PRIMARIA: A EMBALAGEM DEVERA SER SACOS DE POLIETILENO, POLIESTER OU
SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ATOXICO, LACRADA, SEM SINAIS DE
RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS DE GELO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1 KG POR EMBALAGEM. EMBALAGEM SECUNDARIA DO

5 || PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE PAPELAQ REFORCADO, ADEQUADA AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM KG 600
ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE
OU ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE VALIDADE.
SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA
0 PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAQ, OU QUE NAQ PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO
MESMO. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO DA INSPEGAO
INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (RIISPOA), LEGITIMADO PELO DECRETO N 30.691/1952,
RESOLUGAO RDC N 259, DE 20/09/2002, RESOLUGAO RDC N 359/2003 E RDC N 360/2003 DA ANVISA/MS, INSTRUCAO
NORMATIVA N 22, DE 24 /11/2005, LE| FEDERAL N 10674, DE 16/05/03 E CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR - LEI N,
8078/90). O TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLACAC VIGENTE, EM CARROS
REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO A
TEMPERATURA MENOR OU IGUAL — 12°C (12°C NEGATIVOS), APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO
BROMATOLOGICO.

COXA E SOBRECOXA - MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE — 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS) OU INFERIOR. ) )

A) EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLASTICA, FLEXIVEL,
ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO DE APROXIMADAMENTE 1 KG. A EMBALAGEM
SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA. )

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAQ VIGENTE. NO ROTULO DAS
EMBALAGENS, DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES! KG 1200
1) IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E MARCA;

2) NOME E ENDERECO DO FABRICANTE;

3) DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4) DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO:;

5) PESO LIQUIDO;

TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA
CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.342/78,
PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O TRANSPORTE
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DEVERA SER EFETUADO EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-
12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS E
MICROSCOPICAS. NAO SERAQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADOC DE DESCONGELAMENTO. A
EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.

APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO,
REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.

FILE DE FRANGO i - MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS) OU INFERIOR.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE.

PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM
PECA DE APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE LACRADA, ' G 1290
TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA

CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.342/78 £
PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA) E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O TRANSPORTE
DEVERA SER EFETUADO EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-
12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS. NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULOD,
REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.

PEITO DE FRANGO - COM 0SSO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, CONGELADO. EMBALAGEM
EM FILME PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE — 18°C (DEZOITO GRAUS
CENTIGRADOS NEGATIVOS) OU INFERIOR. i

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE,

PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MiNIMA DE 30 DIAS.

EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM
PECA DE APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO

8 || DEVIDAMENTE LACRADA, ) KG 800
TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA
CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.342/78 E
PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA) E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O TRANSPORTE
DEVERA SER EFETUADO EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-
12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS. NAD SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.
APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO,
REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO

LINGUIGA TOSCANA - LINGUICA; FRESCA; TOSCANA; PREPARADA COM CARNE NAO
MISTA, TOUCINHO E SEM PIMENTA; COM ASPECTOS NORMAIS, FIRMES, SEM UMIDADE, NAO PEGAJOSOS: ISENTA
DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; MANTIDA EM TEMPERATURA E REFRIGERACAO ADEQUADA:
ACONDICIONADA EM SACO DE POLIETILENO COM EMBALAGEM PRIMARIA DE APROXIMADAMENTE1 KG: E SUAS
CONDIGOES DEVERAQ ESTAR DE ACORDO COM A NTA-05 (DECRETO 12.486/78), INSTR. NORM. 04/03/00 E SUAS
POSTERIORES ALTERAGOES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAQ NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS KG 3000
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA AGRICOLA. B

TRANSPORTE: O TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, EM CARROS
REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A
QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS.
NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTQ

APRESENTAR - FICHA TECNICA.

LINGUIGA TIPO CALABRESA (DEFUMADA) -PREPARADA COM CARNE MOIDA, SUINA, TRITURADA

OU PICADA. PRODUZIDA OU EMBALADA EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS ESTABELECIDAS PELA LEGISLACAO

CORRESPONDENTE. EMBALAGEM COM DIZERES EXIGIDOS PELA LE|, DESTACANDO O NOME DO PRODUTO, SELO

DO SIF. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS, CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAO.

10}l A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE. KG 600
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 5 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS,

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALADO A VACUO COM PESO LIQUIDO DE APROXIMADAMENTE 1KG.

APRESENTAR - FICHA TECNICA. ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO,

REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO

SALSICHA TIPO HOT DOG . - DEVENDO ATENDER AS SEGUINTES EXIGENCIAS:

CONTER APENAS ADITIVO PERMITIDO PELA LEGISLAGAQ VIGENTE.

1-NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO: MAXIMO DE 0,02% QUANDO USADOS ISOLADAMENTE OU COMBINADOS.

2-NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO, ASSOCIADOS OU NAO A NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO: MAXIMO DE

0,05%.

A) EMBALAGEM E PESO: AS SALSICHAS DEVERAO TER PESO UNITARIO DE 35 A 40 G, ADICIONADAS EM

EMBALAGENS DE APROXIMADAMENTE 5 KG, ROTULADA A VACUO, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ATOXICA E

PROTEGIDA EXTERNAMENTE EM CAIXA DE PAPELAO ROTULADA E REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E

INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O

PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO.

49 || B).DECLARAR MARCA: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NO KG 2750
ROTULO DAS EMBALAGENS DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACQOES.

1 - IDENTIFICAGCAO DO FABRICANTE E MARCA;

2- NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE;

3 - DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4 - DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO;

5- COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS TIPOS E CODIGOS DO ADITIVO CASO UTILIZADOS:

6 - PESO LiQUIDO: )

7 - CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO;

8 - CARIMBO OU NUMERO DO SIF OU SISF;

9- NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO); B )

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXSUDATO
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OU PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTACAO PUTRIDA. OBSERVAR AS
ESPECIFICACOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 — NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE 20/10/1978,
QUE APROVOU NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS:

- CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

- ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO:

- COR PROPRIA DE CADA ESPECIE SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

- CHEIRO PROPRIO;

- SABOR PROPRIO; )

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA TER DATA DE FABRICACAQ MINIMA DE 30 DIAS. _

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E COM O CERTIFICADO DE
VISTORIA CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4 DO DECRETO ESTADUAL, N*.
12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE
2013 O TRANSPORTE DEVE OCORRER EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO
CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS.
MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS. NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE
DESCONGELAMENTO.

O AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVE ESTAR DEVIDAMENTE IDENTIFICADO PARA ENTREGA NA UNIDADE.
DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS
NEGATIVOS) OU INFERIOR. ) _ i )

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO. O ALIMENTO NAO DEVE CONTER GLUTEN.
APRESENTAR FICHA TECNICA. ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO,
REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO

ALFACE

12 In Natura, 17 qualidade; - com folhas integrais, livres de fungos; transportadas em sacos plasticos transparentes de primeiro uso. UND 900
Devem estar frescas, integras, sem trago de descoloragdo ou manchas. Devera ser transportado em carros higienizados em
temperatura ambiente.
REPOLHO BRANCO * In Natura, de 1° qualidade - isento de fungos e sujidade.

13 Devera ser transportado em carros higienizados em temperatura ambiente. KG 800
TOMATE -

14 |n Natura, 1* qualidade — tamanho médio a grande; consisténcia firme; - sem sujidade; - pele lisa, livre de fungos. Devera ser KG 1 500
transportado em carros higienizados em temperatura ambiente.
MANDIOCA
In natura, novo, de 1° qualidade, limpa, acondicionada em embalagem transparente e resistente com prazo de validade

15 | semanal. A KG 530
embalagem secundaria deve ser em monoblocos plasticos e limpos. Devera ser transportado em carros higienizados em
temperatura de refrigeragdo em 10°C de temperatura.
ABOBRINHA VERDE - Tamanho regular, de 1? qualidade, sem cortes. Produtos frescos e

1g |l com grau de maturagéo. KG 500
BETERRABA LEGUME N NATURA - De tamanho regular, de 12 qualidade, de

17 || 6tima qualidade, fresca, compacta, firme, isenta de sujidades, tamanho e coloragéo uniformes, devendo ser bem desenvolvida. KG 590
Embaladas em sacos de 5Kg ou 3Kg
VAGEM - de tamanho regular de 1° qualidade, apresentando tamanho, cor e com formagéo uniforme, devenda ser bem

18 desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio & transporte. Acondicionados em sacos de 5Kg e 3Kg. KG 500
MELAO - de 12 qualidade, redondo, casca lisa, graldo, livre de sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloragdo uniformes

19 desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, fornecimento a granel. KG 1 200
MEXERICA- de 6tima qualidade, compacta, fresca e firme, isenta de sujidades, tamanho e colorago uniformes, acondicionadas

o0 |fem caixas de 20Kg. KG 1800
MILHO VERDE em pacotes com 10 espigas de 1° qualidade. Apresentando tamanho, cor e formagéo uniformes, devendo ser

29 bem desenvolvidas, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e transporte KG 800

MELANCIA de tamanho regular, de 1? qualidade, redonda, casca lisa, grauda, livre de sujidades, parasitas € larvas, tamanho e
22 coloragdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, fornecimento a granel, pesando entre || kg 2000
10 a 12 Kg cada

MAMAO FORMOSA Tamanho regular, de 19 qualidade, aspecto globoso, acondicionar frutos mistos; verdes e maduros, cor

23 propria, classificada como fruta com polpa firme e intacta, isenta de enfermidades, com boa qualidade, livre de residuos de KG 1200
fertilizantes, sujidades, defensivos, parasitas, larvas, sem lesoes de origem fisica e mecénica, Acondicionados em embalagem
propria
MAGA NACIONAL Fuji - tamanho grande, de 17 qualidade. O produto ndo devera apresentar problemas com coloragéo néo
24 caracteristicas, ndo estar machucado, perfurado, muito maduro e nem muito verde. O produto deve estar intacto e em caixa de KG 800
18Kg

LARANJA Péra - De étima qualidade, compacta, fresca e firme. Isenta de sujidades, tamanho e coloragdo uniformes, devendo
25 ser bem desenvolvidas. Acondicionadas em sacos de 20Kg KG 920
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CHUCHU De 12 qualidade, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecénica, perfuracdes e cortes, tamanho e coloragao
o5 || uniformes, isento de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg KG 600

CENOURA De 17 qualidade, tamanho regular, vermelha, Devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, sem lesGes de
27 origem, sem rachaduras, sem danos fisicos e mecénicos, Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg KG 1240

CEBOLA - Seca, branca, de 1? qualidade, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecanica, perfuragoes e cortes,
og [ tamanhoe coloragéo uniformes, isento de sujidades, parasitas e larvas, Acondicionadas em caixas proprias KG 800

ABOBORA CABOTIA Tamanho regular, de 12 qualidade, sem cortes. Produtos frescos e com grau de maturagao intermediario.
2g | Devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, sem lesdes de origem, sem rachaduras, sem danos fisicos e mecénicos. KG 800
Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg

BATATA INGLESA - De 12 qualidade, tamanho regular, produtos frescos e com grau de maturagdo intermediario. Devera
30 apresentar odor agradavel, consisténcia firme, sem lesdes de origem, sem rachaduras, sem danos fisicos e mecanicos. KG 1550
Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg.

BATATA DOCE - Roxa de 12 qualidade, sem rama, tamanho e coloragéo uniformes fresca, com polpa compacta e firme, devendo
31 ser bem desenvolvida, sem lesdes de origem, rachaduras e cortes, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e || kg 600
transporte. Acondicionadas em sacos de 5Kg ou 3Kg.

BANANA DA TERRA - Em pencas de 12 qualidade, tamanho e coloragéo uniformes, com polpa intacta e firme, devendo ser bem
desenvolvidas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionadas em pencas avulsas e caixa

32 y KG 1900
apropriada de 20 Kg

ALHO - De 1° gualidade, tipo extra. O produto n&o devera apresentar problemas com coloragdo néo caracteristica, estar
33 machucado, perfurado, muito maduro e nem muito verde, devendo estar intacto, embalados de acordo com a solicitagéo e KG 600
acondicionados em caixas proprias.

ABACAXI_de 12 qualidade, tamanho grande, cor e formag&o uniformes, com polpa intacta e firme, sem danos fisicos e mecanicos
a4 || oriundos do manuseio e transporte. Embalado em caixa apropriada KG 420

BANANA PRATA - Tamanho regular em pencas de 12 qualidade, tamanho e coloragdo uniformes, com polpa intacta e firme,
35 || devendo ser bem desenvolvidas, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionadas em pencas || 2300
avulsas e caixas apropriadas de 16 Kg

PAO DE QUEIJO CONGELADO — TIPO COQUETEL - PRODUTO DE BOA QUALIDADE, ISENTO DE PARASITAS, MOFOS
OU QUALQUER OUTRA SUJIDADE QUE COMPROMETA A QUALIDADE NUTRICIONAL DO PRODUTO. O PRODUTO
DEVE APRESENTAR COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS. INGREDIENTES: POLVILHO, AGUA, OVOS, QUENO,
OLEO, SAL, AGUA, SORO DE LEITE OU LEITE EM PO, FECULA DE MANDIOCA. CADA UNIDADE DE PAO DE QUENO
CONGELADO DEVE SER MODELADA COM PESO ENTRE 10 E 15 GRAMAS, TODOS UNIFORMES E ARREDONDADOS.
36 || DEVEM SER ARMAZENADOS EM EMBALAGEM DE POLIETILENO ATOXICA CONTENDO 01 KG DO PRODUTO E EM KG 2500
DEVIDAS CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS, CONTENDO ROTULAGEM, INFORMAGAO NUTRICIONAL, MODO DE
PREPARO. O ARMAZENAMENTO DEVE SER FEITO EM CAMARA OU FREEZER COM TEMPERATURAS -18°C. O
PRODUTO DEVE SER ENTREGUE EM TEMPERATURA ADEQUADA, CONGELADO, INTACTO. VALIDADE MINIMA DE 60
DIAS A PARTIR DA DATA DE FABRICACAQ. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS, OVOS E DERIVADOS DE
SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.APRESENTAR FICHA TECNICA

IOGURTE NATURAL - I0GURTE NATURAL INTEGRAL, SEM SABOR, SEM
a7 CORANTE, CONTENDO APENAS LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL E OU LEITE RECONSTITUIDO INTEGRAL E UND 1300
FERMENTO LACTEO. EMBALAGEM DE 170g

APRESENTAR FICHA TECNICA.

REQUEIJAO CREMOSO 1kg -MISTURA DO PRODUTO HOMOGENEA, LIVRE DE AMIDO,

DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA

ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO, O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ

VIGENTE: DEVERA ESTAR ACORDO COM DECRETO N.° 6871 DE 4 DE JUNHO DE 2009, RESOLUCAD RDC N.° 12 DE 2

DE JANEIRO DE 2001 DA ANVISA, RESOLUGAO RDC N.° 175 DE 08 DE JULHO DE 2003 DA ANVISA, RESOLUCAQ FNDE

N.° 38, DE 16 DE JULHO DE 2009, BEM COMO OUTRAS LEGISLAGOES PERTINENTES. A ROTULAGEM DEVERA ESTAR

DE ACORDO COM A RESOLUGAO RDC N.° 259 DE 20 DE SETEMBRO DE 2002 DA ANVISA E RESOLUGCOES RDC N.° 359

E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 DA ANVISA, BEM COMO OUTRAS LEGISLAGOES PERTINENTES.

PRAZO DE VALIDADE: VALIDADE MiNIMA DE 2 (DOIS) MESES DA DATA DE FABRICAGAO.

DATA DE FABRICAGAQ: ATE 30 (TRINTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA.

38 || EMBALAGEM: PRIMARIA: BISNAGA FECHADA, ATOXICA, INODORA, OPACA, MANTENDO A PERFEITA VEDAGAO DA KG 300
EMBALAGEM ANTES E APOS A ABERTURA. PESO LIQUIDO APROXIMADO DE 1,5 KG.

SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO CONSTITUIDA DE TAMPA E FUNDO, RESISTENTE AO TRANSPORTE.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM LEGISLACAO VIGENTE.

TRANSPORTE: DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE EM CARROS REFRIGERADO

(TEMPERATURA  ENTRE 0°C E 10°C), EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO

REFRIGERADO E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FISICO-QUIMICAS,

MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS JA ESPECIFICADAS. A ENTREGA DO PRODUTO DEVERA SER REALIZADA EM

TRANSPORTE FECHADO E COM ESTRADOS, OS VEICULOS DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE

SEREM CARREGADOS, (PORTARIA CVS 15 DE 07/11/1991 = PORTARIA CVS 6 DE 10/03/1999).

APRESENTAR FICHA TECNICA

CREME VEGETAL TIPO REQUEIJAO 180 g (DIETAS COM ALERGIA A PROTEINA DO LEITE DE VACA,
INTOLERANTES A LACTOSE) - CONTENDO BASICAMENTE: LEITE VEGETAL, OLEO DE COCO PALMISTE, AMIDO
39 || MODIFICADO, SAL DO HIMALAIA, VITAMINAS B6 E B12, EXTRATO DE LEVEDURAS, CONSERVANTE SORBATO DE UND 80
POTASSIO E FERMENTO. EMBALAGEM APROXIMADAMENTE 180 GRAMAS.
APRESENTAR FICHA TECNICA
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MORTADELA  1KG ) , - EM PEGAS DE APROXIMADAMENTE 3,5 KG NAO
CONTENDO SUJIDADES, COM O MINIMO ACEITAVEL DE GORDURA, POUCO SAL, E PALADAR DEFINIDO. PRAZO DE
VALIDADE DE 2 MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO DEVERA TER DATA DE FABRICACAO MINIMA DE 15 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 15 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E e 700
EM PECA DE APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO

DEVIDAMENTE LACRADA. _

TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA
CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.342/78 E
PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013,

APRESENTAR FICHA TECNICA.

PRESUNTO 1KG - CARACTERISTICAS GERAIS: PROVENIENTES DE ANIMAIS
SADIOS E DEVERA ESTAR ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO. ENTENDE-SE POR PRESUNTO O PRODUTO
CARNEO INDUSTRIALIZADO, OBTIDO A PARTIR DE RECORTES E/OU CORTES E RECORTES DE MASSAS
MUSCULARES DOS MEMBROS ANTERIORES E/OU POSTERIORES SUINOS, ADICIONADOS DE INGREDIENTES E
SUBMETIDOS AC PROCESSO DE COZIMENTO ADEQUADO (INSTRUGAO NORMATIVA N°. 20, DE 31 DE JULHO DE
2000). COMPOSICAQ — INGREDIENTES OBRIGATORIOS: CARNE DE PERNIL E / OU PALETA DE SUINO, SAL, NITRITO
E/QU NITRATO DE SODIO E/OU POTASSIO EM FORMA DE SALMOURA. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO
ORGAO COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO
NO ORGAO COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE TODA CARNE USADA PARA
ELABORACAO DE PRESUNTO DEVERA TER SIDO SUBMETIDA AQS PROCESSOS DE INSPEGCAO PRESCRITOS NO
RIISPOA. - “REGULAMENTO DE INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL" — DECRETO
41 || N°30.691, DE 29/03/1952. OS PRESUNTOS TRATADOS POR PROCESSAMENTO TERMICO DEVERAO ESTAR EM KG 800
CONFORMIDADE COM AS SEGOES 7.5 E 7.6.7 DO CODIGO INTERNACIONAL RECOMENDADG DE PRATICAS DE
HIGIENE PARA ALIMENTOS POUCO ACIDOS E ALIMENTOS ACIDIFICADOS ENVASADOS,

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 15 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E
EM PECA DE APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE LACRADA. |

TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA
CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DEGRETO ESTADUAL N° 12.342/78 E
PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

QUEIJO TIPO MUSSARELA EMBALAGEM 1KG - QUENO MATURADO, DE CORTE, QUE SE OBTEM POR
COAGULACAO DO LEITE POR MEIO COALHO E/OU OUTRAS ENZIMAS COAGULANTES APROPRIADAS,
COMPLEMENTADA OU NAO PELA ACAO DE BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS. O QUEIJO MUSSARELA E UM
QUENO GORDO DE MEDIA UMIDADE DE ACORDO COM A CLASSIFICAGAO ESTABELECIDA NO REGULAMENTO
TECNICO GERAL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE QUEWOS.

EMBALAGEM: A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PECA DE APROXIMADAMENTE
DE 1KG A 4KG, ACONDICIONAMENTO.

ACONDICIONAMENTO: _

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO QUEIJO MUSSARELA DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO REFORGADA, COM AS ABAS
SUPERICRES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, COM GAPACIDADE PARA
6 (SEIS) PEGAS, TOTALIZANDO i 1050
24 (VINTE E QUATRO) QUILOS. )

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA
O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORAGAQ, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO
MESMO,

PRAZO DE VALIDADE DE 3 MESES. SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO
MINIMA DE 15 DIAS.

TEMPERATURA ENTRE 0° E 4° C.

TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA
CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.342/78 E
PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013,

APRESENTAR FICHA TECNICA

————
QUEIJO MUGARELA (DIETAS PARA ALERGIA A PROTEINA DO LEITE DE VACA, INTOLERANTES A LACTOSE) 300G
= PRODUTO OBTIDO ATRAVES DA CASTANHA DE CAJU, CONTENDO OLEO DE COCO PALMISTE, SAL, EXTRATO DE
LEVEDURAS. VITAMINAS (B6 E B12), AROMA NATURAL, ACIDULANTE (ACIDO LATICQ), CONSERVANTE (SORBATO DE UND 50
POTASSIO) E CORANTE NATURAL (BETACAROTENO). CONTEM CASTANHA-DE-CAJU. PODE CONTER SOJA E
DERIVADOS, AMENDOAS E AVEIA, EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

FERMENTO BIOLOGICO 500g SECO INSTANTANEO - PRODUTO OBTIDO DE CULTURAS DE
LEVEDURAS (SACCHAROMYCES CEREVISIAE) E MONOESTEARATO DE SORBITANA POR PROCEDIMENTO
TECNOLOGICO ADEQUADO E EMPREGADO NO PREPARO DE PAES PARA AUMENTAR O VOLUME E A POROSIDADE
DOS PRODUTOS FORNEADOS. O PRODUTO DEVERA SER FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS EM PERFEITO
ESTADO SANITARIO, ISENTOS DE MATERIAS TERROSAS E DETRITOS VEGETAIS E ANIMAIS. O PRODUTO NAQ
DEVERA CONTER SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA COMPOSICAQ.

DEVE POSSUIR COR BEGE A BEGE CLARO, CHEIRO; PROPRIO E SABOR: PROPRIO. NO ROTULO DEVERA CONSTAR
A DENOMINACAO "FERMENTO BIOLOGICO INSTANTANEQ" OU SEUS SINONIMOS DE

ACORDO COM A CLASSIFICACAQ. RESOLUGAQ - CNNPA N° 38, DE 1977 DO DE 27/12/77

44 || OS CONTAMINANTES DEVEM ESTAR EM CONSONANCIA COM OS NIVEIS TOLERAVEIS NAS MATERIAS-PRIMAS PCT 1600
EMPREGADAS, ESTABELECIDOS EM LEGISLACAQ ESPECIFICA.

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO.

SOMENTE SERAO RECEBIDOS OS PRODUTOS QUE TENHAM SIDO FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO
MAXIMO DE 10 (DEZ) DIAS CORRIDOS, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA.

PESO UNITARIO: CADA PACOTE DE FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEQ DEVERA PESAR 500
(QUINHENTOS) GRAMAS.

EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER TERMOSSOLAR E ATOXICA.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO REFORGCADO, COM ABAS
SUPERIORES E INFERIORES VEDADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA.
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0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAQC VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDERECO DO FABRICANTE, PAIS DE ORIGEMEXPRESSAO “INDUSTRIA",
BRASILEIRA", NOME OU RAZAO SOCIAL; )

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA),

5. CONTEUDO LiQuUIDO

6. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO )

7. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA

1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACO PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA
PODERA CONTER SOMENTE AS INFORMAGOES SOBRE EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO. i ]

2) A IMPRESSAO DA DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO
DO LOTE, PODERA SER EM RELEVO, "INK JET" OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA CLARA E INDELEVEL
E RESISTENTE AS CONDICOES ROTINEIRAS DE MANUSEIO DA EMBALAGEM.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

MELHORADOR DE FARINHA DE TRIGO 1Kg -OPRODUTO MELHORADOR DE FARINHA (FORTIFICADOR OU

REFORGADOR DE FARINHA) - E UMA MISTURA DE ENZIMAS E PRODUTOS QUIMICOS E NATURAIS. AGREGA A

MASSA DO fAO E CONFERE A FARINHA O COMPORTAMENTO MECANICO NECESSARIO AO PROCESSO DE

PANIFICAGAQ, COM CAPACIDADE PARA AUMENTAR A VIDA UTIL DE PRODUTOS DE PANIFICAGAQ, PARA PRODUZIR

DEFORMAGAO ELASTICA E VISCOSA A MASSA DO PAO, DE FORMA QUE O PRODUTO FINAL TENHA VOLUME,

RESISTENCIA E TEXTURA DESEJAVEiS. MINIMIZANDO PERDAS E VARIACOES DE PROCESSO ASSIM COMO

MELHORANDO A QUALIDADE DOS PAES.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO: MISTURA DE INGREDIENTES E ADITIVOS FUNCIONAIS PERMITINDO O

DESENVOLVIMENTO DA MASSA PARA PANIFICAGAO, MAIOR TOLERANCIA DA MASSA DURANTE A FERMENTACAO E

MELHOR VOLUME DO PRODUTO FINAL. . )

O PRODUTO DEVERA SER PRODUZIDO ATRAVES DE BOAS PRATICAS DE FAEIRICAGF}O. CONTENDO ENZIMA

HEMICELULASE, ESTABILIZANTE: POLISORBATO 80, MELHORADORES DE FARINHA: ACIDO ASCORBICO E ALFA

AMILASE, SEM GLUTEN, DEVENDO SER FABRICADO A PARTIR DE INGREDIENTES SAQOS E LIMPOS, ISENTOS DE

MATERIA TERROSA E PARASITA E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, NAO PODENDO ESTAR UMIDO,

FERMENTADO OU RANCOSO. ASPECTO: PO FINO UNIFORME E SEM GRUMOS, COR: CREME, ODOR: PROPRIO,

SABOR: PROPRIO LIVRE DE SABORES E MATERIAIS ESTRANHOS

SERAD ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESPECIFICADOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,

ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 10, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U. EM 10/01/01, SECAQ l.

CARACTERISTICAS MICROSCOFICAS: AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE INSETOS: MAXIMO DE 75 (SETENTA E CINCO)

EM50 G

- AUSENCIA DE QUALQUER INDICACAQ DE INFE§TAC}'\O VIVA, .

- GRANULOMETRICA: 98% DO PRODUTO DEVERAO PASSAR ATRAVES DA PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE

250 MICRON (80 MESH).

PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 04 (QUATRO) MESES. " )

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAQ DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO ATOXICO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE,

45 || COM CAPACIDADE MINIMA DE 300 GRAMAS A 01 QUILOGRAMA. . . KG 80

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO REFORCADO QUE RESISTA AS

CONDICOES ROTINEIRAS DE MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS SUPERIORES E

INFERIORES TOTALMENTE VEDADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA.

O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E

INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMACOES:

1. DENOMINACAO DE VENDA DO PRODUTOQ (NOME DO PRODUTO E MARCA) R .

2. IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS DE ORIGEM/EXPRESSAQ "INDUSTRIA

BRASILEIRA" E, NO CASO DE PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDERECO DO IMPORTADCR)

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE OS ADITIVOS (FUNGAO PRINCIPAL, NOME

COMPLETO O N.L'.IMERO INS), CASO UTILIZADOS.

5. CONTEUDO LIQUIDO. : "

6. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA).

1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACO PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA

PODERA CONTER SOMENTE AS INFORMAGOES SOBRE EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDICOES DE

ARMAZENAMENTO. . ]

2) A IMPRESSAO DA DATA DE FABRICACAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO

DO LOTE, PODERA SER EM RELEVO, "INK JET" OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA CLARA E INDELEVEL

E RESISTENTE AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE MANUSEIO DA EMBALAGEM. ~ .

3) O CONTEUDO DA EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER INDICADO EM FUNGAO DO NUMERO DE UNIDADES DO

CONTEUDO INDIVIDUAL DE CADA EMBALAGEM.

4) NO ROTULO DA EMBALAGEM PRIMARIA, DEVERAO CONSTAR AS CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO OU

CONSERVACAO DO PRODUTO ANTES E APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM, ASSIM COMO O PRAZO MAXIMO PARA

CONSUMO APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA,

APRESENTAR FICHA TECNICA.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL TIPO |, ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO; 1Kg a

produto devera estar de acordo com a NTA 02 e 35 (Decreto 12.486 de 20/10/78) e resclugdo n.38 FNDE. Obtido pela moagem,

exclusivamente do grao de trigo beneficiado, s&o e limpo, livre de sujidades, materiais terrosos, parasitos, larvas e em perfeito

46 estado de conservacio. Devera apresentar aspecto de p6 fino, cor branca, cheiro e odor proprio. Devera apresentar teor méaximo KG 1920
de cinzas de 0,850%, teor maximo de umidade de 14% e teor de gliten seco de no minimo 6% p/p. Embalagem primaria: pesando

1kg, indelével, plastica, resistente e atéxica, ndo podendo ter no produto qualquer tipo de etiqueta para identificagéo de seu

fabricante e/ou componentes. Embalagem secundéria: de saco plastico, resistente, pesando até 1kg. Validade minima de 04

meses apas a data de fabricacéo.

POLVILHO DOCE — 1 KG FABRICADO A PARTIR DA DECANTACAO DA MANDIOCA, OBTIDO ATRAVES DO PROCESSO

DE SECAGEM E MOAGEM, COL.ABORAC}AO BRANCA, EMBALAGEM PRIMA"R!A CONTENDO DE 500 GRAMAS A 01 KG, KG 900

FEITA EM SACO PLASTICO ATOXICO, ROTULADO CONFORME LEGISLACAQO VIGENTE. COM VALIDADE MINIMA DE 6

MESES NA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS.
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APRESENTAR FICHA TECNICA.

POLVILHO AZEDO 1 KG _FABRICADO A PARTIR DA DECANTAGAQO DA MANDIOCA, OBTIDO ATRAVES DO PROCESSO
DE SECAGEM E FERMENTAGAO ANTES DA MOAGEM, COLORAGAO BRANCA, EMBALAGEM PRIMARIA CONTENDO DE
48 || 500 GRAMAS A 01 KG, FEITA EM SACO PLASTICO ATOXICO, ROTULADO CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE. COM || KG 70
VALIDADE MINIMA DE 6 MESES NA DATA DA ENTREGA, O PRODUTO DEVE ESTAR ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS
MATERIAIS ESTRANHOS. APRESENTAR FICHA TECNICA.

MANTEIGA - 500 GRAMAS ) COM SAL E CORANTE URUCUM; DE PRIMEIRA
QUALIDADE; EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA, ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELAO
49 || REFORGADO, RODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA E AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVO || UND 400
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; VALIDADE MINIMA NA DATA DA ENTREGA DE 3 MESES; EMBALAGEM DE 500
GRAMAS, APRESENTAR FICHA TECNICA

MARGARINA LIVRE DE GORDURA TRANS 500G - (VEGETAL): ORIUNDA DE OLEO VEGETAL
COMESTIVEL, CONTENDO VITAMINAS, ACUCAR E CLORETO DE SODIO DENTRO DOS PADROES LEGAIS. PRODUZIDO
E EMBALADO DENTRO DAS NORMAS QUE DETERMINA A LEGISLAGAC. A COMPOSICAO CENTESIMAL APROXIMADA
DEVERA SER: LIPIDEOS= 65 A 80 G; CARACTERISTICAS GERAIS: CREMOSA, SEM ADICAO DE SAL, EMBALADA EM
POTES PLASTICOS com . 500G. [ ,np 457
A) DECLARAR MARCA  ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE & MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
C) EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 500 GR. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 12
UNIDADES.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

PAO FATIADO SEM GLUTEN E SEM LEITE - 380 GRAMAS C{\RACTERI'STICAS TECNICAS: PAQ FATIADO SEM GLUTEN
E SEM LEITE INDICADO PARA ALUNOS COM ALERGIA AO GLUTEN, LEITE E DOENCA CELIACA CONTENDO FECULA DE
MANDIOCA, FARINHA DE SOJA, BATATA DOCE OU MILHO, AMIDO DE MILHO, OLEO DE SQJA, FERMENTO_BIOLOGICO‘ UND 70
SAL, ESTABILIZANTE GOMA XANTANA, E CONSERVANTE PROPIONATO DE CALCIO. PAO ISENTO DE GLUTEN, LEITE,

TRIGO, AVEIA, CENTEIO, CEVADA E CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 380 GRAMAS.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

POLPA DE FRUTA SABOR CAJU - kg . 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E
MATURACAO PLENA, ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADIGAO DE AGUCAR,
52 || CONSERVANTES, CORANTE, E EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE || KG 2700
SUBSTANCIA ESTRANHAS. DEVERA ESTAR ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM
PESO DE 1000 GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE VISIVEL APRESENTAR FICHA TECNICA

POLPA DE FRUTA SABOR MARACUJA - 1kg ) - 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E
MATURAGAO PLENA, ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADICAO DE AGUCAR,
53 | CONSERVANTES, CORANTE, E EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE [ KG 600
SUBSTANCIA ESTRANHAS, DEVERA ESTAR ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM
PESO DE 1000 GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE VISIVEL. APRESENTAR FICHA TECNICA
POLPA DE FRUTA SABOR ABACAXI - 1kg - 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E
MATURACAO PLENA, ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADICAC DE AGUCAR,
54 | CONSERVANTES, CORANTE, E EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE || KG 2500
SUBSTANCIA ESTRANHAS. DEVERA ESTAR ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM
PESO DE 1000 GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE VISIVEL, APRESENTAR FICHA TECNICA

POLPA DE FRUTA SABOR ACEROLA - 1kg 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E MATURAGCAO
PLENA, ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADIGAO DE AGUCAR, CONSERVANTES,
CORANTE, E EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODCR PROPRIOS, AUSENTE DE SUBSTANCIA KG 2200
ESTRANHAS. DEVERA ESTAR ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM PESO DE 1000

GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE VISIVEL.
APRESENTAR FICHA TECNICA

POLPA DE FRUTA SABOR MANGA - 1kg _ 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E MATURACAO
PLENA, ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADICAO DE AGUCAR, CONSERVANTES,
56 || CORANTE, E EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE SUBSTANCIA| KG 800
ESTRANHAS. DEVERA ESTAR ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM PESO DE 1000
GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE VISIVEL.

SUCO CONCENTRADO SABOR CAJU - 500 ML SUCO CONCENTRADO LiQUIDO DE FRUTA, PARA

57 [ DILUICAO EM AGUA, SEM AGUCAR. COM VALIDADE DE 6 (SEIS) MESES A 1 (UM) ANO. EMBALAGEM DE 500 ML PET QU LT 240
VIDRO, SABOR CAJU. RENDIMENTQO MINIMO DE 03 LITROS., APRESENTAR FICHA TECNICA

50
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SUCO CONCENTRADO SABOR MARACUJA - 1 It SUCO CONCENTRADO LIQUIDO DE FRUTA, PARA
58 || DILUICAD EM AGUA, SEM AGUCAR. COM VALIDADE DE 6 (SEIS) MESES A 1 (UM) ANO. EMBALAGEM DE 500 ML PET ou LT 150
VIDRO. SABOR MARACUJA. RENDIMENTO MINIMO DE 01 LITROS, APRESENTAR FICHA TECNICA

MOLHO DE TOMATE REFOGADO - 1 KG. ) DESCRIGAQ: MOLHO ELABORADO A BASE DE POLPA DE
TOMATE ADICIONADO DE ESPECIARIAS, SAL E AGUCAR, EMBALADOS EM BAGS COM PESO APROXIMADO DE 1,500 A
02 KG. REGISTRO NO MINISTERIC DA SAUDE: ISENTO DE REGISTRO NO MS CONFORME RESOLUGAO Ne°. 023 —
ANVS/MS DE 15 DE MARGCO DE 2000.
59 ||A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COoMm A LEGISLAGAQ VIGENTE, | KG 800
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
C) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 02 KG. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO ONDULADO LACRADAS
COM FITAS ADESIVAS DE MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E  ARMAZENAMENTO.
APRESENTAR FICHA TECNICA,

MOLHO DE TOMATE - 300G. ZERO AGUCAR E GORDURA. MOLHO DE
TOMATE PREPARADO COM FRUTOS MADUROS ESCOLHIDOS, SEM PELE E SEM SEMENTE E

60 || TEMPEROS INGREDIENTES: TOMATE, CEBOLA, AMIDO MODIFICADO, SAL, ALHO, SALSA. CONSERVANTE BENZOATO || PCT 1666
DE SODIO E ACIDULANTE ACIDO CITRICO. EMBALAGEM PRIMARIA: SACHE PESO LIQUIDO: MINIMO
300G.APRESENTAR FICHA TECNICA
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TRIGO PARA QUIBE - 500 GR. ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,
g1 || L'VRE DE MOFO E MATERIAIS TERROSOS; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE COM PCT 400
APROXIMADAMENTE

APRESENTAR FICHA TECNICA

CREME DE LEITE UHT, - 300 GR, CREME DE LEITE UHT, ESPESSANTE GOMA JATAI CELULOSE MICROCRISTALINA,
GOMA GUAR, CARRAGENA E ESTABILIZANTE CITRATO DE SODIO. APRESENTANDO TEOR DE MATERIA GORDA 20%
EM LATAS DE APROXIMADAMENTE 300 G. B

A)DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. UND 300
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 10 MESES. B

C) EMBALAGEM DO PRODUTO DO PRODUTO CONTENDO APROXIMADAMENTE . SEM SINAIS DE ALTERAGOES
ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

DOCE DE GOIABA CREMOSO - 1 KG COM OU SEM ADICAO DE AGUA, CONTENDO PECTINA, AJUSTADOR DE PH.E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS A SUA COMPOSICAO, TIPO GOIABADA, COM CONSISTENCIA CREMOSA.,
ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, COM ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS, ACONDICIONADOS
EM BALDES DE APROXIMADAMENTE 3 KG. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO

83 [ viGENTE, KG 150
A) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. )
B) EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 1 KG. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

—_————
DOCE DE LEITE 1 kg ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, COM ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
64 PROPRIOS, ACONDICIONADOS EM BALDES DE APROXIMADAMENTE 3 KG.A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE KG 180
ACORD%COM A LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 1 KG. APRESENTAR
FICHA TECNICA

EXTRATO DE TOMATE -1 KG CONSISTENCIA: CONCENTRADO, ELABORADO COM FRUTOS SADIOS E LIMPOS,
COMPOSTO APENAS DE TOMATE, SAL E ACUCAR: SEM PELE, SEM SEMENTES E CORANTES ARTIFICIAIS. ISENTO DE
SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS. SABOR E ODOR CARACTERISTICO E CONSISTENCIA PASTOSA
(QUE NAO CAIA FACILMENTE DA COLHER). EMBALADO EM BAG COM PESO LIQUIDO APROXIMADO DE 1KG EM
EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES NA DATA DA KG 160
ENTREGA. SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE E DEMAIS DISPOSITIVOS

LEGAIS E REGULAMENTARES PORVENTURA APLICAVEIS, EM ESPECIAL, A RDC N° 276 DE 22/09/05, ANVISA; RDC N°®
12, DE 02/01/01, ANVISA; RDC N° 14 DE 29/08/13, ANVISA; RDC N° 259 DE 20/09/02, ANVISA E RDC N° 360, DE 23/12/03.0
PRODUTO NAO PODERA CONTER LEITE, DERIVADOS OU TRACOS DE LEITE, SOJA, MOSTARDA, CEVADA, GERGELIM
OU TRIGO APRESENTAR FICHA TECNICA.

EXTRATO DE TOMATE - 340G SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO COM FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM
SEMENTE. ISENTO DE FERMENTAGAQ. DEVERA APRESENTAR COR, SABOR, ODOR CARACTERISTICO, EM UND 200
EMBALAGEM COM PESO LIQUIDO DE NO MINIMO 340 GRAMAS. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 12 MESES E DATA

DE FABRICACAO DE ATE 90 DIAS, QUE DEVERAQ ESTAR IMPRESSAS NA EMBALAGEM.APRESENTAR FICHA TEGNICA

ERVILHA EM CONSERVA - (170G) PREPARADA COM VEGETAIS SELECIONADOS, EMBALADOS EM SACHES, SEM
SINAIS DE ALTERAGOES, (ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS), BEM COMO QUALQUER MODIFICAGAO DE NATUREZA
67 FISICA, QU_IMICA OU ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO.DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A UND 200
LEGISLAGAO VIGENTE. PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, EMBALAGEM PRIMARIA: SACHES, DEVIDAMENTE

ROTULADOS, COM PESO LIQUIDO DRENADO DE APROXIMADAMENTE 170G, REEMBALADOS EM CAIXAS DE
PAPELAO APRESENTAR FICHA TECNICA

FERMENTO QUIMICO EM PO - 250g EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 250 GR. COMO EMBALAGEM PRIMARIA.
INGREDIENTES BASICQS.’ AMIDO DE MILHO OU FECULA DE MANDIOCA, FOSFATO MONOCALCICO E BICARBONATO, UND 800
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE.PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE 6 MESES E DATA DE FABRICACAQ DE ATE 30

DIAS. APRESENTAR FICHA TECNICA

LEITE CONDENSADO - 395g LEITE CONDENSADO, COMPOSTO DE LEITE INTEGRAL, AGUCAR E LACTOSE
(TRADICIONAL), DE CONSISTENCIA CREMOSA E TEXTURA HOMOGENEA, EMBALAGENS DE APROXIMADAMENTE 395
GRAMAS,

69 |l A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. UND 120
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 10 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: CONTENDO APROXIMADAMENTE 395 GRAMAS. SEM SINAIS DE ALTERAGOES,
ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO. APRESENTAR FICHA TECNICA.

LEITE CONDENSADO SEM LACTOSE ~ 396gPRODUZIDO COM LEITE INTEGRAL, ACUCAR E ENZIMA LACTASE.

70 EMBALAGEM: CAIXA 395G. DEVE ESTAR ESCRITO NA EMBALAGEM "ZERO LACTOSE", A EMBALAGEM DEVE CONTER UND 70
DATA DE FABRICAGAO, DATA DE VALIDADE E NUMERO DO LOTE. VALIDADE MINIMA DE 3 MESES A CONTAR DA

DATA DA ENTREGA.

CREME DE LEITE ZERO LACTOSE - 200g ;

CREME DE LEITE PADRONIZADO A 20% DE GORDURA, ESPESSANTES CARBOXIMETILCELULOSE SODICA, GOMA
XANTANA E CARRAGENA E ESTABILIZANTES CELULOSE MICROCRISTALINA E CITRATO DE SODIO E ENZIMA

71 || LACTASE. CREME DE LEITE UHT HOMOGENEIZADO PARA DIETAS COM RESTRICAQ DE LACTOSE - ZERO LACTOSE. UND 150
DEVE TER NA EMBALAGEM: NAO CONTEM GLUTEN. EMBALAGEM DE TETRA PACK. EMBALAGEM DE 200G. A
EMBALAGEM DEVE CONTER DATA DE FABRICAGAO, DATA DE VALIDADE E NUMERO DO LOTE. VALIDADE DE 12
MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA.

MILHO VERDE EM CONSERVA - (170G) PREPARADO COM VEGETAIS SELECIONADOS, EMBALADOS EM SACHES,
SEM SINAIS DE ALTERAGOES (ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS), BEM COMO, QUAISQUER ALTERAGCOES DE

72 NATUREZA FISICA, QUIMICA OU ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM UND 61 0
A LEGISLAGCAQ VIGENTE. PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 12 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACHES,

DEVIDAMENTE ROTULADOS, COM PESO LIQUIDO DRENADO DE APROXIMADAMENTE 170G, REEMBALADOS EM
CAIXAS DE PAPELAO.APRESENTAR FICHA TECNICA

SELETA DE LEGUMES - (170G) EM CONSERVA, PRODUZIDA GOM VEGETAIS SELECIONADOS, LIMPOS E SADIOS,

PRE-COZIDOS E SEM FERMENTAGOES. OS LEGUMES DEVERAQ MANTER SUAS CORES, ODORES E SABORES

CARACTERISTICOS. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS DEVERAO ESTAR EM

73 | CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACHES, DEVIDAMENTE ROTULADAS, COM ki 315
PESO LIQUIDO DRENADO DE APROXIMADAMENTE 170G, SEM SINAIS DE ALTERAGOES (ESTUFAMENTOS,

VAZAMENTOS), BEM COMO, QUAISQUER MODIFICAGOES DE NATUREZA FISICA. QUIMICA OU ORGANOLEPTICA DO

PRODUTO, CONTENDO TRES TIPOS DE LEGUMES. VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DE

ENTREGA.APRESENTAR FICHA TECNICA
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UVA PASSA - 200G UVA PASSA, DESIDRATADA, SEM SEMENTE, LIVRE DE FUNGOS, SEM ADICAQ DE AGUCAR.
ACONDICIONADA EM SACO DE POLIETILENO OU POTE ATOXICO E LACRADO DE 200 GRAMAS A 350 GRAMAS. A
74 || EMBALAGEM DEVERA CONTER DADOS DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, DATA DE UND 275
FABRICAGAO. ROTULAGEM CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 06
MESES APRESENTAR FICHA TECNICA.

ACAFRAO (CURCUMA) EM PO - 50g ESPECIFICACAO TECNICA: CONDIMENTO EM PO, FINO, OBTIDO DE RIZOMAS
SELECIONADOS: COM COR AMARELADA, SABOR E ODOR PROPRIOS; ISENTA DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS
ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA PACOTE PLASTICO, ATOXICO E LACRADO; CONTENDO APROXIMADAMENTE 50
75 | GRAMAS DO PRODUTO, COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIGOES UND 100
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 276/05, RDC 14/14 E ALTERAGCOES POSTERIORES:
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA
ANVISA;APRESENTAR FICHA TECNICA.

AMIDO DE MILHO - 500 G. - ) ) COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, DEVE SER
FABRICADO A PARTIR DE MATERIAS PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTA DE MATERIA TERROSA E PARASITAS. NAO
76 PODENDO ESTAR UMIDOS, FERMENTADOS OU RANGOSOS. SOB A FORMA DE PO, DEVEM PRODUZIR LIGEIRA UND 210
CREPITAGAO QUANDO COMPRIMIDO ENTRE OS DEDOS, EMBALADOS EM PACOTES DE 500G E SUAS CONDIGOES

DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA RDC 263 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005. PRAZO DE VALIDADE MINIMO
DE 6 MESESAPRESENTAR FICHA TECNICA

AVEIA EM FLOCOS FINOS - 150G ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMARIA RESISTENTE
DE POLIETILENO ATOXICO CONTENDO APROXIMADAMENTE 150 GR, COM IDENTIFICAGAQ NA EMBALAGEM

77 || (ROTULO) DOS INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FORNECEDOR, DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE. UND 515
ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E MATERIAL ESTRANHO. NAO DEVE CONTER AGUCAR. VALIDADE
MiNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.APRESENTAR FICHA TECNICA.

COCO RALADO - 500a SEM ADIGAC DE AGUCAR, EM FLOCOS FINOS, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ALUMINIZADA OU DE POLIETILENO ATOXICO TRANSPARENTE, CONTENDO 500G, COM IDENTIFICAGAO NA UND 260
EMBALAGEM (ROTULO} DOS INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FORNECEDOR, DATA DE FABRICAQAO E
VALIDADE. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. APRESENTAR FICHA TECNICA.

78

CACAU EM PO 200G 100% - CACAU EM PO PURO 100% LIVRE DE ACUCARES E
79 SUBSTANCIAS ARTIFICIAIS, LIVRE DE SUJIDADES E PARASITAS, SEM UMIDADE EXCESSIVA, ISENTA DE AROMAS K 650
ARTIFICIAIS, RICO EM FIBRAS E NUTRIENTES. MOIDO, FINO, PRONTO PARA CONSUMO DISSOLVIDO EM BEBIDAS E g

PREPARAQOES EMBALAGEM DE ATE 200 GRAMASAPRESENTAR FICHA TECNICA.

FARINHA DE MILHO - 5009 OBTIDA DE GRAOS DE MILHO MACERADOS, SOCADOS E
PENEIRADOS. GRAOS SADIOS E LIMPOS. COR E SABOR CARACTERISTICOS DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO
VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE APROXIMADAMENTE 500G A 1 KG. PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE TRES

80 MESES E DATA DE FABRICAGAQ DE ATE 30 DIAS, DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO UND 350
VIGENTE.A) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES DE APROXIMADAMENTE 500 G, A 01 KG REEMBALADOS EM FARDOS

DE PAPELAO RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 10 KG. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA,
O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

APRESENTAR FICHA TECNICA

FARINHA DE MANDIOCA -1 KG OBTIDA DA LIGEIRA TORRAGCAO DA RALADURA DAS
RAIZES DA MANDIOCA (MANIHOT UTILISSIMA), PREVIAMENTE DESCASCADA, LAVADA E ISENTA DO RADICAL
CIANETO, DE MATERIAL TERROSO, DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS, DEVENDO OBEDECER A LEGISLACAO
VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE APROXIMADAMENTE 500G. PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE TRES MESES E PCT 450
DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

A) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES DE APROXIMADAMENTE 500 G, A 01 KG REEMBALADOS EM FARDOS DE
PAPELAO RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 10 KG. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIASAPRESENTAR FICHA TECNICA

81

FARINHA DE TRIGO - 25 kg ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO: TIPO ESPECIAL.
OBTIDA DE GRAOS DE TRIGO SAQ, LIMPOS E ISENTOS DE MATERIA TERROSA E PARASITAS. NAO PODENDO ESTAR
UMIDA, FERMENTADA OU RANGOSA, DEVENDO OBEDECER A LEGiSLAQAO VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE
25 KG. PRAZO MINIMO DE 4 MESES DE VALIDADE E DATA DE FABRICACAO DE ATE 30 DIAS. KG 2130
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA; PACOTES DE 25 KG.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30
DIAS.APRESENTAR FICHA TECNICA.

82

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - 1KG ESPECIFICAGAO TECNICA: FARINHA DE TRIGO; INTEGRAL, FINA; DEVENDO
SE APRESENTAR LIMPA, SECA, COM UMIDADE MAXIMA DE 15%; ISENTA DE INSETOS, ODORES OU SABORES

83 [ ESTRANHOS OU IMPROPRIOS; EMBALAGEM PRIMARIA PROPRIA, CONTENDO APROXIMADAMENTE 1KG DO KG 100
PRODUTO, EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORGADO; COM VALIDADE MINIMA DE 2 MESES NA
DATA DA ENTREGA.APRESENTAR FICHA TECNICA.

LEITE INTEGRAL LEITE EMPO INTEGRA 1KG INSTANTANEO - COMPOSTO DE LEITE
EM PO INTEGRAL E EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA. COM TEOR DE GORDURAS TOTAIS MINIMO DE 26%. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL: RESOLUGAO FNDE N 26 DE 17
DE JUNHO DE 2013 (DISPOE SOBRE O ATENDIMENTO DA ALIMENTAGCAO ESCOLAR AOS ALUNOS DA EDUCAGAO
BASICA NO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE.) RESOLUGAQ RDC N.° 258 DE 20/09/02
(REGULAMENTO TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE ALIMENTOS EMBALADOS) RESOLUGAQ RDC N.° 360 DE 23/12/03
(REGULAMENTO TECNICO SOBRE ROTULAGEM NUTRICIONAL DE ALIMENTOS EMBALADOS) RESOLUGAO RDC N° 12
DE 02/01/2001 ANVISA/MS (REGULAMENTO TECNICO SOBRE PADROES MICROBIOLOGICOS PARA ALIMENTOS)
RESOLUGCAO RDC N° 175 DE 08/07/2003 ANVISA/MS (REGULAMENTO TECNICO DE AVALIAGCAO DE MATERIAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA EM ALIMENTOS EMBALADOS) PORTARIA N°
84 |l 369 DE 04/09/97 MAPA (INCLUSAC DE COADJUVANTE DE T_ECNOLOGINELABORACAO NO REGULAMENTO TECNICO KG 80
DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE EM PO) INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE 24/11/2005 MAPA (REGULAMENTO
TECNICO PARA ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO) PORTARIA N° 31/98 DE 13/01/98
(REGULAMENTO TECNICO REFERENTE A ALIMENTOS ADICIONADOS DE NUTRIENTES ESSENCIAIS)
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: GORDURA: MINIMO DE 26G/100G E PROTEINA: MINIMO DE 24G/100G.
PODERAQ SER SOLICITADAS DETERMINAGOES FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU
TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO HIGIENICO-
SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECGOES ALIMENTARES. OS CUSTOS DA
ANALISE SERAO DE RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA. PRAZO DE VALIDADE: O PRODUTO DEVERA TER
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES. PRAZO DE FABRICAGAQ: O PRCDUTO NAO PODERA TER DATA DE FABRICAGAO
ANTERIOR A 60 (SESSENTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM: ENVASADO EM RECIPIENTE HERMETICO E
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LACRADO CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1 KG DO PRODUTO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A PORTARIA 369/97(MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, PORTARIA 31/98 (M/S) E ALTERACOES
POSTERIORES. A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO CONTENDO NO
MAXIMO 1 KG. SERA CONSIDERADA IMF'ROF'_RIA E SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA,
QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO. DE_VERA CONSTAR MODO DE PREPARO
CORRESPONDENTE A 1 COPO DE 200ML, 1 LITRO OU DE TODO O CONTEUDO DA EMBALAGEM DE FORMA CLARA
PARA O ENTENDIMENTO CORRETO.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

LEITE EM PO INTEGRAL, SEM LACTOSE 300G (DIETAS COM RESTRICAQ DE LACTOSE) - LEITE INTEGRAL, ENZIMA
LACTASE, VITAMINAS (A, D E C) EMINERAIS (FERRO, CALCIO E ZINCO) E ESTABILIZANTE TRIFOSFATO DE SODIO,

a5 || MONOFOSFATO DESODIO, DIFOSFATO DE SODIO E CITRATO DE SODIO, ISENTO DE LACTOSE E KG 400
GLUTEN.EMBALAGEM — CONTENDCO APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS.

LEITE PASTEURIZADO TIPO - 1 LEITE PASTEURIZADO FLUIDO TIPO A — INTEGRAL, ENVASADO EM EMBALAGEM
PLASTICA DE POLIETILENO ATOXICO DE 1000 ML (MIL MILILITROS) CADA, EM CONFORMIDADE COM A RDC N°
216/2014, QUE SE APLICA AS BOAS F’RATICAS_ DE FABRICAGCAO, COM A INSTRUCAO NORMATIVA N° 62, DE 29 DE LT 60
DEZEMBRO DE 2011, CONTENDO INFORMACOES DOS INGREDIENTES, COMPOSICAO NUTRICIONAL, DATA DE

FABRICAGCAQ, PRAZO DE VALIDADE E REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA.
APRESENTAR FICHA TECNICA

LEITE INTEGRAL UHT- 11t

Leite Integral: Leite de 6tima qualidade, homogeneizado, que tenha recebido tratamento térmico especial UHT (Ultra High

87 Temperature), aquecido até 142 a 145°C por 2 a 4 segundos e resfriado rapidamente. Deve apresentar em 200 ml do produto LT 2000
teor de gordura total de 5 a 8 g sendo no maximo 5 g de gordura saturada, maximo de 140 mg de Sddio e minimo de 210 mg de

calcio, Composto de leite integral e estabilizantes. Embalagem multiplatinada cartonada de 1 litro, asséptica, impermeavel ao ar,

luz e germes, que possua perfeita conservagao do sabor e das qualidades nufritivas. Com tampa de rosca. Selo do SIF.

MILHO PARA PIPOCA - 500g MILHO PARA PIPOCA SELECIONADA COM GRAQS GRAUDOS E SADIOS, DA VARIEDADE
AMARELA, DE PRIMEIRA QUALIDADE, BENEFICIADO, POLIDO, LIMPO E ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, UND 120
ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 14% POR PESO, ACONDICIONADO EM SACO FILME BOPP CONTENDO PESO DE

APROXIMADAMENTE 500 G.APRESENTAR FICHA TECNICA

OREGANO - 15G EM FOLHAS SECAS; OBTIDOS DE ESPECIMES VEGETAIS GENUINOS; GRAOS SAOS, LIMPOS E
SECOS; DE COLORAGAO VERDE PARDACENTA; COM CHEIRO AROMATICO SABOR PROPRIO:; ISENTOS DE SUJIDADES
89 |IE MATERIAIS ESTRANHOS A SUA ESPECIE; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO DE APROXIMADAMENTE 15G, || UND 700
TRANSPARENTE, ATOXICO, RESISTENTE E HERMETICAMENTE VEDADO, COM VALIDADE MINIMA DE 06 MESES A
CONTAR DA ENTREGAAPRESENTAR FICHA TECNICA

MILHO BRANCO PARA CANJICA — 500G O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A 6

00 [ MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA DE FABRICACAO MINIMA DE 30 DIAS, PACOTES DE 500GRSAPRESENTAR UND 560
FICHA TECNICA

86

a8

PO PARA PREPARO DE GELATINA - 1 KG VARIOS SABORES (MORANGO, UVA, ABACAXI, LIMAQ E FRAMBOESA).A)
CARACTERISTICA DO PRODUTO: CONTENDC BASICAMENTE AGUCAR, GELATINA, SAL, CITRATO DE SODIO
(REGULADOR DE ACIDEZ), ACIDO CITRICO (ACIDULANTE), AROMATIZANTE, ACIDO FUMARICO (ACIDULANTE) E
CORANTE ARTIFICIAL, FABRICADO DENTRO DOS PADROES LEGAIS, CONFORME DETERMINA A LEGISLACAO.)
91 || DECLARAR MARCA, PRAZO MINIMO DE VALIDADE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, NUMERO DE kg 50
REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE, ROTULAGEM NUTRICIONALC) EMBALAGEM DO PRODUTO:
EMBALAGEM INDUSTRIAL DE 1 KG DE POLIETILENO, OPACO, ATOXICO, COM DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE DE 12 MESES E NUMERO DE LOTES APARENTES COM REGISTRO NO MS;D) O RENDIMENTO DEVE SER
APROXIMADAMENTE 65 PORCOES DE 100 ML EM 1 KG DO PRODUTO PREPARADO.APRESENTAR FICHA TECNICA.

FORMULA INFANTIL PARA APLV - 400g ALIMENTO PARA CRIANGAS COM PATOLOGIAS ESPECIFICAS A BASE

PROTEINAS HIDROLISADAS DE SORO DE LEITE; TIPO SEMI ELEMENTAR. APLICACAO PARA TRATAMENTO

NUTRICIONAL PARA APLV; COMPLEMENTO: A BASE: PROTEINA DO SORO DE LEITE EXTENSAMENTE HIDROLISADA NG 125

SEM LACTOSE; ACONDICIONADA EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, EMBALAGEM: EM

LATAS DE 400G. O PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 12 MESES DA DATA DE ENTREGA APRESENTAR

FICHA TECNICA

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES DE 06 A 12 MESES. 800GR

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO (FASE 2) EM PO COMPLETA E BALANCEADA INDICADO PARA LACTENTES DE

g3 [ /98 A 12 MESES. COMPOSTA COM PROTEINAS, SORO DE LEITE E CASEINA. COM ADEQUADA RELAGAO DE W6:W3, UND 220
PRESENCA DE LCPUFAS (DHA E ARA), ENRIQUECIDA COM VITAMINAS, MINERAIS, FERRO E OUTROS

OLIGOELEMENTOS. COM PREBIOTICOS. EMBALAGEM PRIMARIA: LATA COM NO MINIMO 800 GRS.APRESENTAR

FICHA TECNICA.

VINAGRE DE MACA — 750mI FERMENTADO ACETICO DE FRUTA (MAGA), FRASCO DE 750ML LIQUIDO DO PRODUTO E

94 || REEMBALADO EM CAIXA DE PAPELAO COM 12 FRASCOS — CAIXA DE 12 X 750M. EMBALAGEM E ROTULAGEM UND 600
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE.APRESENTAR FICHA TECNICA

92

OLEO COMESTIVEL DE SOJA — 900ml OLEC REFINADO DE SOJA SEM COLESTEROL, TENDO SOFRIDO PROCESSO
TECNOLOGICO ADEQUADO COMO DEGOMAGEM, NEUTRALIZAGAO, CLARIFICAGAD, FRIGORIFICAGAQ OU NAC E
DESODORIZACAO. DEVERA APRESENTAR ASPECTO, CHEIRO, SABOR E COR PECULIARES E DEVERA ESTAR ISENTO
95 DE RANCO E DE OUTRAS CARACTEBiSTICAS INDES_EJAVEIS. NA ROTULAGEM DEVERA CONTER AS INDICAGOES UND 2520
CORRESPONDENTES A CLASSIFICAGAOQ E DESIGNAGAO, ACONDICIONADO EM FRASCOS DE APROXIMADAMENTE 900

ML.DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 6
MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 900 ML.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 20 UNIDADES.APRESENTAR FICHA TECNICA

ARROZ LONGO FINO TIPO 1 - 5SKG GRAOS DE ARROZ "IN NATURA", PROVENIENTES DA ESPECIE ORYZA SATIVA,
BENEFICIADOS, LONGO FINO POLIDO (*AGULHINHA"), TIPO 1 (2 A 6 MM COMPR. E MAX. DE 1,85 MM DE ESPESSURA)
DE PROCEDENCIA NACIONAL. SER SELECIONADO ELETRONICAMENTE, NAQ SENDO NECESSARIO LAVAR E NEM
ESCOLHER PARA SUA PREPARAGAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM
96 || ESPECIAL A PORTARIA N° 269 DE 17/11/88 E ANEXOS, MA, LEI N° 9.972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE 17/11/00, PCT 2000
RESOLUGAQ N° 34/76 DA CNNPA/MS, RESOLUCAO — RDC N° 175 DE 08/07/03, ANVISA/MS, PORTARIA N° 329, DE
02/09/85, MA E RESOLUGAO - RDC N° 347 DE 16/12/02, ANVISA/MS, COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS N° 157 DE
04/11/91, 80 DE 10/04/92, 01 DE 09/01/1989 E 10 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA PARA ARROZ
BENEFICIADO POLIDO DO TIPO 1, E DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE, CARACTERIZADO POR GRAOS PERFEITOS,
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MADUROS E DE BENEFICIAMENTO ESMERADO COM O MAXIMO DE 14% DE UMIDADE, ATE 6% DE QUEBRADOS, ATE |
0,15% DE CANJICA OU QUIRELA, ATE 0,5% DE MANCHADOS PICADOS OU DANIFICADOS, ATE 0,3% DE GESSADOS,
DEVERA APRESENTAR-SE EM BOM ESTADO DE CONSERVAGAO, ISENTA DE FERMENTAGAO E MOFO, DE ODORES
ESTRANHOS E DE SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE (EM ESPECIAL, LEI N° 9,972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE 17/1 1/00,
mmmmmmammwmwmmmmﬁﬁmwmmemammMMAm%mmsmwmmmw
8.078, DE 11/09/90 - CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDORY), PRODUTO CULTIVADO GOM CONTROLE DE RESIDUOS
DE AGROTOXICOS OU SEM ADICAO DE ELEMENTOS QUIMICOS (100 % NATURAL). O PRODUTO DEVE SER OBTIDO,
PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDICOES QUE NAO
PRODUZAM, DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BICLOGICAS QUE COLOQUEM
EMFNSCOASAUDEDOCONSUMDQR‘DEVESEROBEDEmDAALEGSLACAQDEBOASPRAﬂCASDEFABRmACAO
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO ATGXICO, INCOLOR,
TRANSPARENTE, VEDADO COM TERMOSSOLDAGEM INTEGRA, EVITANDO A PERDA DO PRODUTO E GARANTINDO A
DURABILIDADE MINIMA EXIGIDA. O PESO LIQUIDO DO PRODUTO NA EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER DE 5
(CINCO) QUILOGRAMAS. PARA O PESO LIQUIDC DO PRODUTO, SERAD OBSERVADOS OS CRITERIOS DE
TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO N°74, DE 25/05/95. A EMBALAGEM SECUNDARIA DO
PRODUTO DEVERA SER: FARDO PLASTICO ATOXICO, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU LACRADO COM FITA i
ADESIVA PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, RESISTENTE, QUE SUPORTE A MANIPULAGAO,
OTRANSPORTEE(}ARMAZENAMENTO4SEMPERDERSUAINTEGRDADE,COMCAPAmDADEMAMMAPARAG(SES)
EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LIQUIDO MAXIMO DE 30 (TRINTA) QUILOS, SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAQAO E/OU DETERIORAQAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO. O
PRAZO DE VALIDADE DEVERA SER DE NO MINIMO 180 (CENTO E OITENTA) DIAS. SENDO RECEBIDO SOMENTE O
PRODUTO QUE TENHA DATA DE EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS ANTERIOR A DATA DE ENTREGA.
A_EMPRESA DEVERA APRESENTAR UMA VIA ORIGINAL OU COPIA REPROGRAFICA AUTENTICADA DA FICHA
TECNICA DO PRODUTO

A) IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA:

B) NOME, ENDEREGO, N° DO TELEFONE E DO FAX DO FABRICANTE E DA EMPRESA PROPONENTE:

C) PRAZO DE VALIDADE (DEVE SER DECLARADO O PRAZO REAL):

D) COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS NOMES, TIPOS E CODIGOS DOS ADITIVOS, CASO UTILIZADOS:

E) PESO LIQUIDO DO PRODUTO NAS EMBALAGENS: PRIMARIA E SECUNDARIA:

F) PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS: PRIMARIA E SECUNDARIA:

G) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO: ‘

H) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM
PRIMARIA

1) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO:

J) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA TRANSPORTE (QUANDO DIFERENTE DO DECLARADO PARA ARMAZENAMENTO);
K) TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA ENTREGUE O PRODUTO, INCLUSIVE O MATERIAL
DE FABRICAGAO DAS MESMAS E O TIPO DE VEDAGAO.

APRESENTAR FICHA TECNICA
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v Prefeitura Municipal de

5ao Valéri

Unido, Trabaito e Prosperidade
A 2521, 26304

ACUCAR CRISTAL 2kg CONTENDO SACAROSE, ORIGINARIO A PARTIR DO CALDO DE CANA-DE-AGUCAR
(SACCHARUM OFFICINARUM L), OBTIDO POR UM PROCESSO DE CRISTALIZACAO CONTROLADA, COM CRISTAIS
FINOS E REGULARES, COM ALTO BRILHO, PURIFICADO POR PROGESSO TECNOLOGICO ADEQUADO, PODENDO
CONTER VITAMINAS E MINERAIS, DESDE QUE MENCIONADOS. ISENTO DE MATERIA TERROSA, PARASITAS E
DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS. © PRODUTO DEVERA SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR, COM
APARENCIA PROPRIA DO TIPO DE AGUCAR, COM CRISTAIS BRANCOS FINOS E RECGULARES, DE FACIL
ESCOAMENTO, NAO DEVENDO ESTAR MELADO OU EMPEDRADO — COR: BRANCA, PROPRIA - ODOR: PROPRIO —
SABOR: DOCE. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA) DIAS. SOMENTE SERA RECEBIDO O
PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICACAOQ DE ATE 90 (NOVENTA) DIAS, A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO
DEVERA SER SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE
PARA 05 (CINCO) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA FARDO PLASTICO, ATOXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE,
TERMOSSOLDADO OU FECHADO COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, COM
CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA) QUILOS. O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ
VIGENTE. APRESENTAR FICHA TECNICA

98

PCT

1200

BISCOITO DE POLVILHO 200G CONTENDO BASICAMENTE POLVILHO, GORDURA VEGETAL, OVOS, SAL REFINADO E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO
ATOXICO E TRANSPARENTE, COM APROXIMADAMENTE 200G DO PRODUTO, DEVIDAMENTE IDENTIFICADO. O
PRODUTO, ASSIM COMO SUA EMBALAGEM, DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM A LEGISLACAO VIGENTE,
CONSTANDO MARCA, DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE MINIMA DE TRES MESES NA DATA DA ENTREGA. SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM RESOLUCAO RDC 263/05, RDC 360/03, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC
14/14 E SUAS ALTERACOES POSTERIORES. EMBALAGENS: OS PRODUTOS DEVERAD SER EMBALADOS DE ACORDO
COM A LEGISLACAO VIGENTE. A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER LITOGRAFADA COM INFORMACOES
NUTRICIONAIS DO PRODUTO CONFORME RESOLUGAO DA ANVISA EM SACOS DE POLIPROPILENO, TRANSPARENTE,
ATOXICO, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE PARA APROXIMADAMENTE 200G. A EMBALAGEM
SECUNDARIA DEVERA SER DE CAIXAS DE PAPELAO REFORCADAS, QUE RESISTA AS CONDICOES ROTINEIRAS DE
MANIPULACAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE
VEDADAS, COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA. SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINACAO E/OU DETERIORAGAO. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM AS
RESOLUCOES RDC 359/03 E RDC 360/03 DA ANVISA/MS. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS E
SECUNDARIAS DEVERAO CONSTAR PRINCIPALMENTE, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGQOES: - IDENTIFICAGCAO DO PRODUTO, NOME E MARCA,; - IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E
ENDERECO DO FABRICANTE); - DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO: - DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO
PARA CONSUMO; - COMPONENTES DO PRODUTO (NA EMBALAGEM PRIMARIA), LISTA DE INGREDIENTES, INCLUSIVE
OS ADITIVOS (FUNGCAO PRINCIPAL, NOME COMPLETO OU O SEU NUMERO INS); - PESO LIQUIDO (DAS EMBALAGENS
PRIMARIAS E SECUNDARIAS); - CONDICOES DE ARMAZENAMENTO; INCLUSIVE EMPILHAMENTO MAXIMO (NA
EMBALAGEM SECUNDARIA); - NUMERO DO REGISTRC DO PRODUTO NO ORGAC COMPETENTE; - NUMERO DE LOTE.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

PCT

1250

AV.TOCANTINS, N° 280 - CENTRO, CEP: 77390-000, CNPJ: 31.237.827/0001 -47, SAO VALERIO - TO, TEL: 63 3359 - 1619, WWW.SAOVALERIO.TO.GOV.BR

LICITACAO@SAOVALERIO. TO.GOV.BR




-7

J—r. . ESTADO DO TOCANTINS .
Bo s PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO VALERIO-TO (550 Valeno
i e FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAO - TO oty
- CNPJ N° 31.237.827/0001 - 47 rigpes
ADM: 2021/2024

BISCOITO MAISENA - 360gr O PRODUTO DEVERA CONTER BASICAMENTE: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM
FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL, SAL, AGUCAR, AMIDO DE MILHO, FERMENTO QUIMICO. PODERA
CONTER OUTRAS SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS DESDE QUE DECLARADAS E QUE NAO DESCARACTERIZEM O
PRODUTO. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICA CENTESIMAL APROXIMADA. GORDURA TRANS: 0 G.A) DECLARAR
99 || MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. PCT 850
B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 360 GRAMAS. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO
FECHADA COM FITA ADESIVA.

C) PRAZQ DE VALIDADE: NAO INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30
DIAS.APRESENTAR FICHA TECNICA

BISCOITO AMANTEIGADO SABOR CHOCOLATE = 330G BISCOITO AMANTEIGADO DE CHOCOLATE A BASE DE
100 || TRIGO, AQUCAR, SORO DE LEITE, SAL, FERMENTO QUIMICO; CONTENDO ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA. E EM PCT 830
DUPLA EMBALAGEM COM NO MINIMO 330 GRAMAS

BISCOITO ROSQUINHA (SABOR CHOCOLATE E LEITE) - 300g BISCOITO TIPO ROSQUINHA, CONTENDO
BASICAMENTE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, AMIDO, GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA ACUCAR INVERTIDO, SAL, FERMENTO QUIMICO, CACAU EM PO (NO SABOR CHOCOLATE)
ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA E AROMATIZANTES. DEVE APRESENTAR SABOR CARACTERISTICO AGRADAVEL.
101 || A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. ) . PCT 620
B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 300 G. LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO
FECHADA COM FITA ADESIVA. ) )

C) PRAZO DE VALIDADE: NAQ INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30
DIAS.CONTER LEITE OU TRACOS DE LEITE.APRESENTAR FICHA TECNICA.

BISCOITO SALGADO - TIPO CREAM CRACKER - 300G CONTENDO BASICAMENTE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA
COM FERRO E ACIDO FOLICO, AMIDO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, SAL. O PRODUTO ASSIM COMO SUA
EMBALAGEM DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE, CONSTANDO MARCA, DATA DE
FABRICACAO (DE ATE 30 DIAS) E VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES CONTENDO
APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS. : PCT 600
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 360 GRAMAS LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE
PAPELAO FECHADA COM FITA ADESIVA.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAC INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30
DIAS.CONTER LEITE OU TRACOS DE LEITE.APRESENTAR FICHA TECNICA.

BISCOITO SALGADO SEM LACTOSE - 330g BISCOITO TIPO SALGADO SEM LACTOSE, CONTENDO FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUA, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA ZERO TRANS,
AGUCAR INVERTIDO, ACUCAR, SAL, FERMENTOS QUIMICOS (BICARBONATO DE SODIO, BICARBONATO DE AMONIO
E PIROFOSFATO ACIDO‘DE SODIO), FERMENTO BIOLOGICO, ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA, PROTEINASE.,

103 | METABISSULFITO DE SODIO. SEM COLESTEROL, SEM LACTOSE. IDENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, PCT 220
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: TRIGO. PODE CONTER TRAGOS DE CEVADA, SOJA E CENTEIO. CONTEM DERIVADO
DE SOJA.

EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 330 GRAMAS. LiQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE
PAPELAQ FECHADA COM FITA ADESIVA.APRESENTAR FICHA TECNICA

BISCOITO MAIZENA SEM LACTOSE - 300G BISCOITO TIPO MAISENA, CONTENDO FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA
COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUA, ACUCAR, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA DE PALMA, ACUCAR INVERTIDO,
SAL, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE SODIO, PIROFOSFATO ACIDO
DE SODIO E BICARBONATO DE AMONIA, MELHORADOR DE FARINHA: METABISSULFITO DE SODIO, AROMA PCT 50
ARTIFICIAL DE BAUNILHA E AROMA ARTIFICIAL DE LIMAO. ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE TRIGO E SOJA, PODE

CONTAR CEVADA, SOJA, AVEIA E CENTEIO, CONTEM GLUTEN. SEM LACTOSE E SEM PROTEINA DO LEITE.
EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS. LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE
PAPELAQ FECHADA COM FITA ADESIVA APRESENTAR FICHA TECNICA.

BISCOITO ROSQUINHA SEM LACTOSE - 330g (COCO OU CHOCOLATE) - BISCOITO TIPO ROSQUINHA, CONTENDO,
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, CREME DE MILHO, AGUA, AGUCAR, GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA DE SOJA, AGUCAR INVERTIDO, SAL, COCO RALADO OU CHOCOLATE EM PO,
EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE SODIO, PIROFOSFATO ACIDO DE
SODIO E BICARBONATO DE AMONIO E AROMA ARTIFICIAL DE BAUNILHA. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE PCT 50
TRIGO E SOJA, PODE CONTER CEVADA, AVEIA E CENTEIO. CONTEM GLUTEN. SEM LACTOSE E SEM PROTEINA DO

LEITE.

EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 330 GRAMAS, LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE
PAPELAO FECHADA COM FITA ADESIVA.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

FEIJAO CARIOCA TIPO | - 1kg FEIJAO GARIOGA, TIPO 1 'IN NATURA', E O GRAO COMESTIVEL DO ‘PHASEGLUS
VULGARIS", CONSTITUIDO DE, NO MINIMO, 95% (NOVENTA E CINCO POR CENTO) DE GRAOS NA COR
CARACTERISTICA A VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E FORMATO NATURAIS, MADUROS, LIMPOS E
SECOS. 0 PRODUTO FEIAO “IN NATURA’, DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE E OBEDECER AOS LIMITES MAXIMOS
DE TOLERANCIA DE DEFEITOS DO GRUPO |, TIPO 1, CONFORME ANEXO | E ITEM 4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87
DO MINISTERIO DA AGRICULTURA - MA., COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS 08 DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A., PARA EFEITO DE CLASSIFICACAO, POSSUINDO ASPECTO, COR E ODOR
CARACTERISTICOS, UMIDADE MAXIMA DE 15% EM PESO - PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, MA., [TEM 4.4. SUBITEM
4.4.1 E AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS - RESOLUGAO 12/78, DA C.N.N.P.A., NTE 12/3, [TEM 8,
PUBLICADA NO D.0.U., SECAQ |, PARTE |, EM 24/7/78 AUSENCIA DE DEFENSIVOS AGRICOLAS ORGANOCLORADOS
(PORTARIA N° 329, M.A, DE 02/08/85, PARAGRAFO 1°, SECAO I) - )

AFLATOXINAS: MAXIMO 30 PPB DE B1 + G1 (RESOLUGAQO N° 34/76, PUBLICADA EM 19/01/77, SECAQ |, PARTE I, DA

108 | CNNPAIMS). KG 1800
PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU
TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO HIGIENICO-
SANITARIO DO PRODUTO CUJOS CUSTOS CORRERAQ POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE:
QUATRO (04) MESES. SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE EMPACOTAMENTO DE ATE 30
(TRINTA) DIAS. A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO DE POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 1 (UM) QUILO. PARA O PESO LIQUIDO
DO PRODUTO, SERAQ OBSERVADOS OS CRITERIOS DE TOLERANGIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO NO
74, DE 25/05/95,

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR,
TERMOSSOLDADO OU LACRADO COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE A MANIPULAGAO,
O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO, SEM PERDER SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA)
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QUILOS.

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA
O PRODUTO A CONTAMINAGAOQ E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO
MESMO.

0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NOS ROTULOS DAS
EMBALAGENS PRIMARIAS, DEVERAQ ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMACOES:

1-DENOMINAGAQ DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)

2-NOME E ENDEREGO DO EMPACOTADOR ) )
3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE E ANALISE:

- CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAQ DO MINISTERIO DA AGRICULTURA.

4-CONTEUDO LIQUIDO )

5-SAFRA DE PRODUGAC (CORRESPONDENTE AO CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAO ENTREGUE)

68-GRUPO

7-TIPC

8-CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

NO ROTULO DA EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERAO ESTAR IMPRESSAS AS INFORMAGOES SOBRE CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO

APRESENTAR FICHA TECNICA.

FEIJAO PRETO TIPO |- 1KG FEWAQ ESPECIAL TIPO |, NATURAL, CONSTITUIDO DE NO MINIMO 85% DE GRAOS

INTEIROS, NA COR CARACTERISTICA A VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E FORMATO NATURAIS,

MADURGS, LIMPOS E SECOS. 0 PRODUTO FEIAO ‘IN NATURA", DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE E

OBEDECER AOS LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS DO GRUPO |, TIPO 1, CONFORME ANEXO | E ITEM

4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A, COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS 08

DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A., PARA EFEITO DE CLASSIFICAGAO.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR E ODOR CARACTERISTICOS.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: - UMIDADE: MAXIMO 15% EM PESO. PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, M.A., ITEM

4.4. SUBITEM4.4.1,

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS. RESOLUGAO 12/78, DA

C.N.N.P.A., NTE 12/3, ITEM 8, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO |, PARTE |, EM 24/7/78

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE DEFENSIVOS AGRICOLAS ORGANOCLORADOS (PORTARIA Ne

329, MA, DE 02/09/85, PARAGRAFO 1°, SECAQ I). AFLATOXINAS: MAXIMO 30 PPB DE B1 + G1 (RESOLUGAO N° 34178,

PUBLICADA EM 19/01/77, SEGAO |, PARTE |, DA CNNPA/MS). PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS

DETERMINAGOES FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE SE

TORNAR NECESSARIA A OBTENGAC DE DADOS SOBRE O ESTADO HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO CUJOS

CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 180 (CENTO E QITENTA)

DIAS.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO DE POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR,

107 || TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 1 (UM) QUILO. KG 600
PARA O PESO LIQUIDO DO PRODUTO, SERAQ OBSERVADOS OS CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTANTES NA

PORTARIA DO INMETRO NO 74, DE 25/05/95. A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER:

FARDO PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU LACRADO COM FITA ADESIVA

PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE A MANIPULAGAQ, O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO, SEM

PERDER SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA

0 PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO

MESMO.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAQ VIGENTE. NOS ROTULOS DAS

EMBALAGENS PRIMARIAS, DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES

INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAQ DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)

2-NOME E ENDEREGO DO EMPACOTADOR ‘

3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4-CONTEUDO LIQUIDO i

5-SAFRA DE PRODUGAQ (CORRESPONDENTE AO CERTIFICADO DE CLASSIFICACAO ENTREGUE)

6-GRUPO

7-TIPO

8-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

APRESENTAR FICHA TECNICA.

FUBA - TIPO MIMOSO- 500g CONTENDO NO MINIMO 95% DE MILHO. ORIUNDO DA MOAGEM DO GRAQ DE MILHO,
SADIO E LIMPO, NAOQ DEVENDO CONTER MATERIAL TERROSO, PARASITA E DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS.
PACOTE DE APROXIMADAMENTE 500 GR. COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, COM AUSENCIA DE
108 || UMIDADE, FERMENTAGAO, RANGO, ISENTO DE SUJIDADES, MATERIAS TERROSA, PARASITAS E LARVAS.A) PCT 800
DECLARAR MARCA ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE
PLASTICO TRANSPARENTE COM CAPACIDADE PARA 500 GRAMAS.C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A &
MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.APRESENTAR FICHA TECNICA.

MAIONESE - 1KG PRODUTO NA FORMA CREMOSA E DE SABOR NATURAL. OBTIDA A PARTIR DE EMULSAO E
COMPOSICAO CREMOSA (NAO LIQUIDA), ESTAVEL E HOMOGENEA, COMPOSTA DE AGUA, OVOS, AGUCAR, SAL,
OLEO VEGETAL, AMIDO MODIFICADO, VINAGRE E EDTA = FORMULA DEVIDAMENTE REGISTRADA COM
CARACTERISTICA FiSICA, QUIMICA, BIOLOGICA E DE EMBALAGEM CONFORME DETERMINA A LEGISLACAO
VIGENTE. CONDIMENTOS EMBALADOS EM BISNAGAS CONTENDO PESO LIQUIDO DE APROXIMADAMENTE 1 KG.
109 || ROTULAGEM PERFEITAMENTE DENTRO DOS PADROES DA LEGISLACAO, DESTACANDO O NOME DOS PRODUTOS, KG 100
SELO DO SIF E DATA DE FABRICAGAQ E VALIDADE, QUE NAO PODERA SER INFERIOR A 6 MESES.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 01 KG. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO ONDULADO LACRADAS
COM FITAS ADESIVAS DE MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO APRESENTAR FICHA TECNICA.
MACARRAO TIPO ESPAGUETE COM OVOS - 500g COM OVOS, COMPOSTO DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA
QUALIDADE, SAS E LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAL TERROSO, PARASITAS. O PRODUTO DEVERA SER BET 1000
CLASSIFICADO COMO MASSA SECA DE FORMATO ESPAGUETE, EM CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAQ VIGENTE

(RDC 263 DE 22/08/05 E DECRETO 12.486/78, DA SECRETARIA DE SAUDE DO ESTADO DE SAO PAULO (NTA 48 -

110
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MASSAS ALIMENIiCIAS ou MACARBF\O). O MACARRAQ, AC SER COLOCADO NA AGUA, NAO DEVERA TURVA-LA

ANTES DA COCGAO E NAC PODERA APRESENTAR-SE FERMENTADO OU RANGOSO. EMBALAGEM: EM PACOTES

COM 500 GR. PRAZO DE VALIDADE: MINIMA DE 12 MESES. - PRAZO DE FABRICAGAQ: O PRODUTO NAC PODERA TER

DATA DE FABRICAGAO ANTERIOR A 45 (QUARENTA E CINCO) DIAS DA DATA DA ENTREGA.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

MACARRAO COM OVOS, TIPO PARAFUSO - 600G MACARRAO COM OVOS, TIPO PARAFUSO, OBTIDO

PELO AMASSAMENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SEMOLA COM AGUA ADICIONADO DE OVQS. AO SEREM POSTOS

EM AGUA NAO DEVERAO TURVA-LA ANTES DA COCCAO. PODERA SER ADICIONADO APENAS DE CORANTES

NATURAIS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 13% E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM O

(RES.RDC12/01 ANVISA/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12/78 CNNPA/MS), (PORT.74/84 VSIMS), (PORT.540/97 SVS).

PRAZO DE VALIDADE: PRAZO MINIMO DE 12 MESES DA DATA DE FABRICACAO DE ATE 30 DIAS, DEVERA TRAZER NO

ROTULO A DESIGNAGAO EXPRESSA DE SUA NATUREZA — ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATORIA.

111 || A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. PCT 120

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO,

RESISTENTE. COM PESO LIQUIDO DE APROXIMADAMENTE 500 G OU 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER EM

FARDO TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, SUPORTANDO O TRANSPORTE SEM PERDER INTEGRIDADE, COM

CAPACIDADE PARA 20 OU 10 EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LIQUIDO DE 10 KG.

C) POS-COCGAQ O PRODUTO DEVERA APRESENTAR-SE INTEGRO E COM BOM RENDIMENTO, TEXTURA ADEQUADA

E CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS SATISFATORIAS.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

SAL IODADO - 1kg SAL REFINADO E I0DADO. CLORETO DE SODIO CATALISADO,

EXTRAIDO DE FONTES NATURAIS, OBRIGADO A ADIGAO DE SAIS DE 10DO (IODETO DE POTASSIO, IODATO DE

i POTASSIO OU OUTRO SAL DE I0DO NAQ TOXICO) E ANTIUMECTANTE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, EMBALADO EM pCT 1000
PACOTES PLASTICOS DE APROXIMADAMENTE 1 KG, REEMBALADOS EM FARDOS DE PLASTICO REFORGADO DE 30

KG CADA. O ROTULO DEVERA TRAZER A DENOMINAGAO "SAL® SEGUIDO DE SUA CLASSIFICACAQ.

APRESENTAR FICHA TECNICA

CHA DE CAMOMILA - 20G CONSTITUIDO DE ESPECIMES VEGETAIS GENUINOS COM ASPECTO CHEIRO E SABOR

113 PROPRIO; ISENTO DE SUJIDADES; PARASITAS E LARVAS; VALIDADE MINIMA DE 12 MESES A CONTAR DA ENTREGA, || oot 5000
EMBALADOS EM CAIXAS DE PAPEL/IPAPELAO APROPRIADAS DE APROXIMADAMENTE 10 A 20 GRAMAS CONTENDO

10 SACHES. APRESENTAR FICHA TECNICA

Ovos, grandes tipo—A,

de galinha caracteristicas gerais

a) Ndo ter submeter a qualquer processo do conservagao

b) Ser limpo

c) Apresentar casa lisa integrado pouco poroso resistente com calcificagdo uniforme formato carateristica

d) Apresentar camara ar aparente regular correspondente ao tipo solicitado

e) Apresentar claras transparentes, densas, firmes , espessas, limpidas, sem machas turvagao clara intactas.

f) Apresentar classificagio segundo a coloragéo de casca, peso e classe da qualidade

g) Serdo considerados impropriais consumo ovos que apresentem.

- Alteragdo da gema e clara ( gema aderente a casca, gema arrebentada, com machas securas, presenca

114 | embrisio com manchas orbitarios ou em adiantado estado de desenvolvimento. DZ 15000

» Mumificagdo ( ovo seco );

« Podriddo ( vermelho, negro ou branco ).

- Presenga fungos externo ou inteiramente.

« Cor odor ou sabor anormal.

= Ovos sujo extremante por matérias estercorais ou tenha estado em contato com substancias capaz de

transmitir odores ou sabores estranhos, que possa Injeta- 16s ou Infesta — 16s.

» Rompimento da casca e da membrana ( estacea ) desde que seu contetdo tenha entrado com material de

embalagem

» Contenha substancias toxicas

8 - DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

8.1. A presente licitagdo tem por objetivo a contratacdo de empresas para fornecimento de géneros
alimenticios respeitando as exigéncias contidas no descritivo, necessarios para garantir a execucgao
do Programa Nacional de Alimentag&o Escolar (PNAE) por meio de pregao eletrdnico cujo edital devera
ser publicado de acordo com a Lei Federal 14.133/21, considerando 0 menor prego por item.

9 — JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO

9.1 O parcelamento no pagamento & permitido quando a analise de viabilidade técnica e econémica
apontam que a retirada parcelada dos itens licitados garanta a eficiéncia, seguranga e qualidade na
prestacéo de servigos.

Tendo em vista que o parcelamento da solugéo € a regra, o presente termo ocorrera desta maneira,
devendo a licitagio ser realizada por item, sempre que o objeto for divisivel, desde que se verifique
ndo haver prejuizo para o conjunto da solugéo ou perda de economia de escala, visando propiciar a
ampla participagdo de licitantes, que embora n&o disponham de capacidade para execugdo da
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totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagao a itens ou unidades auténomas. Em exame da
natureza dos itens que ora se pretende adquirir nessa contratagdo, ndo se verifica quaisquer
especificidades que venham exigir seu agrupamento, devendo prevalecer a regra geral de
parcelamento como forma de garantir a ampla concorréncia.

10- QUALIFICAGCAO TECNICA

10.1. Comprovagéo de aptiddo de desempenho operacional da licitante, a ser realizada mediante
apresentacao de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, de atividade
pertinente e compativel com o objeto desta licitagao.

11. QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

11.1. Certiddo Negativa de feitos sobre Faléncia, expedida pelo distribuidor da sede da licitante, com
data de expedi¢&o n&o superior a 90 (noventa) dias corridos, contados da data de encerramento para
entrega das propostas iniciais, desde que em validade.

11.2. Comprovagdo de que a empresa licitante possui capital social com valor de, no minimo, 10%
(dez por cento) do valor estimado da contratacéo.

11.3. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte poderdo apresentar documentagdo contabil
simplificada, de acordo com a lei.

12. CRITERIO DE ACEITAGAO DO OBJETO:

12.1. Os itens serdo recebidos definitivamente, mediante recibo, apos a verificagdo da qualidade e
quantidade do material e consequente aceitag&o.

12.2. O recebimento definitivo n&o exclui a responsabilidade da empresa vencedora, nos termos das
prescrigdes legais, podendo levar ao cancelamento do Contrato, sem prejuizo das sanges previstas.

12.3. No recebimento e aceitagdo do objeto deste Termo de Referéncia serdo observadas, no que
couber, as disposigcdes contidas no artigo “140” da Lei Federal n°.14.133/2021. O servidor municipal,
responsavel pelo recebimento e inspe¢éo do objeto do presente Termo de Referéncia, apds o seu
recebimento definitivo, encaminhara a nota fiscal para o setor de contabilidade.

12.4. Em caso de ndo aceitagdo dos itens, fica a empresa vencedora obrigada a retira-lo(s) e a
substitui-lo(s) no prazo de 02 (dois) dias, contado da notificagdo a ser expedida pela
MUNICIPALIDADE, ou imediatamente; sob pena de incidéncia nas sangdes capituladas neste
instrumento.

13. CONDICOES DE PAGAMENTO

13.1. O pagamento do objeto da presente licitagdo sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias apods a
entrega dos itens e das notas fiscais devidamente atestadas pela unidade competente.

14. OBRIGAGCOES DA EMPRESA VENCEDORA

14.1. Fornecer os produtos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia:
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14.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
estabelecido pela Municipalidade, os produtos que néo se encontrem de acordo com as especificagbes
deste Termo de Referéncia;

14.3. Responsabilizar-se pelo transporte, acondicionamento e entrega, inclusive o descarregamento,
dos materiais adquiridos pela Municipalidade, assim como pelos danos decorrentes da sua realizag&o;
14.4. Responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as
demais previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a
Administragao;

14.5. Nao permitir a utilizagao de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

14.6. Manter, durante toda a execug&o do Contrato, em compatibilidade com as obrigagées assumidas,
todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas no respectivo procedimento licitatério:

14.7. N&o transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagdes
assumidas;

15. OBRIGAGOES DA MUNICIPALIDADE

15.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela empresa vencedora:

15.2. Conferir o item entregue por servidor especialmente designado, anotando em registro proprio os
vicios, defeitos ou incorregdes detectados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis;

15.3. Notificar a empresa vencedora, por escrito, da ocorréncia de eventuais vicios, defeitos ou
incorregdes no item entregue, fixando prazo para a sua correcéo:

15.4. Pagar & empresa vencedora o valor do bem adquirido, na forma estipulada neste Termo de
Referéncia;

15.5. Proporcionar todas as condigbes para que a empresa vencedora possa cumprir as suas
obrigagdes, de acordo com as determinagdes no neste Termo de Referéncia e no Edital:

16.6. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagéo da execugéo contratual, na forma prevista no artigo
117 da Lei n® 14.133 de 2021;

15.7. Zelar para que durante toda a vigéncia do contrato sejam mantidas, em compatibilidade com as
obrigagbes assumidas pela empresa vencedora, todas as condigdes de habilitagio e qualificacao
exigidas na licitagcdo.

16. FISCALIZAGAO

16.1. Fica expressamente consignado, que a fiscalizagéo da execugédo do objeto do presente Termo
de Referéncia estard a cargo e exclusivo critério do Departamento de Educacéo, através de sua

responsavel, Sra............ com autoridade para exercer orientagdo geral, controle, coordenagao,
fiscalizag&o e aprovagao dos materiais recebidos, conforme artigo 117 da Lei 14.133 de 2021 e Decreto
n° 3.313/2023.

16.2. Fica expressamente consignado, que a fiscalizagdo da execugdo do objeto do presente Termo
de Referéncia estara a cargo e exclusivo critério do Departamento de Educacio, através da
responsavel pela Cozinha Piloto, Sra. Silvia Regina Lorencetti, com autoridade para exercer orientacdo
geral, controle, coordenagéo, fiscalizagdo e aprovagéo dos servigos executados.

16.3. As entregas ser@o acompanhadas e fiscalizadas pela MUNICIPALIDADE, de forma que fique
assegurado o perfeito cumprimento do ajuste, na forma dos artigos 117, 104 e 156 da Lei n° 14.133,
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de 2021, bem como no art.42 do Decreto Municipal 3.313/2023.

16.4. As entregas deverao ser realizadas por pessoal especializado e competente, e, no decorrer da
execugdo dos servicos, a CONTRATADA tomara medidas para evitar acidentes, pelos quais
respondera isoladamente.

16.5. A fiscalizacéo realizada ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cbes técnicas, vicios
redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo
implica em corresponsabilidade da MUNICIPALIDADE ou de seus agentes e prepostos, de acordo com
artigo 120 da Lei n® 14.133/2021.

17. SANGOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

17.1. Aplicam-se aos Contratos decorrentes as sangdes estipuladas na Lei Federal n°. 14.133, de 01
de abril de 2021, e no Decreto n° 028/2024, deste Municipio de SAO VALERIO — TO , que a
CONTRATADA declara conhecer integralmente.

17.2. Eventuais infragdes cometidas pela licitante durante o procedimento licitatério regido pelo edital
ou pela CONTRATADA durante a execucao do Contrato conforme os artigos 155 a 163 previstos na
Lei 14.133/2021 e, também seréo apuradas pela Comissdo de Apuracgdo de InfragGes em Licitagdes e
Contratos - CAILC, instituida pelo Decreto n.? 2.906, de 19 de abril de 2019.

18. CRITERIO DE JULGAMENTO

18.1. A adjudicag&o do objeto da licitagdo far-se-& por MENOR PRECO UNITARIO, conforme art. 33
da Lei 14.133, de 1° de abril de 2.021.

19 — POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUAGCAO DA CONTRATAGAO

A elaboragdo do Estudo Técnico Preliminar, tem como objetivo a contratacdo de empresa
especializada para o fornecimento de géneros alimenticios para alimentagdo dos alunos matriculados
na rede Municipal de Ensino. E explicito em lei que a alimentacdo além de ser um direito humano
também & um direito social assegurado pela Constituicdo Federal de 1988, bem como no dmbito das
politicas publicas e do Estatuto da Crianga e do Adolescente — ECA.

Este ETP esta de acordo com a legislagdo vigente, portanto, diante de todas as descrigcdes
mencionadas nesse documento e considerando o desenvolvimento de habitos alimentares saudaveis,
buscando alcancar o Direito Humano a Alimentagdo Adequada (DHAA), Guia Alimentar para a
Populacao Brasileira, Guia Alimentar para Criangas Brasileiras Menores de dois anos de idade
(Ministério da Saude) e PNAE — Programa Nacional de Alimentagéo Escolar, especialmente a Lei n°
11.947/2005 contribuindo para a formacdo de praticas alimentares adequadas e saudaveis dos
estudantes, respeitando a faixa etaria e o perfil epidemioldgico, os habitos alimentares e a cultura, por
meio do fornecimento de refeicdes que atendam as necessidades nutricionais dos estudantes,
opinamos pela viabilidade técnica e econémica da presente contratacio, dentro dos moldes
estabelecidos no presente estudo.

20 - DOTAGAO ORCAMENTARIA

Consoante Autorizagdo de compras a despesa decorrente da presente licitagdo correra por conta de dotagio
or¢camentaria propria.
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21 - Mapeamento de riscos

O mapeamento de riscos permite a identificacéo, avaliagio e gerenciamento dos riscos que possam
comprometer o sucesso da contratacao e da gestdo contratual. Para cada risco identificado, define-se:
a probabilidade de ocorréncia dos eventos, os possiveis danos potenciais, possiveis agdes preventivas

e contingéncias, bem como a identificagdo de responséaveis por ago.

Apos a identificagéo e classificagéo, deve-se executar uma anélise qualitativa e quantitativa dos riscos.
A analise dos riscos consiste na classificagdo conforme a relagdo entre a probabilidade e o impacto.
Tal classificacdo resultara no nivel do risco e direcionara as agoes relacionadas aos riscos durante a
fase de planejamento e gestdo do contrato. A tabela a seguir apresenta uma sintese dos riscos de
planejamento e de gestéo dos servigos identificados e classificados neste documento.

RISCOS PROBABILIDADE IMPACTO
Questionamentos excessivos na licitagéo Baixa Baixa
Contratada se recusar a assinar o contrato Baixa Baixa
Pedidos de reequilibrio econémico-financeiro do contrato Medio Alto

Riscos processo de contratagdo e da execugéio

QUESTIONAMENTOS EXCESSIVOS NA LICITAGAO

| Probabilidade Baixa

Impacto Baixa

Dano Legitimidade da licitago ser colocada em questao

Agdo Preventiva

Definir as regras gerais da contratagao de forma clara no Termo de Referéncia e atentar & legislagéo vigente,

Agao Contingéncia Estudar e aplicar a legislag@o ao caso concreto.

Risco — 3 Contratada se recusar a assinar o contrato.

CONTRATADA SE RECUSAR A ASSINAR O CONTRATO

Riscos = 3
Probabilidade Baixa
Impacto Haia
Dane A(s) contratada(s) podem n&o assinar o(s) contrato(s) devido a pratica de mergulho.
Acdo Preventiva Definir punigéo no Termo de Referéncia para empresa contratada que néo assinar o contrato dentro do prazo

estipulado.

Acédo Contingéncia

Convocar novo fornecedor e punir os licitantes que descumpriram a avenga.
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Riscos — 4 Pedidos de reequilibrio econémico-financeiro do contrato

Riscos ~ 4 Pedidos de reequilibrio et_:onémi__g_::o-ﬁnanéeiro do contrato
Probabilidade Alto
Impacto Alto
Dano Variagbes nos pregos
Acfo Preventiva Prever cldusula de reequilibrio econdmico-financeiro - Estabelecer os requisitos para requerimento. - Exigir
¢ documentacao comprovatoria que os precos extrapolaram a alea extraordinaria.
Acédo Contingéncia GestéolFiscalizagdo do contrato com analise da viabilidade..

S0 Valério/TO, 06 de maio de 2024,

FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAO SAO VALERIO - TO
MARIA NELCILENE ARAUJO REIS
CNPJ N° 31.237.827/0001-47
GESTORA FME
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