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TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

A presente licitagdo tem como objeto o Registro de Pregos para Aquisicdo de géneros alimenticios para
atendimento aos alunos matriculados na rede publica municipal de ensino de Sao Valério, garantindo assim a
execugdo do PNAE (Programa Nacional de Alimentagao Escolar), descritos abaixo:

DESCRIGAD
CARNE BOVINA MOIDA (PATINHO) - |GF - CARNE CONGELADA, CRUA, MDIDA, SEM SAL E TEMPEROS,

PROVENIENTE DE MACHOS DE ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGGES VETERINARIAS, PROCEDENTES DE
QUARTO DIANTEIRO, MANIPULADA EM CONDICGES HIGIENICAS SATISFATORIAS, EM PEGA, NAO PODENDO SER
MECANICAMENTE SEPARADA, FRESCA, APARADA E APRESENTADA NO CORTE DE PATINHO. A CARNE BOVINA MO[DA DEVERA
SOFRER PROCESSO DE CONGELAMENTO ADEQUADO DEVENDO APRESENTAR-SE PORCIONADOS E CONGELADOS
INDIVIDUALMENTE - INDIVIDUALLY QUICK FROZEN - (IQF), 0 PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAD
VIGENTE. DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM 0 REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO SANITARIAS E
DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAD PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. A
CARNE DEVERA SER CONGELADA E ARMAZENADA A TEMPERATURA DE NO MINIMO - 12°C (DOZE GRAUS CENTIGRADOS
NEGATIVOS) OU INFERIOR E TRANSPORTADA EM CONDIGOES QUE PRESERVEM A QUALIDADE E AS CARACTERISTICAS DO
ALIMENTO CONGELADO. 0 PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. DURANTE O PROCESSAMENTO
DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A
MATERIA-PRIMA A SER UTILIZADA DEVERA ESTAR ISENTA DE TECIDOS INFERIORES COMO 0SS0S, CARTILAGENS GORDURA
PARCIAL, TENDGES, COAGULOS, NODOS LINFATICOS, ETC, SENDO TOLERADO MAXIMO DE 3% DE APONEVROSES. NAO SERA
PERMITIDA A OBTENGAO DO PRODUTO A PARTIR DA MOAGEM DE CARNES ORIUNDAS DA RASPA DE 0SS0S E CARNE
MECANICAMENTE SEPARADAS - CMS (INSTRUGAD NORMATIVA N° 83, DE 21/11/03, ANEXO II, ITENS 4.2.3.2, 4.2.3.3., PUBLICADA
NO D.0.U. DE 24/11/2003, SEGAQ |, PAGINA 29), OU CARNE INDUSTRIAL DE MATANGA. A CARNE BOVINA MOIDA DEVERA
APRESENTAR NO MAXIMO 5% DE GORDURA TOTAL, 15% DE PROTEINA, LIVRE DE PARASITOS, SUJIDADE E LARVA E DE QUALQUER
ESPECIE, ISENTO DE ADITIVOS, ISENTO DE SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR QUALQUER
ALTERACAQ. A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO NAQ PODERA SER SUPERIOR A 3%, TODA A CARNE DEVERA TER SIDO
SUBMETIDA AOS PROCESSOS DE INSPEGAOD PRESCRITOS NO RISPOA - "REGULAMENTO DE INSPEGAQ INDUSTRIAL E
SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL® - DECRETO N° 30691, DE 29/03/1952. INGREDIENTE OBRIGATORIO: CARNE
CONGELADA, CRUA DE BOVINO, SEM ADIGAO DE AGUA, ADITIVOS OU COADJUVANTES. CARACTERISTICAS SENSORIAIS: -
ASPECTO: CARACTERISTICO - TEXTURA: PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA, NAQO PEGAJOSA E SEM PERDA DE SUCO. - COR:
PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS AZULADAS OU ESVERDEADAS OU AINDA PARDACENTA. - ODOR: CARACTERISTICO.
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: GORDURA TOTAL: MAXIMO DE 5% (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE 21/11/2003, ANEXO I,
ITEM 4,2.2, PUBLICADA NO D.0.U. DE 24/11/2003, SEGAO |, PAGINA 29). - TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME
1 0 PADRAO DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE B/11/88 E PUBLICADA NO D.0.U. DE 18/11/88, SEGAQ I. CARACTERISTICAS KG 3600
MICROBIOLOGICAS: SERAQ ADOTADOS 0S CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°.12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.OU, SEGAD |, EM 10/01/01. CARACTERISTICAS
MACROSCOPICOS/MICROSCOPICOS: AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS. O PRODUTO NAD DEVERA CONTER
SUBSTANCIAS/ MATERIAS ESTRANHAS DE QUALQUER NATUREZA (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE 21/11/03, ANEXO II, ITEM
7.2, PUBLICADA NO D.0.U. DE 24/11/2003, SEGAO |, PAGINA 29). OUTRAS: PODERAD SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES
FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A
OBTENGAO DE DADOS SOBRE 0 ESTADO HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSIGAO DO PRODUTO OU AINDA QUANDO DA
OCORRENCIA DE TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE
VALIDADE: 0 PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 (UM) ANO A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAQ. PRAZO DE
FABRICAGAOQ: 0 PRODUTO NAD DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO ANTERIOR A 60 (SESSENTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER EM SACOS DE POLIETILENO, ATOXICA, TRANSPARENTE, RESISTENTE E
TERMOSSOLDADA, COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 1 KG. DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM
RACHADURAS OU FUROS. NAQ SERAQ ACEITOS PRODUTOS EM EMBALAGENS TIPO TUBINHOS, A EMBALAGEM SECUNDARIA DO
PRODUTO DEVERA SER DE CAIXA DE PAPELAO ONDULADA E REFORGADA, LACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS
DURANTE 0 TRANSPORTE E/OU ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO
DE VALIDADE. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS 0U FUROS.
APRESENTAR DE FORMA CLARA E LEGIVEL AS SEGUINTES ESPECIFICAGGES: NOME DO PRODUTO/ MARCA/ PESQ LfaulDo/
CARIMBO DO SIF DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR/ LOTE E VALIDADE/ REGISTRO INTERNO DO PRODUTO/ QUANTIDADE DO
PRODUTO E DEMAIS DADOS EXIGIDOS PELA LEGISLAGAO EM VIGOR. SERA CONSIDERADA IMPRGPRIA E SERA RECUSADA, A
EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAD, OU QUE NAD
PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMQO. ROTULAGEM: 0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL INSTRUGAO NORMATIVA N° 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005. TRANSPORTE: O
TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS, EM CONDIGGES
QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS E MICROSCOPICAS JA ESPECIFICADAS. NAQ SERAO
ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO. APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.

CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBOS CONGELADA (IQF) - PATINHO - CARNE DE 1* CATEGORIA PATINHO.
PROVENIENTE DE GADO BOVINO, MACHO, SADIO, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA PROCEDENTE DE QUARTO TRASEIRO,
MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS APARADA E APRESENTADA NO CORTE PATINHO. DURANTE O
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E
APONEVROSES). A CARNE BOVINA EM CUBOS CONGELADA, NO CORTE PATINHO DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS
£ DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAQ. A CARNE BOVINA
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PICADA DEVERA CONTER NO MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE 0S50S, E CONTER NO MAXIMO 3%
DE APONEVROSES, 0 PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/78,
PORTARIA N° 1.428 / MS, 26 DE NOVEMBRO DE 1993 E RESOLUGAO N° 23 DE 15 DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA PRIMA
UTILIZADA NA ELABORAGAD DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E 0S PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL UTILIZADOS DEVERAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SIF.
PROCESSO: REFILE, EQUALIZAGAD E CONGELAMENTO DA PEGA. COM A PEGA AINDA CONGELADA, CORTADA EM CUBOS COM
EQUIPAMENTO APROPRIADO E SAO ENCAMINHADOS PARA O TUNEL DE CONGELAMENTO COM TECNOLOGIA INDIVIDUALLY
QUICK FROZEN (1aF) PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.
COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS ou PARDACENTAS.
ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME 0 PADRAO DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E
PUBLICADA NO D.0.U. DE 18/11/88, SEGAD I
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS 0S CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAOD RDC N°.
12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.0.U, SEGAO I, EM 10/01/01.
PODERAG SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS, MICROSCOPICAS OU
TOXICOLAGICAS), SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE 0 ESTADO HIGIENICO-SANITARIO DO
PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO

FORNECEDOR,

INFORMACBES NUTRICIONAIS: PACOTES 0 KG
PROTEINA: MiINIMO 20%
GORDURA: MAXIMO 10%
PRAZOD DE VALIDADE: 01 AND, MINIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.

EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO ETIGUETA
PRIMARIA COM ROTULAGEM DE ACORDQ COM LEGISLAGAD VIGENTE (RDC 360), APROVADA PARA CONTATO DIRETO COM
ALIMENTOS, DE ACORDO COM A RESOLUGAD 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE NA BASE E NA BOCA, SEM
PERFURAGOES ou VAZAMENTOS.
A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAQ REFORGADO, RESISTENTE AQ IMPACTO E AS CONDIGGES DE
ESTOCAGEM, LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM 0 NOME DA EMPRESA E FITA DE ARQUEAR, GARANTINDO A
INVIOLABILIDADE DA MESMA, CONTENDO 12(DOZE) (DOZE aulLas) CADA UMA.
A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, PODERAD SER ACEITAS EMBALAGENS COM PESO DIVERSO DO
ESTABELECIDO, DESDE QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO 0 SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR DA PROGRAMAGAD DE
ENTREGA. SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAD,
ou QUE NAQ PERMITA 0 PERFEITO ARMAZENAMENTO Do PRODUTO.
ROTULAGEM: APLICA-SE 0 REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTQ TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E

ABASTECIMENTO, BRASIL).
NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL,
AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1-DENOMINAGAD DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA) E 0S DIZERES: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM
0SS0

2-TIPO DE CORTE
3-IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO MATADOURQ FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS
E A EXPRESSAQ “INDUSTRIA BRASILEIRA")
4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LQOTE
5-CONTEUDO Liauipo (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
6-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
7-EMPILHAMENTQ MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
8-CARIMBO DO SERVIGO DE INSPEGAD FEDERAL ou INSPEGAQ ESTADUAL.
9-NUMERO DE  REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAD COMPETENTE (NA  EMBALAGEM  PRIMARIA).
A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.

TRANSPORTE: 0 TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS,
EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMQ QUANTO
AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS. NAO SERAQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLGGICO.

CARNE BOVINA IN NATURA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA (IQF)- PATINHO - CARNE DE 1* CATEGORIA PATINHO, PROVENIENTE
DE GADO BOVINO, MACHO, SADIO, ABATIDOS SOB INSPEGAQ VETERINARIA PROCEDENTE DE QUARTO TRASEIRO, MANIPULADA
EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATGRIAS APARADAS E APRESENTADA NO CORTE: PATINHO. DURANTE O PROCESSAMENTO,
DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A CARNE
BOVINA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA, NO CORTE PATINHO DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. A CARNE BOVINA PICADA DEVERA
CONTER NO MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE 05505, E CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES.
0 PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N°12.486 DE 20/10/78, PORTARIA N° 1.428 / MS, DE
NOVEMBRO DE 1993 E RESOLUGAQ N® 23 DE 15 DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAD DO
PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E 0S PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL UTILIZADOS
DEVERAQ SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SIF.
PROCESSO: REFILE, EQUALIZAGAO E CONGELAMENTO DA PECA. COM A PEGA AINDA CONGELADA, CORTADA EM TIRAS/ISCAS
COM EQUIPAMENTO APROPRIADO E SA0 ENCAMINHADOS PARA 0 TUNEL DE CONGELAMENTO COM TECNOLOGIA INDIVIDUALLY
auicK FROZEN (laF) PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE, NAD AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.
COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU PARDACENTAS, ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE:
CARACTERISTICO DA PECA CONFORME O PADRAD DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E PUBLICADA NO D.0.U. DE 18/11/88,
SEGAQ I.
CARACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS: SERAO ADOTADOS 05 CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC
N°12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO |, EM 10/01/01.
PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS, MICROSCOPICAS 0U
TOXICOLOGICAS), SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO HIGIENICO-SANITARIO DO
PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECGBGES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAD POR CONTA DO
FORNECEDQR.
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INFORMAGOES NUTRICIONAIS: PACOTES DE APROXIMADAMENTE [i] KG.
PROTEINA: MINIMO 20%
GORDURA: MAXIMO 10%
PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO, MINIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.

EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO ETIQUETA
PRIMARIA COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 340), APROVADA PARA CONTATO DIRETO COM
ALIMENTOS, DE ACORDO COM A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE NA BASE E NA BOCA, SEM
PERFURAGOES ou VAZAMENTOS.
A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGGES DE
ESTOCAGEM, LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA E FITA DE ARQUEAR, GARANTINDO A
INVIOLABILIDADE DA MESMA, CONTENDO 12(DOZE) (DOZE QuILOS) CADA UMA.
A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, PODERAO SER ACEITAS EMBALAGENS COM PESO DIVERSO DO
ESTABELECIDO, DESDE QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO O SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR DA PROGRAMAGAD DE
ENTREGA. SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAD,
ou QUE NAO PERMITA 0 PERFEITO ARMAZENAMENTO Do PRODUTO.
ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E

ABASTECIMENTQ, BRASIL).
NOS RATULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL,
AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1-DENOMINAGAD DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA) E 0S DIZERES: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM
0550 !

2-TIPO DE CORTE
3-IDENTIFICAGAQ DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO MATADOURO FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS
E A EXPRESSAQ “INDUSTRIA BRASILEIRA")
4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE
5-CONTEUDO Liauipo (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
6-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTOD (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
7-EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
8-CARIMBO Do SERVIGO DE INSPEGAQ FEDERAL ou INSPEGAD ESTADUAL.

9.NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE (NA  EMBALAGEM  PRIMARIA).
TRANSPORTE: 0 TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS,
EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO
AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCGOPICAS. NAD SERAQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADQ DE DESCONGELAMENTQ.
A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM U SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.
MINI ALMONDEGA - ALMONDEGA DE CARNE BOVINA MOIDA; CONSTITUIDA BASICAMENTE DE SAL, PROTEINA VEGETAL;
FARINHA DE ROSCA, CONDIMENTOS E SEM PIMENTA; AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE 0SS05, PELES; CARTILAGENS,
INTESTINDS, NERVOS; PESANDO APROXIMADAMENTE 5 A 10 GRAMAS POR UNIDADE; CONGELADA; COM ASPECTO, COR, CHEIRO
E SABOR PROPRIO: LIVRE DE SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS; EMBALADO EM CAMADAS INTERFOLHADAS; ACONDICIONADA
EM CAIXA DE PAPELAO REFORGADA; RESISTENTE A IMPACTO E CONDIGOES DE ESTOCAGEM; ROTULO CONTENDO DATA
FAB/VAL/PESO/CARIMBO DO SIF; E SUAS CONDIGGES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-76 (DEC-12486 DE 20/10/78) E
(MA-2244/97), INST, NORMATIVA N° 20 DE 31/07/2000, MAPA; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA A0S
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA AGRICOLA.
TRANSPORTE: 0 TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADQS,
EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO
AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS. NAO SERAQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO,
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULD, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.
PERNIL - CORTE TIPO CUBOS - 1QF: CARACTERISTICAS: DESOSSADOD, SEM ADIGAO DE SAL E
TEMPEROS: ESTADO DE CONSERVACAD: CONGELADO PELO PROCESSO IQF. CARACTERISTICA DO PRODUTO: 0 PRODUTO DEVERA
SER OBTIDO A PARTIR DE ANIMAIS SADIOS, SOB INSPEGAO SANITARIA. 0 PERNIL EM CUBOS SEM 0550, SEM TEMPERQC E SEM
SAL, CONGELADO DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA
ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAD. AS TIRAS DEVERAO TER AS DIMENSOES APROXIMADAS DE 3X3X3 CM, COM
20% PARA MAIS OU PARA MENOS NO TAMANHO. DEVE TER APARENCIA EXTRA LIMPA COM MINIMO DE GORDURA VISIVEL. 0
PRODUTO PREPARADO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 (UM) ANO A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAD. PRAZO DE
FABRICAGAO: 0 PRODUTO NAO DEVERA TER DATA DE FABRICAGAOD ANTERIOR A 90 (NOVENTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA.
EMBALAGEM: EMBALAGEM PRIMARIA: A EMBALAGEM DEVERA SER SACOS DE POLIETILENO, POLIESTER OU SIMILAR,
HERMETICAMENTE FECHADO, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ATOXICO, LACRADA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA
SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS DE GELO, RESISTENTE AD TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO
LIQUIDO DE 1 KG POR EMBALAGEM. EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO REFORCADO,
ADEQUADA AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA,
RESISTENTE A DANOS DURANTE 0 TRANSPORTE OU ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE
TODO 0 SEU PERIODO DE VALIDADE. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU
INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAD PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO MESMO. ROTULAGEM: 0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO DA
INSPEGAD INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (RISPOA), LEGITIMADO PELO DECRETQ N 30.691/1952,
RESOLUGAOD RDC N 259, DE 20/09/2002, RESOLUGAD RDC N 359/2003 E RDC N 360/2003 DA ANVISA/MS, INSTRUGAD NORMATIVA
N 22, DE 24 /11/2005, LE| FEDERAL N 10674, DE 16/05/03 E CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR - LEI N, 8078/90). 0 TRANSPORTE
DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE
PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO A TEMPERATURA MENOR 0OU IGUAL - 12°C (12°C NEGATIVOS),
APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLGGICO.
COXA E SOBRE COXA — MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS
‘ SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAD VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE - 18°C Ke 1200
(DEZQITO GRAUS CENTIGRADQS NEGATIVOS) ou INFERIOR.

KG 300

KG 600
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A) EMBALAGEM E PESO: 0 PRODUTO DEVERA ESTAR ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLASTICA, FLEXIVEL, ATGXICA,
RESISTENTE, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO DE APROXIMADAMENTE 1KG. A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER
EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.
B) ROTULAGEM: 0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS,
DEVERAD ~ CONSTAR  DE  FORMA  CLARA E  INDELEVEL AS  SEGUINTES INFORMAGOES:

1) IDENTIFICAGAQ Do FABRICANTE E MARCA;
2) NOME E ENDEREGO Do FABRICANTE;
3) DATA DE VALIDADE ou PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;
4) DATA DE FABRICAGAQ Do PRODUTO;
5) PESO Llauipo;

TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE
VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5§ DE 09 DE ABRIL DE 2013. 0 TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO EM CONDIGGES
QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS E MICROSCOPICAS, NAD SERAOD ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO. A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO.

FILE DE FRANGO - MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE - 18°C
(DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS) ou INFERIOR.
DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO CoM A LEGISLAGAD VIGENTE.
PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PEGA DE
APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.
7 TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO KG 1290
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N*12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO
DE VIGILANCIA SANITARIA) E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. 0 TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO EM CONDIGGES
QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS E MICROSCOPICAS. NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.
APRESENTAR - FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE RATULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDD BROMATOLGGICO.

PEITO DE FRANGO - COM 0S50, DE PRIMEIRA QUALIDADE, CONGELADO. EMBALAGEM EM FILME
PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAQ VETERINARIA, DEVENDO
SER CONGELADA E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS) OU INFERIOR.
DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAD VIGENTE.
PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PECA DE
APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.
8 TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO KG 800
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, D0 PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO
DE VIGILANCIA SANITARIA) E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. 0 TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO EM CONDIGOES
QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS. NAC SERAOQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.
APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO

LINGUIGA TOSCANA - LINGUIGA; FRESCA; TOSCANA; PREPARADA COM CARNE NAO MISTA,
TOUCINHO E SEM PIMENTA; COM ASPECTOS NORMAIS, FIRMES, SEM UMIDADE, NAQ PEGAJOSOS; ISENTA DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS; MANTIDA EM TEMPERATURA E REFRIGERAGAD ADEQUADA; ACONDICIONADA EM SACO DE POLIETILENO
COM EMBALAGEM PRIMARIA DE APROXIMADAMENTET KG; E SUAS CONDIGGES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-05
(DECRETO 12.486/78), INSTR. NORM. 04/03/00 E SUAS POSTERIORES ALTERAGOES: PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAD NO ATO
9 DA ENTREGA A0S PROCEDIMENTOS ~ ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA  SECRETARIA  AGRICOLA. KG 3000
TRANSPORTE: 0 TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS,
EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADG (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO
AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS E MICROSCOPICAS. NAO SERAQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA

CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.
APRESENTAR - FICHA TECNICA,
LINGUICA TIPO CALABRESA (DEFUMADA) -PREPARADA COM CARNE MOIDA, SUINA, TRITURADA OU PICADA.

PRODUZIDA OU EMBALADA EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS ESTABELECIDAS PELA LEGISLAGAO CORRESPONDENTE.
EMBALAGEM COM DIZERES EXIGIDOS PELA LE|, DESTACANDO 0 NOME DO PRODUTO, SELO DO SIF. CARACTERISTICAS FiSICAS,
QuiMicAs E ORGANOLEPTICAS, CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAD,
10 A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAD VIGENTE. KG 600
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 5 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALADO A VACUD COM PESO LlQUIDO DE APROXIMADAMENTE 1 Ka.
APRESENTAR - FICHA TECNICA, ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE ROTULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICO

SALSICHA TIPO HOT DOG - DEVENDO ATENDER AS SEGUINTES EXIGENCIAS: CONTER
APENAS ADITIVO PERMITIDO PELA LEGISLAGAQ VIGENTE.
1 - NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO: MAXIMO DE 0,02% QUANDO USADOS |SOLADAMENTE OU COMBINADOS.
2 - NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO, ASSOCIADOS OU NAG A NITRITO DE POTASSIO oU DE SODIO: MAXIMO DE 0,05%.
A) EMBALAGEM E PESO: AS SALSICHAS DEVERAQ TER PESO UNITARIO DE 35 A 40 G, ADICIONADAS EM EMBALAGENS DE
n APROXIMADAMENTE 5 KG, ROTULADA A VACUO, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ATOXICA E PROTEGIDA EXTERNAMENTE EM KG 2750
CAIXA DE PAPELAO ROTULADA E REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. NAQ SERAD
ACEITAS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM @ PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORAGAO.
B) DECLARAR MARCA: 0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DAS
EMBALAGENS DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES  INFORMAGQGES.
1 - IDENTIFICACAO Do FABRICANTE E MARCA,;
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S
2 = NOME E ENDEREGO Do FABRICANTE;
3 = DATA DE VALIDADE ou PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;
4 - DATA DE FABRICAGAD Do PRODUTO;
5 . COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE 0S TIPOS E CODIGOS DO ADITIVO CASD  UTILIZADOS;
6 - PESO LiQuIDo;
7 s CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO;
8 « CARIMBO ou NUMERO Do SIF ou SISP,
9 - NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO);

C) CARACTERISTICAS GERAIS: 0 PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR SUPERFfCI_E UMIDA, PEGAJOSA, EXSUDATO OU PARTES
FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA. OBSERVAR AS ESPECIFICAGOES DA
NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 - NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE 2010/1978, QUE APROVOU NORMAS TECNICAS

ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS:
- CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
- ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAD AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO;
- COR PROPRIA DE CADA ESPECIE SEM MANCHAS ESVERDEADAS;
= CHEIRO PRGPRIO;
= SABOR PROPRIO;
D) 0 PRODUTO A SER ENTREGUE NAQ PODERA TER VALIDADE INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO DEVERA
TER DATA DE FABRICAGCAO MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E COM O CERTIFICADO DE VISTORIA
CONCEDIDO PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4 DO DECRETO ESTADUAL, N°.12.342/78, PORTARIA 15
DO CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. 0 TRANSPORTE DEVE OCORRER
EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO (-12°C) E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO
AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS. NAD SERAQ ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.
0 AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVE ESTAR DEVIDAMENTE IDENTIFICADO PARA ENTREGA NA UNIDADE. DEVENDO SER
CONGELADA E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS) OU INFERIOR.
A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO. O ALIMENTO NAO DEVE CONTER GLUTEN.
APRESENTAR FICHA TECNICA. ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO PRODUTO, REGISTRO DE RGTULO, REGISTRO
SIF/SISP/SIM OU SISBI, LAUDO BROMATOLOGICD

ALFACE

12 In Natura, 1° qualidade; - com folhas integrais, livres de fungos; transportadas em sacos plasticos transparentes de primeira uso. UND 900
Devem estar frescas, integras, sem trago de descoloragde ou manchas. Devera ser transportado em carros higienizades em
temperatura ambiente.
REPOLHO BRANCO - In Natura, de I* qualidade - isento de fungos e sujidade. Devera

13 ser transportada em carros higienizados em temperatura ambiente. KG 800
TOMATE -

14 In Natura, 1* qualidade - tamanho média a grande; consisténcia firme; - sem sujidade; - pele lisa, livre de fungos. Devera ser KG 1500
transportado em carros higienizados em temperatura ambiente.
MANDIOCA
In natura, novo, de 1° qualidade, limpa, acondicionada em embalagem transparente e resistente com prazo de validade semanal.

15 A KG 530
embalagem secundaria deve ser em monoblocos pldsticos e limpos. Deverd ser transportado em carros higienizados em
temperatura de refrigeragao em 10°C de temperatura,
ABOBRINHA VERDE ~ Tamanho regular, de 1° qualidade, sem cortes. Produtos frescas e com

16 grau de maturagdo. KG 500
BETERRABA LEGUME IN NATURA - De tamanho regular, de 1* qualidade, de otima

17 qualidade, fresca, compacta, firme, isenta de sujidades, tamanho e coleragdo uniformes, devenda ser bem desenvolvida. KG 590
Embaladas em sacos de 5Kg ou 3Kg
VAGEM - de tamanho regular de 1* qualidade, apresentando tamanho, cor e com formagao uniforme, devendo ser bem

18 desenvolvido, sem danes fisicos e mecénicos ariundos do manuseio e transporte. Acondicionados em sacos de 5Kg e 3Kg. KG 500
MELAQ - de 1° qualidade, redondo, casca lisa, graudo, livre de sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloragdo uniformes

19 desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, fornecimento a granel. KG 1200
MEXERICA- de 6tima gualidade, compacta, fresca e firme, isenta de sujidades, tamanho e coloragao uniformes, acondicionadas

20 em caixas de 20Kg. KG 1800
MILHO VERDE em pacates com 10 espigas de 1* qualidade. Apresentando tamanho, cor e formagdo uniformes, devendo ser bem

7n desenvolvidas, sem danos fisicos e mecanicas oriundos do manuseio e transporte KG 800

MELANCIA de tamanho regular, de 1* qualidade, redonda, casca lisa, gratda, livre de sujidades, parasitas e larvas, tamanho e
22 coloragia uniformes, devendo ser bem desenvalvida e madura, com polpa firme e intacta, fornecimento a granel, pesando entre KG 2000
10 a 12 Kg cada

MAMAD FORMOSA Tamanha regular, de 1" qualidade, aspecto globosa, acondicionar frutos mistos: verdes e maduros, cor propria,
23 classificada como fruta com polpa firme e intacta, isenta de enfermidades, com boa qualidade, livre de residuos de fertilizantes, KG 1200
sujidades, defensivos, parasitas, larvas, sem lesoes de origem fisica e mecanica. Acondicionades em embalagem propria
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MAGA NACIONAL Fuji - tamanho grande, de 1* qualidade. 0 produto nao devera apresentar problemas com coloragio ndo

24 caracteristicas, ndo estar machucado, perfurado, muito maduro e nem muito verde, O produto deve estar intacto e em caixa de KG 800
18Kg
LARANJA Péra - De étima qualidade, compacta, fresca e firme. Isenta de sujidades, tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser

25 bem desenvelvidas. Acandicionadas em sacos de 20Kg KG 920
CHUCHU De 1* qualidade, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecanica, perfuracdes e cortes, tamanho e coloragdo

26 uniformes, isento de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg KG 400
CENQURA De 1° qualidade, tamanho regular, vermelha. Devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, sem lesdes de

27 arigem, sem rachaduras, sem danos fisicos e mecanicos. Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg KG 1240
CEBOLA - Seca, branca, de 1* qualidade, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecanica, perfuragdes e cortes,

28 tamanho e coloragdo uniformes, isento de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionadas em caixas proprias KG 800

ABOBORA CABOTIA Tamanho regular, de 1° qualidade, sem cortes. Produtos frescos e com grau de maturagdo intermedirio.
29 Devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, sem lesbes de origem, sem rachaduras, sem danos fisicos e mecanicos. KG 800
Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg

BATATA INGLESA - De 1* gualidade, tamanho regular, produtos frescos e com grau de maturagio intermediario. Devera
30 apresentar odor agradavel, consisténcia firme, sem lesdes de origem, sem rachaduras, sem danos fisicos e mecanicos. KG 1550
Acondicionadas em embalagens de 5Kg ou 3Kg.

BATATA DOCE - Roxa de 1 qualidade, sem rama, tamanho e coloragdo uniformes,fresca, com polpa compacta e firme, devendo
3 ser bem desenvolvida, sem lesées de origem, rachaduras e cortes, sem danos fisicos e mecanicos oriundes do manuseio e KG 400
transporte. Acondicionadas em sacos de 5Kg ou 3Kg.

BANANA DA TERRA - Em pencas de 1° qualidade, tamanho e coloragdo unifermes, com palpa intacta e firme, devendo ser bem
32 desenvolvidas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionadas em pencas avulsas e caixa KG 1900
apropriada de 20 Kg

ALHO - De 1* qualidade, tipo extra. O produto ndo devera apresentar problemas com coloragdo ndo caracteristica, estar
33 machucado, perfurado, muito maduro e nem muito verde, devendo estar intacto, embalados de acordo com a solicitagdo e KG 400
acondicionados em caixas proprias.

ABACAX| de 1* qualidade, tamanho grande, cor e farmacao uniformes, com polpa intacta e firme, sem danas fisicos e mecanicos
34 oriundos do manuseio e transporte. Embalada em caixa apropriada KG 420

BANANA PRATA - Tamanho regular em pencas de 1* qualidade, tamanho e coloragdc uniformes, com polpa infacta e firme,
35 devendo ser bem desenvolvidas, sem danos fisicas e mecdnicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionadas em pencas KG 2300
avulsas e caixas apropriadas de 16 Kg

PAO DE QUEIJO CONGELADO - TIPO COQUETEL - PRODUTO DE BOA QUALIDADE, ISENTO DE PARASITAS, MOFOS OU QUALQUER
OUTRA SUJIDADE QUE COMPROMETA A QUALIDADE NUTRICIONAL DO PRODUTO. 0 PRODUTO DEVE APRESENTAR COR, SABOR
E ODOR CARACTERISTICOS. INGREDIENTES: POLVILHO, AGUA, OVOS, QUELIO, GLED, SAL, AGUA, SORO DE LEITE OU LEITE EM
PO, FECULA DE MANDIOCA. CADA UNIDADE DE PAO DE QUELIO CONGELADO DEVE SER MODELADA COM PESO ENTRE 10 E 15
GRAMAS, TODOS UNIFORMES E ARREDONDADOS. DEVEM SER ARMAZENADOS EM EMBALAGEM DE POLIETILENO ATOXICA
36 CONTENDO 01 KG DO PRODUTO E EM DEVIDAS CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS, CONTENDO ROTULAGEM, INFORMAGAQ KG 2500
NUTRICIONAL, MODO DE PREPARO. O ARMAZENAMENTO DEVE SER FEITO EM CAMARA 0U FREEZER COM TEMPERATURAS -18°
C. 0 PRODUTO DEVE SER ENTREGUE EM TEMPERATURA ADEQUADA, CONGELADO, INTACTO. VALIDADE MINIMA DE 60 DIAS A
PARTIR DA DATA DE FABRICAGAD.
ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS, 0VOS E DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM  GLUTEN.
APRESENTAR FICHA TECNICA

I0GURTE NATURAL _ |I0GURTE NATURAL INTEGRAL, SEM SABOR, SEM CORANTE,
. CONTENDO APENAS LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL E OU LEITE RECONSTITUIDO INTEGRAL E FERMENTO LACTED. EMBALA?EM UND 1200
DE 70g
APRESENTAR FICHA TECNICA.
REQUEIJAQO CREMOSO kg - MISTURA DO PRODUTO HOMOGENEA, LIVRE DE AMIDO, DEVERA
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO. 0 PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE: DEVERA ESTAR ACORDO COM
DECRETO N.° 4871 DE 4 DE JUNHO DE 2009, RESOLUGAG RDC N.* 12 DE 2 DE JANEIRO DE 2001 DA ANVISA, RESOLUGAD RDC N.°
175 DE 08 DE JULHO DE 2003 DA ANVISA, RESOLUGAQ FNDE N.° 38, DE 16 DE JULHO DE 2009, BEM COMO QUTRAS LEGISLAGOES
PERTINENTES. A ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUGAO RDC N.° 259 DE 20 DE SETEMBRO DE 2002 DA
ANVISA E RESOLUCGES RDC N.° 359 E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 DA ANVISA, BEM COMO OUTRAS LEGISLAGOES
PERTINENTES.
PRAZD DE VALIDADE: VALIDADE MINIMA DE 2 (DOIS) MESES DA DATA  DE FABRICAGAO.
38 DATA DE FABRICAGAQ: ATE 30 (TRINTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA. KG 300
EMBALAGEM: PRIMARIA: BISNAGA FECHADA, ATOXICA, INODORA, OPACA, MANTENDO A PERFEITA VEDAGAO DA EMBALAGEM
ANTES E APOS A ABERTURA. PESQ Liauibo APROXIMADO DE 15 KG.

SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO CONSTITUIDA DE TAMPA E FUNDO, RESISTENTE AO TRANSPORTE.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA  SER ROTULADO DE  ACORDO  COM LEGISLAGAQ  VIGENTE.
TRANSPORTE: DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE EM CARROS REFRIGERADO (TEMPERATURA
ENTRE 0°C E 10°C), EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO REFRIGERADO E A QUALIDADE DO
MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS E MICROSCOPICAS JA
ESPECIFICADAS. A ENTREGA DO PRODUTO DEVERA SER REALIZADA EM TRANSPORTE FECHADO E COM ESTRADOS, 0S
VEICULOS DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE SEREM CARREGADOS, (PORTARIA CVS 15 DE 07/11/1991 - PORTARIA CVS é DE
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10/03/1999).
APRESENTAR FICHA TECNICA
CREME VEGETAL TIPO REQUEIJAO 180 g (DIETAS COM ALERGIA A PROTEINA DO LEITE DE VACA, INTOLERANTES A
LACTOSE) - CONTENDO BASICAMENTE: LEITE VEGETAL, OLEQ DE COCO PALMISTE, AMIDO MODIFICADO, SAL DO HIMALAIA,
39 VITAMINAS Bé E B12, EXTRATO DE LEVEDURAS, CONSERVANTE SORBATO DE POTASSIO E FERMENTO. EMBALAGEM |  UND 80
APROXIMADAMENTE 180 GRAMAS.
APRESENTAR FICHA TECNICA
MORTADELA 1KG - EM PEGAS DE APROXIMADAMENTE 3,5 KG NAO CONTENDO

SUJIDADES, COM 0 MINIMO ACEITAVEL DE GORDURA, POUCO SAL, E PALADAR DEFINIDO. PRAZO DE VALIDADE DE 2 MESES.
NA ENTREGA DO PRODUTO DEVERA  TER DATA  DE FABRICAGAO MINIMA  DE 15 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO coM A LEGISLAGAD VIGENTE.
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 15 DIAS,
40 C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADQ A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PECA OE KG 700

APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.
TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO
DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA Cvs 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

PRESUNTO 1KG —~ CARACTERISTICAS GERAIS: PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS E
DEVERA ESTAR ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAD. ENTENDE-SE POR PRESUNTO O PRODUTO CARNEQ INDUSTRIALIZADO,
0BTIDO A PARTIR DE RECORTES E/OU CORTES E RECORTES DE MASSAS MUSCULARES DOS MEMBROS ANTERIORES E/OU
POSTERIORES SUINOS, ADICIONADOS DE INGREDIENTES E SUBMETIDOS AO PROCESS0 DE COZIMENTO ADEQUADO (INSTRUGAO
NORMATIVA N¢. 20, DE 31 DE JULHO DE 2000). COMPOSIGAQ - INGREDIENTES OBRIGATGRIOS: CARNE DE PERNIL E / OU PALETA
DE SUINO, SAL, NITRITO E/OU NITRATO DE S0DI0 E/0U POTASSIO EM FORMA DE SALMOURA. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO
NO ORGAO COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE, O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO GRGAO
COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE TODA CARNE USADA PARA ELABORAGAO DE PRESUNTO
DEVERA TER SIDO SUBMETIDA AOS PROCESSOS DE INSPEGAD PRESCRITOS NO RIISPOA. - “REGULAMENTO DE INSPEGAQ
" INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL" - DECRETO N° 30.691, DE 29/03/1952. 0S PRESUNTOS TRATADOS K6 800
POR PROCESSAMENTO TERMICO DEVERAD ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS SEGOES 7.5 E 7.6.7 DO CODIGO INTERNACIONAL
RECOMENDADO DE PRATICAS DE HIGIENE PARA ALIMENTOS POUCD ACIDOS E ALIMENTOS ACIDIFICADOS ENVASADOS,
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAD VIGENTE.
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 15 DIAS.
€} EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PECA DE
APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAQ DEVIDAMENTE LACRADA.
TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N°12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO
DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA cvs 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013.
APRESENTAR FICHA TECNICA.
QUELIO TIPO MUSSARELA EMBALAGEM 1KG - QUEIJO MATURADO, DE CORTE, QUE SE OBTEM POR COAGULAGAD DO LEITE
POR MEIO COALHO E/OU OUTRAS ENZIMAS COAGULANTES APROPRIADAS, COMPLEMENTADA OU NAO PELA AGAO DE
BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS. O QUEIJO MUSSARELA E UM QUELIO GORDO DE MEDIA UMIDADE DE ACORDO COM A
CLASSIFICAGAD ESTABELECIDA NO REGULAMENTO TECNICO GERAL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE QUELIOS.
EMBALAGEM: A VACUO E EM EMBALAGEM PLASTICA, ATGXICO, RESISTENTE E EM PEGA DE APROXIMADAMENTE DE 1KG A 4KG,
ACONDICIONAMENTO.
ACONDICIONAMENTO:
A EMBALAGEM SECUNDARIA DO QUEIJO MUSSARELA DEVERA SER CAIXA DE PAPELAD REFORGADA, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, COM CAPACIDADE PARA & (SEIS)
2 PEGAS, TOTALIZANDO
24 (VINTE E QUATRO) QUILOS.
SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA 0 PRODUTO
A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAQO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.
PRAZO DE VALIDADE DE 3 MESES, SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO MINIMA DE 15
DIAS.
TEMPERATURA ENTRE 0° E 4 C.
TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO
DE VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA cvs 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013,
APRESENTAR FICHA TECNICA

QUEIJO MUGARELA (DIETAS PARA ALERGIA A PROTEINA DO LEITE DE VACA, INTOLERANTES A LACTOSE) 300G
- PRODUTO OBTIDO ATRAVES DA CASTANHA DE CAJU, CONTENDO GLEO DE COCO PALMISTE, SAL, EXTRATO DE LEVEDURAS,
W VITAMINAS (Bé E B12), AROMA NATURAL, ACIDULANTE (ACIDO LATICO), CONSERVANTE (SORBATO DE POTASSIO) E CORANTE
NATURAL (BETACAROTEND). CONTEM CASTANHA-DE-CAJU. PODE CONTER SOJA E DERIVADOS, AMENDOAS E AVEIA.
EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

FERMENTO BIOLOGICO  500g SECO INSTANTANED - PRODUTO OBTIDO DE CULTURAS DE LEVEDURAS
(SACCHAROMYCES CEREVISIAE) E MONOESTEARATO DE SORBITANA POR PROCEDIMENTO TECNOLGGICO ADEQUADQO E
EMPREGADO NO PREPARO DE PAES PARA AUMENTAR 0 VOLUME E A POROSIDADE DOS PRODUTOS FORNEADOS, 0 PRODUTO
DEVERA SER FABRICADD COM MATERIAS-PRIMAS EM PERFEITO ESTADO SANITARIO, ISENTOS DE MATERIAS TERROSAS E
DETRITOS VEGETAIS E ANIMAIS. 0 PRODUTO NAQ DEVERA CONTER SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA COMPOSIGAD.
DEVE POSSUIR COR BEGE A BEGE CLARO, CHEIRO: PROPRIO E SABOR: PRGPRIO. NO ROTULO DEVERA CONSTAR A
44 DENOMINAGAD "FERMENTO BIOLOGICO INSTANTANEQ" ou SEUS SINONIMOS DE PCT 1600
ACORDO COM A CLASSIFICACAD. RESOLUGAO - CNNPA N° 38, DE 1977 DO DE 27/12/7
05 CONTAMINANTES DEVEM ESTAR EM CONSONANCIA COM 0S NIVEIS TOLERAVEIS NAS MATERIAS-PRIMAS EMPREGADAS,
ESTABELECIDOS EM LEGISLAGAO ESPECIFICA.
PRAZO DE VALIDADE: 01 ) ANO.
SOMENTE SERAO RECEBIDOS 05 PRODUTOS QUE TENHAM SID0 FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO MAXIMO DE 10 (DEZ)
DIAS CORRIDOS, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA.

KG 1050
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PESO UNITARIO: CADA PACOTE DE FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEQ DEVERA PESAR 500 (QUINHENTOS) GRAMAS.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO  PRODUTO DEVERA SER TERMOSSOLAR E  ATOXICA.
A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE PAPELA0 REFORGADO, COM ABAS
SUPERIORES E INFERIORES VEDADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA.
0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO CoM A LEGISLAGAQ VIGENTE.
NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL,
AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1 DENOMINAGAQ DE VENDA Do PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)
2. IDENTIFICAGAD DA ORIGEM (NOME E ENDERECO DO FABRICANTE, PAIS DE ORIGEM/EXPRESSAQ “INDUSTRIA".
BRASILEIRA", NOME ou RAZAQ SOCIAL,
3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERG DO LOTE
4, LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA),
5. CONTEUDO Liguino
6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO
i EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA
1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACD PLASTICO ATGXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA PODERA CONTER
SOMENTE AS  INFORMAGOES SOBRE  EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDIGOES DE  ARMAZENAMENTO.
2) A IMPRESSAO DA DATA DE FABRICAGAQ E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE,
PODERA SER EM RELEVO, “INK JET" OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA CLARA E INDELEVEL E RESISTENTE AS
CONDIGOES ROTINEIRAS DE MANUSEIO DA EMBALAGEM,
APRESENTAR FICHA TECNICA.

MELHORADOR DE FARINHADETRIGO 1Kg - 0 PRODUTO MELHORADOR DE FARINHA (FORTIFICADOR OU REFORCADOR DE
FARINHA) - E UMA MISTURA DE ENZIMAS E PRODUTOS QUIMICOS E NATURAIS. AGREGA A MASSA DO PAD E CONFERE A
FARINHA 0 COMPORTAMENTO MECANICO NECESSARIO A0 PROCESSO DE PANIFICAGAQ, COM CAPACIDADE PARA AUMENTAR
A VIDA UTIL DE PRODUTQS DE PANIFICAGAO, PARA PRODUZIR DEFORMAGAQ ELASTICA E VISCOSA A MASSA DO PAQ, DE FORMA
QUE O PRODUTO FINAL TENHA VOLUME, RESISTENCIA E TEXTURA DESEJAVEIS, MINIMIZANDO PERDAS E VARIAGOES DE
PROCESSO ASSIM COMO MELHORANDO A QUALIDADE Dos PAES.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO: MISTURA DE INGREDIENTES E ADITIVOS FUNCIONAIS PERMITINDO 0 DESENVOLVIMENTO DA
MASSA PARA PANIFICAGAD, MAIOR TOLERANCIA DA MASSA DURANTE A FERMENTAGAO E MELHOR VOLUME DO PRODUTO
FINAL.

0 PRODUTO DEVERA SER PRODUZIDO ATRAVES DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO, CONTENDO ENZIMA HEMICELULASE,
ESTABILIZANTE: POLISORBATO 80, MELHORADORES DE FARINHA: ACIDO ASCORBICO E ALFA AMILASE, SEM GLUTEN, DEVENDO
SER FABRICADO A PARTIR DE INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, ISENTOS DE MATERIA TERROSA E PARASITA E EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVAGAD, NAQ PODENDO ESTAR UMIDO, FERMENTADO OU RANGOSO0. ASPECTO: PO FINO UNIFORME E SEM
GRUMOS, COR: CREME, ODOR: PROPRIO, SABOR: PROPRIO LIVRE DE SABORES E MATERIAIS ESTRANHOS
SERAO ADOTADOS 0S CRITERIOS E PADROES ESPECIFICADOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXQ I,
GRUPO 10, ITEM A, PUBLICADA NO D.0.U. EM 10/01/01, SEGAD L.
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE INSETOS: MAXIMO DE 75 (SETENTA E CINCO) EM 50 G
- AUSENCIA DE QUALQUER INDICAGAQ DE INFESTAGAD VIVA.
- GRANULOMETRICA: 98% D0 PRODUTO DEVERAQD PASSAR ATRAVES DA PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE 250 MICRON
(60 MESH).
PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 04 (QUATRQ) MESES.
SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAD DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.
A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO ATOXICO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM
CAPACIDADE MINIMA DE 300 GRAMAS A 01 QUILOGRAMA.
45 A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO REFORGADO QUE RESISTA AS CONDIGOES KG 80
ROTINEIRAS DE MANIPULAGAD, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE
VEDADAS coM FITA ADESIVA PLASTIFICADA.
0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO coM A LEGISLAGAO VIGENTE.
NOS RGTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAQ ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL,
AS SEGUINTES ]NFDRMACﬁES:
1. DENOMINAGAO DE VENDA Do PRODUTO (NOME Do PRODUTO E MARCA)
2. IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS DE ORIGEM/EXPRESSAD "INDUSTRIA BRASILEIRA® E,
NO CASO DE PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO  IMPORTADOR)
3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE 0OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE
4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE 0S ADITIVOS (FUNGAQ PRINCIPAL, NOME COMPLETO O
NUMERO INS), CASO UTILIZADOS.
5. CONTEUDO Liauino.
6. CONDIGOES DE  ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO ~ MAXIMO  (NA  EMBALAGEM SECUNDARIA).
1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACO PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA PODERA CONTER
SOMENTE AS INFORMAGOES SOBRE  EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDIGOES DE  ARMAZENAMENTO.
2) A IMPRESSAQ DA DATA DE FABRICAGAQ E PRAZO OU DATA DE VALIDADE 0U DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE,
PODERA SER EM RELEVO, “INK JET* OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA CLARA E INDELEVEL E RESISTENTE As
CQNDlCﬁES ROTINEIRAS DE MANUSEIO DA EMBALAGEM.
3) 0 CONTEUDO DA EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER INDICADO EM FUNGAO DO NUMERO DE UNIDADES DO CONTEUDO
INDIVIDUAL DE CADA EMBALAGEM.
4) NO ROTULO DA EMBALAGEM PRIMARIA, DEVERAO CONSTAR AS CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO 0U CONSERVAGAQ DO
PRODUTO ANTES E APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM, ASSIM COMO 0 PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO APGS A ABERTURA
DA EMBALAGEM PRIMARIA.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL TIPO I, ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO: 1Kg ]
produto devera estar de acordo com 2 NTA 02 e 35 (Decreto 12.486 de 20/10/78) e resolugdo n.38 FNDE. Obtido pela moagem,
exclusivamente do grio de trigo beneficiado, saa e limpo, livre de sujidades, materiais terrosos, parasitos, larvas e em perfeito
46 estado de conservacio. Deveré apresentar aspecto de pé fino, cor branca, cheiro e odor proprio. Devera apresentar tear maximo
de cinzas de 0,850%, teor maximo de umidade de 14% e teor de gliten seco de no minimo 6% p/p. Embalagem primaria: pesando
1kg, indelével, plastica, resistente e atéxica, ndo podendo ter no produto qualquer tipo de etiqueta para identificagao de seu
fabricante e/ou componentes. Embalagem secunddria: de saco pléstico, resistente, pesando até 1kg. Validade minima de 04 meses
apds a data de fabricacao.
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POLVILHO DOCE - 1KG FABRICADO A PARTIR DA DECANTAGAQ DA MANDIOCA, DBTIDO ATRAVES DO PROCESSO DE SECAGEM
47 E MOAGEM, COLABORAGAD BRANCA, EMBALAGEM PRIMARIA CONTENDO DE 500 GRAMAS A 01 KG, FEITA EM SACO PLASTICO KG 90
ATOXICO, ROTULADO CONFORME LEGISLAGAQ VIGENTE. COM VALIDADE MINIMA DE 6 MESES NA DATA DA ENTREGA. 0 PRODUTO :
DEVE ESTAR ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS. APRESENTAR FICHA TECNICA.

48 E FERMENTAGAO ANTES DA MOAGEM, COLORAGAOD BRANCA, EMBALAGEM PRIMARIA CONTENDO DE 500 GRAMAS A 01KG, FEITA KG 70
EM SACO PLASTICO ATOXICO, ROTULADO CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE, COM VALIDADE MINIMA DE 6 MESES NA DATA DA

MANTEIGA - 500 GRAMAS COM SAL E CORANTE URUCUM; DE PRIMEIRA QUALIDADE,;

49 | EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA; ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, RODUTO SUJEITO ki e
A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA E AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVO DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA:

VALIDADE MiNIMA NA DATA DA ENTREGA DE 3 MESES; EMBALAGEM DE 500 GRAMAS. APRESENTAR FICHA TECNICA

MARGARINA LIVRE DE GORDURA TRANS 500G - (VEGETAL): ORIUNDA DE GLEO VEGETAL COMESTIVEL,

CONTENDO VITAMINAS, ACUCAR E CLORETO DE SGDIO DENTRO DOS PADRGES LEGAIS. PRODUZIDO E EMBALADO DENTRO DAS

NORMAS QUE DETERMINA A LEGISLAGAO. A COMPOSICAD CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER: LIPIDEOS= 45 A 80 G;

50 | CARACTERISTICAS GERAIS: CREMOSA, SEM ADICAO DE SAL, EMBALADA EM POTES PLASTICOS COM 5006, ik P
A DECLARAR MARCA ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE.

B) PRAZ0 DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

€) EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 500 GR. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 12 UNIDADES.

LEITE - 380 GRAMAS ~ CARACTERISTICAS TECNICAS. PAQ FATIADO SEM GLUTEN E SEM
LEITE INDICADO PARA ALUNOS COM ALERGIA AQ GLUTEN, LEITE E DOENGA CELIACA CONTENDO FECULA DE MANDIOCA,
51 FARINHA DE SOJA, BATATA DOCE OU MILHO, AMIDO DE MILHO, GLEO DE S0JA, FERMENTO BIOLGGICA, SAL, ESTABILIZANTE | unD 70
GOMA XANTANA, E CONSERVANTE PROPIONATO DE CALCIO. PAD ISENTO DE GLUTEN, LEITE, TRIGO, AVEIA, CENTEIO, CEVADA E
CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 380 GRAMAS. APRESENTAR FICHA TECNICA.
POLPA DE FRUTA SABOR CAJU - 1Tkg 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E MATURAGAQ PLENA,
ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADIGAO DE ACUCAR, CONSERVANTES, CORANTE, E
52 EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE SUBSTANCIA ESTRANHAS. DEVERA ESTAR KG 2700

POLPA DE FRUTA SABOR MARACUJZ - Tkg - 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTQS SADIOS E MATURAGAQ
PLENA, ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADIGAD DE AGUCAR, CONSERVANTES, CORANTE, E
53 EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE SUBSTANCIA ESTRANHAS, DEVERA ESTAR KG 600
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM PESO DE 1000 GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTO E
PRAZO DE VALIDADE VISIVEL. APRESENTAR FICHA TECNICA

POLPA DE FRUTA SABOR ABACAX| - Tkg - 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E MATURAGAO
PLENA, ATRAVES DE PROCESS0 ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADIGAD DE AGUCAR, CONSERVANTES, CORANTE, E
54 EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE SUBSTANCIA ESTRANHAS. DEVERA ESTAR KG 2500
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM PESO DE 1000 GRAMAS. DATA DE EMPACOTAMENTO E
PRAZ0 DE VALIDADE VISIVEL. APRESENTAR FICHA TECNICA

POLPA DE FRUTA SABOR ACEROLA - Tkg 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E MATURACAQ PLENA,
ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADIGAO DE ACUCAR, CONSERVANTES, CORANTE, E
EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE SUBSTANCIA ESTRANHAS, DEVERA ESTAR
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM PESO DE 1000 GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTO E
PRAZO DE VALIDADE VISIVEL.
APRESENTAR FICHA TECNICA

POLPA DE FRUTA SABOR MANGA - Tkg 100% NATURAL, OBTIDA DE FRUTOS SADIOS E MATURAGAO PLENA,
ATRAVES DE PROCESSO ESPECIFICO DA FRUTA, CONGELADA, SEM ADIGAO DE AGUCAR, CONSERVANTES, CORANTE, E
56 EDULCORANTES, COM ASPECTO, SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, AUSENTE DE SUBSTANCIA ESTRANHAS. DEVERA ESTAR KG 800
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA, TRANSPARENTE, COM PESO DE 1000 GRAMAS, DATA DE EMPACOTAMENTQ E
PRAZO DE VALIDADE VISIVEL.

SUCO CONCENTRADO SABOR CAJU - 500 ML SUCO CONCENTRADO LIQUIDO DE FRUTA, PARA DILUIGAD EM
57 AGUA, SEM AGUCAR. COM VALIDADE DE & (SEIS) MESES A 1 (UM) ANO. EMBALAGEM DE 500 ML PET 0U VIDRO. SABOR CAJU. LT 240

RENDIMENTO MINIMO DE 03 LITROS., APRESENTAR FICHA TECNICA

55 KG 2200

SUCO CONCENTRADO SABOR MARACUJA - 1 it SUCO CONCENTRADO LIQUIDO DE FRUTA, PARA DILUIGAO EM
58 | AGUA, SEM ACUCAR. COM VALIDADE DE 4 (SEIS) MESES A 1 (UM) ANO. EMBALAGEM DE 500 ML PET OU VIDRO, SABOR | |1 150
MARACUJA. RENDIMENTO MINIMO DE 01 LITROS, APRESENTAR FICHA TECNICA

MOLHO DE TOMATE REFOGADO - 1KG. DESCRIGAO: MOLHO ELABORADQ A BASE DE POLPA DE TOMATE
ADICIONADO DE ESPECIARIAS, SAL E AGUCAR, EMBALADOS EM BAGS COM PESQ APROXIMADO DE 1,500 A 02 KG. REGISTRO NO
MINISTERIO DA SAUDE: ISENTO DE REGISTRO NO MS CONFORME RESOLUGAQ N°. 023 - ANVS/MS DE 15 DE MARGO DE 2000,
59 | A DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAD VIGENTE. | 800
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS,
€) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 02 KG. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAQ ONDULADO LACRADAS COM FITAS
ADESIVAS DE MoDo A GARANTIR 0 TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.
APRESENTAR FICHA TECNICA,
MOLHO DE TOMATE - 3006. ZERO AGUCAR E GORDURA. MOLHO DE TOMATE
PREPARADO COM FRUTOS MADUROS ESCOLHIDOS, SEM PELE E SEM SEMENTE E TEMPEROS.INGREDIENTES: TOMATE, CEBOLA,
AMIDO MODIFICADO, SAL, ALHO, SALSA. CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO E ACIDULANTE ACIDO CITRICO. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACHE PESO LIQUIDO: MINIMO 3006.APRESENTAR FICHA TECNICA
TRIGO PARA QUIBE - 500 GR. ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, LIVRE DE
61 |MOFO E MATERIAIS TERROSOS; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE COM APROXIMADAMENTE pCT 400
APRESENTAR FICHA TECNICA

60 PCT 1666

CREME DE LEITE UHT, - 300 GR, CREME DE LEITE UHT, ESPESSANTE GOMA JATA[ CELULOSE MICROCRISTALINA, GOMA GUAR,
42 CARRAGENA E ESTABILIZANTE CITRATO DE SODIO. APRESENTANDO TEOR DE MATERIA GORDA 20% EM LATAS DE UND 300
APROXIMADAMENTE 300 G,
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A)DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO CcoM A LEGISLACEU VIGENTE,
B) PRAZ0 DE VALIDADE MiNIMA DE I_U MESES.
C) EMBALAGEM DO PRODUTO DO PRODUTO CONTENDO APROXIMADAMENTE , SEM SINAIS DE ALTERAGOES ESTUFAMENTOS,
VAZAMENTQS, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAQ.

APRESENTAR FICHA TECNICA.
DOCE DE GOIABA CREMOSO - 1 KG COM OU SEM ADIGAO DE AGUA, CONTENDO PECTINA, AJUSTADOR DE PH, E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS A SUA COMPOSIGAO, TIPO GOIABADA, COM CONSISTENCIA CREMOSA, ISENTO DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS, COM ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS, ACONDICIONADOS EM BALDES DE APROXIMADAMENTE
63 |3 K6 DECLARAR  MARCA,  ROTULADA  DE  ACORDO  COM A  LEGISLAGAO  VIGENTE.| Ko 150
A) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.
B) EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 1 KG. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAQ.
APRESENTAR FICHA TECNICA.
DOCE DE LEITE 1 kg ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, COM ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS,
64 | ACONDICIONADOS EM BALDES DE APROXIMADAMENTE 3 KG.A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAG | g 180
VIGENTE. EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 1 KG. APRESENTAR FICHA TECNICA

EXTRATO DE TOMATE -1KG CONSISTENCIA: CONCENTRADO, ELABORADO COM FRUTOS SADIOS E LIMPOS, COMPOSTO APENAS
DE TOMATE, SAL E ACUCAR; SEM PELE, SEM SEMENTES E CORANTES ARTIFICIAIS. ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS
ESTRANHOS. SABOR E ODOR CARACTERISTICO E CONSISTENCIA PASTOSA (QUE NAQ CAIA FACILMENTE DA COLHER).
EMBALADO EM BAG COM PESO LIQUIDO APROXIMADO DE 1KG EM EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA E
= 65 | ATOXICA. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES NA DATA DA ENTREGA. SUAS CONDIGOES DEVERAQ ESTAR DE ACORDO COM A| Ko 160
LEGISLAGAQ VIGENTE E DEMAIS DISPOSITIVOS LEGAIS E REGULAMENTARES PORVENTURA APLICAVEIS, EM ESPECIAL, A RDC
N* 276 DE 22/09/05, ANVISA; RDC N° 12, DE 02/01/01, ANVISA; RDC N* 14 DE 29/08/13, ANVISA; RDC N° 259 DE 20/09/02, ANVISA E
RDC N* 360, DE 23/12/03.0 PRODUTO NAC PODERA CONTER LEITE, DERIVADOS OU TRAGOS DE LEITE, SOJA, MOSTARDA, CEVADA,
GERGELIM OU TRIGO APRESENTAR FICHA TECNICA,
EXTRATO DE TOMATE - 340G SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO COM FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM SEMENTE. ISENTO
DE FERMENTAGAD. DEVERA APRESENTAR COR, SABOR, ODOR CARACTERISTICO, EM EMBALAGEM COM PESO LIQUIDO DE NO
MINIMO 340 GRAMAS. PRAZO DE VALIDADE MiNIMO DE 12 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 90 DIAS, QUE DEVERAOD ESTAR
IMPRESSAS NA EMBALAGEM.APRESENTAR FICHA TECNICA
ERVILHA EM CONSERVA - (1706) PREPARADA COM VEGETAIS SELECIONADOS, EMBALADOS EM SACHES, SEM SINAIS DE
ALTERAGOES, (ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS), BEM COMO QUALQUER MODIFICAGAO DE NATUREZA FISICA. QUIMICA aU
67 | ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO.DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. PRAZ0 DE VALIDADE | UND 200
MINIMA DE 12 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACHES, DEVIDAMENTE ROTULADOS, COM PESO L(QUIDO DRENADO DE
APROXIMADAMENTE 170G, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAQ APRESENTAR FICHA TECNICA
FERMENTO QUIMICO EM PO - 250g EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 250 GR, COMO EMBALAGEM PRIMARIA. INGREDIENTES
68 | BASICOS: AMIDO DE MILHO OU FECULA DE MANDIOCA, FOSFATO MONOCALCICO E BICARBONATG, CONFORME LEGISLAGAD | ynp 800
VIGENTE.PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE ¢ MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS.APRESENTAR FICHA TECNICA

LEITE CONDENSADO - 395g LEITE CONDENSADO, COMPOSTO DE LEITE INTEGRAL, AGUCAR E LACTOSE (TRADICIONAL), DE
CONSISTENCIA CREMOSA E TEXTURA HOMOGENEA, EMBALAGENS DE APROXIMADAMENTE 395 GRAMAS.
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 10 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
C) EMBALAGEM DO PRODUTO: CONTENDO APROXIMADAMENTE 395 GRAMAS, SEM SINAIS DE ALTERAGOES, ESTUFAMENTOS,
VAZAMENTOS, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAD. APRESENTAR FICHA TECNICA.

LEITE CONDENSADO SEM LACTOSE - 395gPRODUZIDO COM LEITE INTEGRAL, ACUCAR E ENZIMA LACTASE. EMBALAGEM: CAIXA
70 3956G. DEVE ESTAR ESCRITO NA EMBALAGEM "ZERO LACTOSE", A EMBALAGEM DEVE CONTER DATA DE FABRICAGAQ, DATA DE UND 70
VALIDADE E NUMERD DO LOTE. VALIDADE MINIMA DE 3 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA.

CREME DE LEITE ZERO LACTOSE - 200g
CREME DE LEITE PADRONIZADO A 20% DE GORDURA, ESPESSANTES CARBOXIMETILCELULOSE SADICA, GOMA XANTANA E
CARRAGENA E ESTABILIZANTES CELULOSE MICROCRISTALINA E CITRATO OE SODIO E ENZIMA LACTASE. CREME DE LEITE UHT
HOMOGENEIZADO PARA DIETAS COM RESTRICAD DE LACTOSE - ZERO LACTOSE. DEVE TER NA EMBALAGEM: NAO CONTEM
GLUTEN. EMBALAGEM DE TETRA PACK. EMBALAGEM DE 2006. A EMBALAGEM DEVE CONTER DATA DE FABRICAGAO, DATA DE
VALIDADE E NUMERO DO LOTE. VALIDADE DE 12 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA.

MILHO VERDE EM CONSERVA - (1706) PREPARADO COM VEGETAIS SELECIONADOS, EMBALADOS EM SACHES, SEM SINAIS DE
ALTERAGOES (ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS), BEM COMO, QUAISQUER ALTERAGOES DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA oU
72 ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAD VIGENTE. PRAZO DE UND 610
VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACHES, DEVIDAMENTE ROTULADOS, COM PESD LiQuipo DRENADO
DE APROXIMADAMENTE 170G, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAQ.APRESENTAR FICHA TECNICA

SELETA DE LEGUMES - (1706) EM CONSERVA, PRODUZIDA COM VEGETAIS SELECIONADOS, LIMPOS E SADIOS, PRE-COZIDOS E
SEM FERMENTAGGES. 0S5 LEGUMES DEVERAD MANTER SUAS CORES, ODORES E SABORES CARACTERISTICOS.
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS DEVERAO ESTAR EM CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE.,
73 EMBALAGEM PRIMARIA: SACHES, DEVIDAMENTE ROTULADAS, COM PESO LIQUIDO DRENADO DE APROXIMADAMENTE 170G, SEM UND 315
SINAIS DE ALTERAGOES (ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS), BEM COMO, QUAISQUER MODIFICAGGES DE NATUREZA FISICA,
QUIMICA OU ORGANOLEPTICA DO PRODUTO, CONTENDO TRES TIPOS DE LEGUMES. VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A CONTAR
DA DATA DE ENTREGA.APRESENTAR FICHA TECNICA

UVA PASSA - 2006 UVA PASSA, DESIDRATADA, SEM SEMENTE, LIVRE DE FUNGOS, SEM ADIGAQ DE AGUCAR. ACONDICIONADA
74 EM SACO DE POLIETILENG OU POTE ATOXICO E LACRADO DE 200 GRAMAS A 350 GRAMAS. A EMBALAGEM DEVERA CONTER

b6 UND 200

69 UND 120

n UND 150

DADOS DE IDENTIFICAGAD DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM CONFORME LEGISLAGAO e ik
VIGENTE. PRAZ0 DE VALIDADE MINIMO DE 06 MESES.APRESENTAR FICHA TECNICA.
ACAFRAO (CURCUMA) EM PO - 50g ESPECIFICAGAQ TECNICA: CONDIMENTO EM PG, FINO, OBTIDO DE RIZOMAS SELECIONADOS:
COM COR AMARELADA, SABOR E ODOR PROPRIOS; ISENTA DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM
75 PRIMARIA PACOTE PLASTICO, ATGXICO E LACRADO; CONTENDO APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS DO PRODUTO, COM VALIDADE UND 100

MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIGOES DEVERAQ ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02,
ROC 276/05, RDC 14/14 E ALTERAGOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAQ NO ATO DA ENTREGA A0S PROCED.

ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA,APRESENTAR FICHA TECNICA.
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AMIDO DE MILHO - 500 G. - COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, DEVE SER FABRICADO
A PARTIR DE MATERIAS PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTA DE MATERIA TERROSA E PARASITAS. NAO PODENDO ESTAR UMIDOS,

76 FERMENTADOS 0U RANGOSOS. SOB A FORMA DE PO, DEVEM PRODUZIR LIGEIRA CREPITAGAO QUANDO COMPRIMIDO ENTRE 0S UND 210
DEDOS. EMBALADOS EM PACOTES DE 500G E SUAS CONDIGOES DEVERAQ ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA RDC 263 DE 22
DE SETEMBRQ DE 2005. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESESAPRESENTAR FICHA TECNICA

AVEIA EM FLOCOS FINOS - 150G ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMARIA RESISTENTE DE
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO APROXIMADAMENTE 150 GR, COM IDENTIFICAGAO NA EMBALAGEM (ROTULO) DOS
77 INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FORNECEDOR, DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE. ISENTO DE SUJIDADES, UND 515
PARASITAS, LARVAS E MATERIAL ESTRANHO. NAQ DEVE CONTER AGUCAR. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR
DA DATA DE ENTREGA.APRESENTAR FICHA TECNICA.

COCO RALADO - 500g SEM ADIGAO DE AGUCAR, EM FLOCOS FINOS, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ALUMINIZADA OU DE
78 POLIETILENO ATOXICO TRANSPARENTE, CONTENDO 500G, COM IDENTIFICAGAD NA EMBALAGEM (ROTULO) DOS INGREDIENTES, UND 260
VALOR NUTRICIONAL, PESO, FORNECEDOR, DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A
CONTAR DA DATA DE ENTREGA. APRESENTAR FICHA TECNICA.

CACAU EM PO 2006 100% - CACAU EM PG PURO 100% LIVRE DE AGUCARES E SUBSTANCIAS
= ARTIFICIAIS, LIVRE DE SUJIDADES E PARASITAS, SEM UMIDADE EXCESSIVA, ISENTA DE AROMAS ARTIFICIAIS, RICO EM FIBRAS K 450
E NUTRIENTES. M0IDO, FINO, PRONTO PARA CONSUMO DISSOLVIDO EM BEBIDAS E PREPARAGGES. EMBALAGEM DE ATE 200 9

GRAMASAPRESENTAR FICHA TECNICA.

FARINHA DE MILHO - 500g OBTIDA DE GRAOS DE MILHO MACERADOS, SOCADOS E PENEIRADOS. GRAQS
- SADIOS E LIMPOS. COR E SABOR CARACTERISTICOS DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES
DE APROXIMADAMENTE 5006 A 1 KG. PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE TRES MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS.
80 DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.A) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES DE| UND 350
APROXIMADAMENTE 500 G, A 01 KG REEMBALADOS EM FARDOS DE PAPELAO RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 10 KG.
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, 0 PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
APRESENTAR FICHA TECNICA

FARINHA DE MANDIOCA - 1 KG OBTIDA DA LIGEIRA TORRAGAQ DA RALADURA DAS RAIZES DA
MANDIOCA (MANIHOT UTILISSIMA), PREVIAMENTE DESCASCADA, LAVADA E ISENTA DO RADICAL CIANETO, DE MATERIAL
TERROSO, DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS, DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE
81 APROXIMADAMENTE 500G. PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE TRES MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS. DECLARAR PCT 450
MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. A) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES DE APROXIMADAMENTE
500 G, A 01 KG REEMBALADOS EM FARDOS DE PAPELAQ RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 10 KG. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, 0 PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIASAPRESENTAR FICHA TECNICA

FARINHA DE TRIGO - 1kg ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO: TIPO ESPECIAL. OBTIDA DE
GRADS DE TRIGO SAO, LIMPOS E ISENTOS DE MATERIA TERROSA E PARASITAS. NAO PODENDO ESTAR UMIDA, FERMENTADA
OU RANGOSA, DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE 25 KG. PRAZO MINIMO DE 4 MESES

82 DE VALIDADE E DATA DE FABRICAGAD DE ATE 30 DIAS. K6 730
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO CcoM A LEGISLAGAQ VIGENTE.
B) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES DE 25 KG.

C) PRAZ0 DE VALIDADE M{NIMO DE 4 MESES, NA ENTREGA, 0 PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.APRESENTAR
FICHA TECNICA.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - IKG ESPECIFICAGAQ TECNICA: FARINHA DE TRIGO; INTEGRAL; FINA; DEVENDQ SE APRESENTAR
LIMPA, SECA, COM UMIDADE MAXIMA DE 15% ISENTA DE INSETOS, ODORES OU SABORES ESTRANHOS OU IMPROPRIOS;
EMBALAGEM PRIMARIA PROPRIA, CONTENDO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO, EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE
PAPELAQ REFORCADO; COM VALIDADE MINIMA DE 2 MESES NA DATA DA ENTREGA.APRESENTAR FICHA TECNICA.

LEITE INTEGRAL LEITE EM PO INTEGRA  1KG INSTANTANEO - COMPOSTO DE LEITE EM PO
INTEGRAL E EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA. COM TEOR DE GORDURAS TOTAIS MINIMO DE 24%. 0 PRODUTO DEVERA ESTAR
DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL: RESOLUGAO FNDE N° 26 DE 17 DE JUNHO DE 2013 (DISPOE SOBRE 0
ATENDIMENTO DA ALIMENTAGAQ ESCOLAR ADS ALUNOS DA EDUCAGAD BASICA NO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR - PNAE) RESOLUGAO RDC N.* 259 DE 20/09/02 (REGULAMENTO TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS) RESOLUGAO RDC N.° 340 DE 23/12/03 (REGULAMENTO TECNICO SOBRE ROTULAGEM NUTRICIONAL DE ALIMENTOS
EMBALADOS) RESOLUCAO RDC N° 12 DE 02/01/2001 ANVISA/MS (REGULAMENTO TECNICO SOBRE PADRGES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS) RESOLUGAQ RDC N° 175 DE 08/07/2003 ANVISA/MS (REGULAMENTO TECNICO DE AVALIAGAO DE MATERIAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA EM ALIMENTOS EMBALADOS) PORTARIA N° 3469 DE
04/09/97 MAPA (INCLUSAQ DE COADJUVANTE DE TECNOLOGIA/ELABORAGAO NO REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E
QUALIDADE DE LEITE EM PG) INSTRUGAQ NORMATIVA N° 22 DE 24/11/2005 MAPA (REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM
DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO) PORTARIA N° 31/98 DE 13/01/98 (REGULAMENTO TECNICO REFERENTE A
ALIMENTOS ADICIONADOS DE NUTRIENTES ESSENCIAIS) CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: GORDURA: MINIMO DE 26G/1006
E PROTEINA: MINIMO DE 24G/1006. PODERAO SER SOLICITADAS DETERMINAGBES FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLGGICAS,
MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECGOES ALIMENTARES. 0S CUSTOS DA ANALISE
SERAQ DE RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA. PRAZO DE VALIDADE: 0 PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 10
MESES. PRAZO DE FABRICAGAD: 0 PRODUTO NAO PODERA TER DATA DE FABRICAGAO ANTERIOR A 60 (SESSENTA) DIAS DA
DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM: ENVASADO EM RECIPIENTE HERMETICO E LACRADO CONTENDQ PESO LfQUIDO DE 1 KG DO
PRODUTO; E SUAS CONDICGES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA 369/97(MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC
360/03, PORTARIA 31/98 (M/S) E ALTERAGOES POSTERIORES. A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA
DE PAPELAO CONTENDO NO MAXIMO 1 KG. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA
OU INADEQUADA, QUE EXPONHA 0 PRODUTO A CONTAMINAGAD E/OU DETERIORAGAQ. DEVERA CONSTAR MODO DE PREPARO
CORRESPONDENTE A 1 COPO DE 200ML, 1 LITRO OU DE TODO O CONTEUDO DA EMBALAGEM DE FORMA CLARA PARA O
ENTENDIMENTO CORRETO.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

LEITE EM PO INTEGRAL, SEM LACTOSE 300G (DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE) - LEITE INTEGRAL, ENZIMA LACTASE,
VITAMINAS (A, D E C) EMINERAIS (FERRO, CALCIO E ZINCO) E ESTABILIZANTE TRIFOSFATO DE SGDI0, MONOFOSFATO DESGDIQ,
g5 DIFOSFATO DE SODIO E CITRATO DE SODIO, ISENTO DE LACTOSE E GLUTEN.EMBALAGEM - CONTENDO APROXIMADAMENTE 300 KG 400
GRAMAS,

83 KG 100

84 KG BO
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LEITE PASTEURIZADO TIPO - 1 LEITE PASTEURIZADO FLUIDO TIPO A - INTEGRAL, ENVASADO EM EMBALAGEM PLASTICA DE
POLIETILENO ATOXICO DE 1000 ML (MIL MILILITROS) CADA, EM CONFORMIDADE COM A RDC N° 216/2014, QUE SE APLICA AS
BOAS PRATICAS DE FABRICAGAD, COM A INSTRUGAD NORMATIVA N° 62, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2011, CONTENDO INFORMAGOES i i
DOS INGREDIENTES, COMPOSIGAQ NUTRICIONAL, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E REGISTRO NO MINISTERIO DA

AGRICULTURA.

APRESENTAR FICHA TECNICA

LEITE INTEGRAL UHT- litLeite Integral: Leite de 6tima qualidade, homogeneizado, que tenha recehido tratamento térmico especial
UHT (Ultra High Temperature), aquecido até 142 a 145°C por 2 a 4 segundos e resfriado rapidamente. Deve apresentar em 200 ml
87 do produto teor de gordura total de 5 a 8 g sende no maximo 5 g de gordura saturada, méximo de 140 mg de Sédio e minimo de
210 mg de calcio. Composto de leite integral e estabilizantes. Embalagem multiplatinada cartonada de 1 litro, asséptica,
impermeavel ae ar, luz e germes, que possua perfeita canservacao do sabor e das gualidades nutritivas. Com tampa de rosca.
Selo do SIF.

MILHO PARA PIPOCA - 500g MILHO PARA PIPOCA SELECIONADA COM GRAOS GRAUDQS E SADIOS, DA VARIEDADE AMARELA,
DE PRIMEIRA QUALIDADE, BENEFICIADO, POLIDO, LIMPO E ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, ADMITINDO UMIDADE
MAXIMA DE 14% POR PESO, ACONDICIONADO EM SACO FILME BOPP CONTENDO PESD DE APROXIMADAMENTE 500
G.APRESENTAR FICHA TECNICA

OREGANO - 156 EM FOLHAS SECAS; OBTIDOS DE ESPECIMES VEGETAIS GENUINOS; GRADS SAO0S, LIMPQS E SECOS; DE
COLORAGAQ VERDE PARDACENTA; COM CHEIRO AROMATICO SABOR PROPRIO; ISENTOS DE SUJIDADES E MATERIAIS
89 ESTRANHOS A SUA ESPECIE; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO DE APROXIMADAMENTE 15G, TRANSPARENTE, ATOXICO, UND 700
$EESISTENTE E HERMETICAMENTE VEDADO, COM VALIDADE MINIMA DE 06 MESES A CONTAR DA ENTREGAAPRESENTAR FICHA

CNICA

MILHO BRANCO PARA CANJICA - 500G 0 PRODUTO A SER ENTREGUE NAQ PODERA TER VALIDADE INFERIOR A & MESES. NA
90 ENTREGA DEVERA TER DATA DE FABRICAGAOQ MINIMA DE 30 DIAS. PACOTES DE 500GRSAPRESENTAR FICHA TECNICA UND 560

86

LT 2000

88 UND 120

PO _PARA PREPARO DE GELATINA - 1 KG VARIOS SABORES (MORANGOD, UVA, ABACAX), LIMAD E FRAMBOESA).A)
CARACTERISTICA DO PRODUTO: CONTENDO BASICAMENTE AGUCAR, GELATINA, SAL, CITRATO DE SODIO (REGULADOR DE
ACIDEZ), ACIDO CITRICO (ACIDULANTE), AROMATIZANTE, ACIDO FUMARICO (ACIDULANTE) E CORANTE ARTIFICIAL, FABRICADO
DENTRO DOS PADRGES LEGAIS, CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAQ.) DECLARAR MARCA, PRAZO MINIMO DE VALIDADE 4 K 50
MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NG GRGAD COMPETENTE, ROTULAGEM 9
NUTRICIONALC) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALAGEM INDUSTRIAL DE 1 KG DE POLIETILEND, OPACO, ATOXICO, COM DATA
DE FABRICAGAQ, PRAZO DE VALIDADE DE 12 MESES E NUMERO DE LOTES APARENTES COM REGISTRO NO MS;0) 0 RENDIMENTO
DEVE SER APROXIMADAMENTE 45 PORCOES DE 100 ML EM 1 KG DO PRODUTO PREPARADO.APRESENTAR FICHA TECNICA.
FORMULA INFANTIL PARA APLV - 400g ALIMENTO PARA CRIANGAS COM PATOLOGIAS ESPECIFICAS A BASE PROTEINAS
HIDROLISADAS DE SORO DE LEITE; TIPO SEMI ELEMENTAR. APLICAGAO PARA TRATAMENTO NUTRICIONAL PARA APLV;
92 COMPLEMENTO: A BASE: PROTEINA DO SORO DE LEITE EXTENSAMENTE HIDROLISADA SEM LACTOSE; ACONDICIONADA EM |  UND 125
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA. EMBALAGEM: EM LATAS DE 400G. 0 PRODUTO DEVERA TER VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES DA DATA DE ENTREGA APRESENTAR FICHA TECNICA
FORMULA  INFANTIL DE  SEGUIMENTO PARA  LACTENTES DE 06 A 12 MESES.  BOOGR
FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO (FASE 2) EM PG COMPLETA E BALANCEADA INDICADO PARA LACTENTES DE 06 A 12
93 MESES. COMPOSTA COM PROTEINAS, SORO DE LEITE E CASEINA. COM ADEQUADA RELAGAD DE W6:W3, PRESENGA DE LCPUFAS | UND 220
(DHA E ARA), ENRIQUECIDA COM VITAMINAS, MINERAIS, FERRO E OUTROS OLIGOELEMENTOS. COM PREBIGTICOS. EMBALAGEM
PRIMARIA: LATA COM NQ MINIMO B0OD GRS.APRESENTAR FICHA TECNICA.
- FERMENTADO ACETICO DE FRUTA (MAGA), FRASCO DE 750ML LIQUIDO DO PRODUTO E REEMBALADO

9% EM CAIXA DE PAPELAO COM 12 FRASCOS - CAIXA DE 12 X 750M. EMBALAGEM E ROTULAGEM CONFORME LEGISLAGAQ UND 400

VIGENTE.APRESENTAR FICHA TECNICA

N

- OLEO REFINADO DE S0JA SEM COLESTEROL, TENDO SOFRIDO PROCESS0 TECNOLGGICO
ADEQUADO COMO DEGOMAGEM, NEUTRALIZAGAD, CLARIFICAGAO, FRIGORIFICAGAO OU NAO E DESODORIZAGAO. DEVERA
APRESENTAR ASPECTO, CHEIRO, SABOR E COR PECULIARES E DEVERA ESTAR ISENTO DE RANGO E DE OUTRAS
CARACTERISTICAS INDESEJAVEIS. NA ROTULAGEM DEVERA CONTER AS INDICAGOES CORRESPONDENTES A CLASSIFICACAQ
E DESIGNAGAQ, ACONDICIONADO EM FRASCOS DE APROXIMADAMENTE 900 ML.DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO
COM A LEGISLAGAQ VIGENTE.PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 4 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30
DIAS.EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 900 ML. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAD COM 20
UNIDADES.APRESENTAR FICHA TECNICA

ARROZ LONGO FINO TIPO 1 - 5K6 GRAOS DE ARROZ “IN NATURA", PROVENIENTES DA ESPECIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADOS,
LONGO FINO POLIDO ("AGULHINHA"), TIPO 1 (2 A 6 MM COMPR. E MAX, DE 1,85 MM DE ESPESSURA) DE PROCEDENCIA NACIONAL.
SER SELECIONADO ELETRONICAMENTE, NAQ SENDO NECESSARIO LAVAR E NEM ESCOLHER PARA SUA PREPARAGAO. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL A PORTARIA N* 269 DE 17/11/88 E ANEXOS,
MA, LEI N° 9.972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE 17/11/00, RESOLUGAO N° 34/76 DA CNNPA/MS, RESOLUGAQ - RDC N® 175
DE 08/07/03, ANVISA/MS, PORTARIA N° 329, DE 02/09/85, MA E RESOLUGAO - RDC N° 347 DE 16/12/02, ANVISA/MS,
COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS N° 157 DE 04/11/91, 80 DE 10/04/92, 01 DE 09/01/1989 E 10 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA PARA ARROZ BENEFICIADO POLIDO DO TIPO 1, E DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE, CARACTERIZADO POR
GRAOS PERFEITOS, MADURQS E DE BENEFICIAMENTO ESMERADO COM 0 MAXIMO DE 14% DE UMIDADE, ATE 6% DE QUEBRADOS,
ATE 0,15% DE CANJICA OU QUIRELA, ATE 0,5% DE MANCHADOS PICADOS OU DANIFICADOS, ATE 0,3% DE GESSADOS. DEVERA
APRESENTAR-SE EM BOM ESTADO DE CONSERVAGAO, ISENTA DE FERMENTAGAO E MOFO, DE ODORES ESTRANHOS E DE
% SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE peT 2000
(EM ESPECIAL, LEIN° 9.972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE 17/11/00, PORTARIA N° 259, DE 20/9/02 - ANVISA/MS, RESOLUGAO
RDC N° 360, DE 23/12/03, ANVISA/MS, E LEI FEDERAL N°, 8,078, DE 11/09/90 - CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR), PRODUTO
CULTIVADO COM CONTROLE DE RESIDUOS DE AGROTOXICOS OU SEM ADIGAO DE ELEMENTOS QUIMICOS (100 % NATURAL). 0
PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE
NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM
RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAGAD DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAQ, EMBALAGEM: A
EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO ATOXICO, INCOLOR, TRANSPARENTE, VEDADO COM
TERMOSSOLDAGEM INTEGRA, EVITANDO A PERDA DO PRODUTO E GARANTINDO A DURABILIDADE MINIMA EXIGIDA. 0 PESO
LiQUIDO DO PRODUTO NA EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER DE 5 (CINCO) QUILOGRAMAS. PARA O PESO LIQUIDO DO
PRODUTQ, SERAOD OBSERVADOS 0S CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO N*74, DE 25/05/95. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDQ PLASTICO ATOXICO, INCOLOR, TERMOSSOLDADO QU LACRADO
COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, RESISTENTE, QUE SUPORTE A MANIPULAGAQ, 0

95 UND 2520
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TRANSPORTE E 0 ARMAZENAMENTO, SEM PERDER SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE MAXIMA PARA & (SEIS) EMBALAGENS
PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LIQUIDO MAXIMO DE 30 (TRINTA) QUILOS. SERA CONSIDERADA IMPRGPRIA E SERA RECUSADA,
A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/0U DETERIORAGAO, OU QUE
NAO PERMITA 0 PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO. 0 PRAZO DE VALIDADE DEVERA SER DE NO MINIMO 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS. SENDO RECEBIDO SOMENTE 0 PRODUTO QUE TENHA DATA DE EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS

ANTERIOR A DATA DE ENTREGA.
A EMPRESA DEVERA APRESENTAR UMA VIA ORIGINAL OU COPIA REPROGRAFICA AUTENTICADA DA FICHA TECNICA DO
PRODUTO.

A) IDENTIFICAGAD Do PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA:
B) NOME, ENDEREGO, N° DO TELEFONE E DO FAX DO FABRICANTE E DA EMPRESA PROPONENTE:
c) PRAZO DE VALIDADE (DEVE SER DECLARADO 0 PRAZO REAL):
D) COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE 0OS NOMES, TIPOS E CODIGOS DOS ADITIVOS, CASO UTILIZADOS:
E) PESO Liquipo Do PRODUTO NAS EMBALAGENS: PRIMARIA E SECUNDARIA:
F) PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS: PRIMARIA E SECUNDARIA:
G) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO:
H) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA:
] EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO:

J) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA TRANSPORTE (QUANDO DIFERENTE DO DECLARADD PARA ARMAZENAMENTO):
K) TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA ENTREGUE 0 PRODUTO, INCLUSIVE O MATERIAL DE
FABRICACAQ DAS MESMAS E 0 TIPO DE VEDAGAD.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

ACUCAR CRISTAL 2kg CONTENDO SACAROSE, ORIGINARIO A PARTIR DO CALDO DE CANA-DE-AGUCAR (SACCHARUM
OFFICINARUM L), 0BTIDO POR UM PROCESSO DE CRISTALIZAGAO CONTROLADA, COM CRISTAIS FINOS E REGULARES, COM ALTO
BRILHO, PURIFICADO POR PROCESSO TECNOLGGICO ADEQUADD, PODENDO CONTER VITAMINAS E MINERAIS, DESDE QUE
MENCIONADOS. ISENTO DE MATERIA TERROSA, PARASITAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS. 0 PRODUTO DEVERA SER OBTIDO,
PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDICOES QUE NAQ PRODUZAM,
DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BIOLGGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO
CONSUMIDOR, COM APARENCIA PRGPRIA DO TIPO DE AGUCAR, COM CRISTAIS BRANCOS FINOS E REGULARES, DE FACIL
97 ESCOAMENTO, NAO DEVENDO ESTAR MELADO OU EMPEDRADO - COR: BRANCA, PRGPRIA - ODOR: PROPRIO - SABOR: DOCE. PCT 1200
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA) DIAS. SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICACAO DE ATE 90 (NOVENTA) DIAS. A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO
TRANSPARENTE, ATOXICO, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE PARA 05 (CINCO) QUILOS. EMBALAGEM
SECUNDARIA FARDO PLASTICO, ATGXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE, TERMOSSO0LDADO OU FECHADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, COM CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA) QUILOS. 0 PRODUTO DEVERA
SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE.
APRESENTAR FICHA TECNICA

BISCOITO DE POLVILHO 2006 CONTENDO BASICAMENTE POLVILHO, GORDURA VEGETAL, 0V0S, SAL REFINADO E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS PELA LEGISLAGAQ VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO ATOXICO E TRANSPARENTE,
COM APROXIMADAMENTE 200G DO PRODUTO, DEVIDAMENTE IDENTIFICADO, O PRODUTO, ASSIM COMO SUA EMBALAGEM,
DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAQ VIGENTE, CONSTANDO MARCA, DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE
MINIMA DE TRES MESES NA DATA DA ENTREGA. SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM RESOLUGAQ RDC 243/05,
RDC 360/03, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 14/14 E SUAS ALTERAGOES POSTERIORES, EMBALAGENS: 0S PRODUTOS DEVERAOD SER
EMBALADOS DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER LITOGRAFADA COM
INFORMAGGES NUTRICIONAIS DO PRODUTO CONFORME RESOLUGAD DA ANVISA EM SACOS DE POLIPROPILEND,
TRANSPARENTE, ATOXICO, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE PARA APROXIMADAMENTE 200G. A EMBALAGEM
SECUNDARIA DEVERA SER DE CAIXAS DE PAPELAG REFORGCADAS, QUE RESISTA AS CONDIGGES ROTINEIRAS DE
98 MANIPULAGAD, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE VEDADAS, COM FITA PCT 1250
ADESIVA PLASTIFICADA, IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E RECUSADA A
EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAQ E/OU DETERIORAGAD. ROTULAGEM:
0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM AS RESOLUGGES RDC 359/03 E RDC 360/03 DA ANVISA/MS. NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS E SECUNDARIAS DEVERAO CONSTAR PRINCIPALMENTE, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGGES: - IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, NOME E MARCA; - IDENTIFICAGAO DA ORIGEM
(NOME E ENDERECO DO FABRICANTE); - DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO; - DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA
CONSUMO; - COMPONENTES DO PRODUTO (NA EMBALAGEM PRIMARIA), LISTA DE INGREDIENTES, INCLUSIVE 05 ADITIVOS
(FUNGAO PRINCIPAL, NOME COMPLETO OU O SEU NUMERO INS): - PESO LiQUIDO (DAS EMBALAGENS PRIMARIAS E
SECUNDARIAS); - CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO; INCLUSIVE EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA); -
NUMERQ DO REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAD COMPETENTE: - NUMERO DE LOTE, APRESENTAR FICHA TECNICA.
BISCOITO MAISENA - 360gr 0 PRODUTO DEVERA CONTER BASICAMENTE: FARINHA DE TRIGO ENRIGUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, GORDURA VEGETAL, SAL, AGUCAR, AMIDO DE MILHO, FERMENTO QUIMICO. PODERA CONTER OUTRAS SUBSTANCIAS
ALIMENTICIAS DESDE QUE DECLARADAS E QUE NAQ DESCARACTERIZEM 0O PRODUTQ. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICA
CENTESIMAL APROXIMADA. GORDURA TRANS: 0 G.A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 360 GRAMAS. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAQ FECHADA COM
FITA ADESIVA,
C) PRAZO DE VALIDADE: NAD INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, 0 PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30
DIAS.APRESENTAR FICHA TECNICA
BISCOITO AMANTEIGADO SABOR CHOCOLATE - 3306 BISCOITO AMANTEIGADO DE CHOCOLATE A BASE DE TRIGO, AGUCAR,
100 SORO DE LEITE, SAL, FERMENTO QUIMICO; CONTENDO ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA. E EM DUPLA EMBALAGEM COM NO pCT 830
MINIMO 330 GRAMAS

99 PCT 850

BISCOITO ROSQUINHA (SABOR CHOCOLATE E LEITE) - 300g BISCOITO TIPO ROSQUINHA, CONTENDO BASICAMENTE FARINHA
DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FALICO, AGUCAR, AMIDO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA AGUCAR INVERTIDO,
SAL, FERMENTO QUIMICO, CACAU EM PQ (NO SABOR CHOCOLATE) ESTABILIZANTE LECITINA DE S0JA E AROMATIZANTES, DEVE
APRESENTAR SABOR CARACTERISTICO AGRADAVEL.
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE.
B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 300 G. LQUIDO. SECUNDARIC: CAIXA DE PAPELAO FECHADA COM
FITA ADESIVA,
C) PRAZO DE VALIDADE: NAQ INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
CONTER LEITE ou TRAGOS DE LEITE,
APRESENTAR FICHA TECNICA.

101 PCT 620
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BISCOITO SALGADO - TIPO CREAM CRACKER - 300G CONTENDO BASICAMENTE FARINHA DE TRIGO ENRIGUECIDA COM FERRO
E ACIDO FOLICO, AMIDO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, SAL. 0 PRODUTO ASSIM COMO SUA EMBALAGEM DEVERA ESTAR
EM CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE, CONSTANDO MARCA, DATA DE FABRICAGAO (DE ATE 30 DIAS) E VALIDADE
MINIMA DE & MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES CONTENDO APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS,
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO coM A LEGISLAGAOD VIGENTE.
B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 360 GRAMAS LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAD FECHADA Per il
COM FITA ADESIVA.
C) PRAZO DE VALIDADE: NAQ INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, 0 PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
CONTER LEITE ou TRAGOS DE LEITE.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

BISCOITO SALGADO SEM LACTOSE - 330g BISCOITO TIPO SALGADO SEM LACTOSE, CONTENDO FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA
COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUA, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA ZERO TRANS, AGUCAR INVERTIDO, AGUCAR, SAL,
FERMENTOS QUIMICOS (BICARBONATO DE SODIO, BICARBONATO DE AMONIO E PIROFOSFATO ACIDO DE SODIO), FERMENTO
BIOLOGICO, ESTABILIZANTE LECITINA DE 50JA, PROTEINASE, METABISSULFITO DE S0DI0. SEM COLESTEROL, SEM LACTOSE.
IDENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: TRIGO. PODE CONTER TRAGOS DE CEVADA, SOJA E
CENTEIO. CONTEM DERIVADO DE SOJA.
EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 330 GRAMAS, LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO FECHADA
COM FITA ADESIVA.APRESENTAR FICHA TECNICA

BISCOITO MAIZENA SEM LACTOSE - 300G BISCOITO TIPO MAISENA, CONTENDQ FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
ACIDO FGLICO, AGUA, AGUCAR, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA DE PALMA, AGUCAR INVERTIDO, SAL, EMULSIFICANTE
LECITINA DE SO0JA, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE SGDIO, PIROFOSFATO ACIDO DE SODIO E BICARBONATO DE
AMGNIA, MELHORADOR DE FARINHA: METABISSULFITO DE SGDIO, AROMA ARTIFICIAL DE BAUNILHA E AROMA ARTIFICIAL DE
LIMAO. ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE TRIGO E SOJA, PODE CONTAR CEVADA, SOJA, AVEIA E CENTEIO, CONTEM GLUTEN.
SEM LACTOSE E SEM PROTEINA 0o LEITE.
EMBALAGEM: PRIMARIA; PACOTE DE APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS. LIQUIDO, SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAQ FECHADA
COM FITA ADESIVA.APRESENTAR FICHA TECNICA.

BISCOITO ROSQUINHA SEM LACTOSE - 330g (COCO OU CHOCOLATE) - BISCOITO TIPO ROSQUINHA, CONTENDO, FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, CREME DE MILHO, AGUA, AGUCAR, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA DE
S0JA, AGUCAR INVERTIDO, SAL, COCO RALADO OU CHOCOLATE EM PO, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA, FERMENTOS
QUIMICOS: BICARBONATO DE SODIO, PIROFOSFATO ACIDO DE SODIO E BICARBONATO DE AMONIO E AROMA ARTIFICIAL DE
105 BAUNILHA. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA, PODE CONTER CEVADA, AVEIA E CENTEIO, CONTEM GLUTEN. PCT 50
SEM LACTOSE E SEM PROTEINA Do LEITE.
EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 330 GRAMAS. LiQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAQ FECHADA
COM FITA ADESIVA.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

FEIJAO CARIOCA TIPO | - kg FEIJAD CARIOCA, TIPO 1°IN NATURA", E O GRAO COMESTIVEL DO “PHASEOLUS VULGARIS®,
CONSTITUIDO DE, NO MINIMO, 95% (NOVENTA E CINCO POR CENTO) DE GRAOS NA COR CARACTERISTICA A VARIEDADE
CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E FORMATO NATURAIS, MADUROS, LIMPOS E SECOS. O PRODUTO FEIJAD “IN NATURA",
DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE E OBEDECER AOS LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS DO GRUPO |, TIPO 1,
CONFORME ANEXO | E ITEM 4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A, COMPLEMENTADA PELAS
PORTARIAS 08 DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A, PARA EFEITO DE CLASSIFICAGAD,
POSSUINDO ASPECTO, COR E ODOR CARACTERISTICOS, UMIDADE MAXIMA DE 15% EM PESO - PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, M.A,,
ITEM 4.4, SUBITEM 4.4.1 E AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS - RESOLUCAQ 12/78, DA C.N.N.P.A,, NTE 12/3, ITEM 8,
PUBLICADA NO D.0.U., SEGAQ |, PARTE |, EM 24/7/78.AUSENCIA DE DEFENSIVOS AGRICOLAS ORGANOCLORADOS (PORTARIA N*
329, M.A, DE 02/09/85, PARAGRAFO 1, SEGAD 1) -
AFLATOXINAS: MAXIMO 30 PPB DE B1 + 61 (RESOLUGAO N° 34/76, PUBLICADA EM 19/01/77, SECAQ |, PARTE |, DA CNNPA/MS).
PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGGES FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU
TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE 0 ESTADO HIGIENICO-SANITARIO DO
PRODUTO CUJOS CUSTOS CORRERAQ POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE: QUATRO (04) MESES. SOMENTE SERA
RECERIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS. A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO
DEVERA SER SACQO DE POLIETILENQ ATOXICO, INCOLOR, TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE COM CAPACIDADE
PARA 1 (UM) QUILO. PARA 0 PESO LIQUIDO DO PRODUTO, SERAD OBSERVADOS 0S CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTANTES
NA PORTARIA Do INMETRO NO 74, DE 25/05/95.
106 A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR, KG 1800
TERMOSSOLDADO OU LACRADO COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE A MANIPULAGAOQ, O
TRANSPORTE E 0 ARMAZENAMENTO, SEM PERDER SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA) QUILOS.
SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA 0 PRODUTO
A CONTAMINAGAD E/OU DETERIORAGAD, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.
0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS,
DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1-DENOMINAGAD DE VENDA Do PRODUTO (NOME Do PRODUTO E MARCA)
2-NOME E ENDEREGO Do EMPACOTADOR
3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE E ANALISE:
- CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAD Do MINISTERIO DA AGRICULTURA.
4-CONTEUDO Liauino
5.SAFRA DE  PRODUGAO  (CORRESPONDENTE A0  CERTIFICADD DE  CLASSIFICAGAO ~ ENTREGUE)
6-GRUPO

7-TIPO

8-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO
NO ROTULO DA EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERAQ ESTAR IMPRESSAS AS INFORMAGOES SOBRE CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO
APRESENTAR FICHA TECNICA.

FEIJAQ PRETO TIPO | - 1IKG FEIJAQ ESPECIAL TIPO |, NATURAL, CONSTITUIDO DE NO MINIMO 95% DE GRAOQS INTEIROS, NA COR
CARACTERISTICA A VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E FORMATO NATURAIS, MADUROS, LIMPOS E SECOS. 0
PRODUTO FEIJAO *IN NATURA®, DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE £ OBEDECER A0S LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE
107 DEFEITOS DO GRUPO |, TIPD 1, CONFORME ANEXQ | E ITEM 4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA - KG 600
M.A., COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS 08 DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A, PARA
EFEITO DE CLASSIFICAGAO.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTQ, COR E ODOR CARACTERISTICOS.CARACTERISTICAS
FISICO-QUIMICAS: - UMIDADE: MAXIMO 15% EM PESO. PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, M.A, ITEM 4.4 SUBITEM

102

103 PCT 220

104 PCT 50
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4.4.).CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS. RESOLUGAD 12/78, DA C.N.N.P.

NTE 12/3, ITEM 8, PUBLICADA NO D.0.U., SEGAD I, PARTE |, EM 24(1/TBCARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE
DEFENSIVOS AGRICOLAS ORGANOCLORADOS (PORTARIA N* 329, M.A, DE 02/09/85, PARAGRAFO 1°, SEGAQ 1). AFLATOXINAS:
MAXIMO 30 PPB DE B + 61 (RESOLUGAO N° 34/76, PUBLICADA EM 19/01/77, SEGAO I, PARTE I, DA CNNPA/MS). PODERAQ
SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGGOES FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLAGICAS,
SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAQ DE DADOS SOBRE 0 ESTADO HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO CUJOS
CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 180 (CENTO E OITENTA) DIAS.SOMENTE
SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.EMBALAGEM: A EMBALAGEM
PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO DE POLIETILENO ATGXICO, INCOLOR, TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADQ,
RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 1 (UM) QUILO.PARA O PESQ LiauIDo DO PRODUTQ, SERAQ OBSERVADOS 0S CRITERIOS
DE TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO NO 74, DE 25/05/95. A EMBALAGEM SECUNDARIA DO
PRODUTO DEVERA SER: FARDO PLASTICO ATGXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU LACRADO COM FITA
ADESIVA PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE A MANIPULAGAD, O TRANSPORTE E 0 ARMAZENAMENTO, SEM PERDER
SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARASERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA
OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAD, OU QUE NAO PERMITA 0 PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO MESMO.ROTULAGEM: 0 PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS, DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:1-DENOMINAGCAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)2-NOME E ENDEREGO DO
EMPACOTADOR3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERD DO LOTE4-
CONTEUDO LIQUIDOS-SAFRA DE PRODUGAQ (CORRESPONDENTE AO CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAQ ENTREGUE) 4-GRUPO7-
TIPO8-CONDICOES DE ARMAZENAMENTOAPRESENTAR FICHA TECNICA.

108

FUBA - TIPO MIMOSO- 500g CONTENDO NO MINIMO 95% DE MILHO. ORIUNDO DA MOAGEM DO GRAQ DE MILHO, SADIO E LIMPO,
NAO DEVENDO CONTER MATERIAL TERROSO, PARASITA E DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS. PACOTE DE APROXIMADAMENTE
500 GR. COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, COM AUSENCIA DE UMIDADE, FERMENTAGAD, RANGO, ISENTO DE
SUJIDADES, MATERIAS TERROSA, PARASITAS E LARVAS.
A) DECLARAR MARCA ROTULADA DE ACORDO CoM A LEGISLAGAD VIGENTE,
B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE PLASTICO TRANSPARENTE COM CAPACIDADE PARA 500 GRAMAS.
C) PRAZO DE VALIDADE: NAQ INFERIOR A & MESES, NA ENTREGA, 0 PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
APRESENTAR FICHA TECNICA,

PCT

800

109

MAIONESE - 1KG PRODUTO NA FORMA CREMOSA E DE SABOR NATURAL. OBTIDA A PARTIR DE EMULSAO E COMPOSIGAD
CREMOSA (NAO LIQUIDA), ESTAVEL E HOMOGENEA, COMPOSTA DE AGUA, OVOS, AGUCAR, SAL, OLEG VEGETAL, AMIDO
MODIFICADO, VINAGRE E EDTA - FORMULA DEVIDAMENTE REGISTRADA COM CARACTERISTICA FISICA, QUIMICA, BIOLGGICA E
DE EMBALAGEM CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAO VIGENTE. CONDIMENTOS EMBALADOS EM BISNAGAS CONTENDO PESO
LIQUIDO DE APROXIMADAMENTE 1 KG. ROTULAGEM PERFEITAMENTE DENTRO DOS PADRGES DA LEGISLAGAOD, DESTACANDO 0
NOME DOS PRODUTOS, SELO DO SIF E DATA DE FABRICAGAQ E VALIDADE, QUE NAO PODERA SER INFERIOR A 6 MESES.
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAD VIGENTE.
B) PRAZ0 DE VALIDADE MINIMA DE 04 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.
€) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 01 KG. REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAQ ONDULADO LACRADAS COM FITAS
ADESIVAS DE MODO A GARANTIR 0 TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.APRESENTAR FICHA TECNICA,

no

KG

100

MACARRAO TIPO ESPAGUETE COM OVOS - 500g COM OVOS, COMPOSTG DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, SAS E
LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAL TERROSO, PARASITAS, 0 PRODUTO DEVERA SER CLASSIFICADO COMO MASSA SECA DE
FORMATO ESPAGUETE, EM CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 263 DE 22/09/05 E DECRETO 12.484/78, DA
SECRETARIA DE SAUDE DO ESTADO DE SAQ PAULQ (NTA 49 - MASSAS ALIMENTICIAS 0U MACARRAD). 0 MACARRAO, AD SER
COLOCADO NA AGUA, NAD DEVERA TURVA-LA ANTES DA COCGAO E NAO PODERA APRESENTAR-SE FERMENTADO OU
RANGOSO. EMBALAGEM: EM PACOTES COM 500 GR. PRAZO DE VALIDADE: MINIMA DE 12 MESES, - PRAZO DE FABRICAGAD: 0
PRODUTO NAD PODERA TER DATA DE FABRICAGAQ ANTERIOR A 45 (QUARENTA E CINCO) DIAS DA DATA DA ENTREGA.
APRESENTAR FICHA TECNICA.

PCT

1000

m

MACARRAO COM 0VOS, TIPO PARAFUSO - 500G MACARRAO COM OVOS, TIPO PARAFUSO, OBTIDO PELO AMASSAMENTO
DA FARINHA DE TRIGO OU SEMOLA COM AGUA ADICIONADO DE OVOS. AQ SEREM POSTOS EM AGUA NAO DEVERAD TURVA-LA
ANTES DA COCGAQ. PODERA SER ADICIONADO APENAS DE CORANTES NATURAIS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 13% E SUAS
CONDIGOES DEVERAQ ESTAR DE ACORDO COM O (RES.RDCI2/01 ANVISA/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12/78 CNNPA/MS),
(PORT.74/94 VS/MS), (PORT.540/97 SVS). PRAZO DE VALIDADE: PRAZO MINIMQ DE 12 MESES DA DATA DE FABRICAGAQ DE ATE
30 DIAS, DEVERA TRAZER NO ROTULO A DESIGNAGAO EXPRESSA DE SUA NATUREZA - ROTULAGEM NUTRICIONAL
OBRIGATORIA.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAD VIGENTE.
B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATGXICO, TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM
PESO LIQUIDO DE APROXIMADAMENTE 500 G 0U 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER EM FARDO TERMOSSOLDADO,
RESISTENTE, SUPORTANDO O TRANSPORTE SEM PERDER INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 20 OU 10 EMBALAGENS
PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO Liauipo DE 10 KG.
C) POS-COCCAD O PRODUTO DEVERA APRESENTAR-SE INTEGRO E COM BOM RENDIMENTO, TEXTURA ADEQUADA E
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS SATISFATORIAS,
APRESENTAR FICHA TECNICA.

PCT

120

nz

SAL I0DADO - Tkg SAL REFINADO E I0DADO. CLORETO DE SODIO CATALISADD, EXTRAIDO
DE FONTES NATURAIS, OBRIGADO A ADIGAO DE SAIS DE I0DO (I0DETO DE POTASSIO, I0DATO DE POTASSIO OU OUTRO SAL DE
10D0 NAQ TOXICO) E ANTIUMECTANTE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, EMBALADO EM PACOTES PLASTICOS DE APROXIMADAMENTE
1 KG, REEMBALADOS EM FARDOS DE PLASTICO REFORGADO DE 30 KG CADA. 0 RGTULO DEVERA TRAZER A DENOMINAGAQ
“SAL" SEGUIDO DE SUA CLASSIFICAGAD.
APRESENTAR FICHA TECNICA

PCT

1000

n3

CHA DE CAMOMILA - 206 CONSTITUIDO DE ESPECIMES VEGETAIS GENUINOS COM ASPECTO CHEIRO E SABOR PROPRIO; ISENTO
DE SUJIDADES; PARASITAS E LARVAS; VALIDADE MINIMA DE 12 MESES A CONTAR DA ENTREGA, EMBALADOS EM CAIXAS DE
PAPEL/PAPELAQ APROPRIADAS DE APROXIMADAMENTE 10 A 20 GRAMAS CONTENDO 10 SACHES. APRESENTAR FICHA TECNICA

PCT

5000

N4

Ovos, grandes tipo - A, de galinha caracteristicas gerais

a) No ter submeter a gualquer processo do conservagao

b) Ser limpeo

c) Apresentar casa lisa integrado pouco porosa resistente com calcificagdo uniforme formato carateristica

d) Apresentar cdmara ar aparente regular correspondente ao tipo solicitado

e) Apresentar claras transparentes, densas, firmes , espessas, limpidas, sem machas turvagao clara intactas.
f) Apresentar classificacio segundo a coloragdo de casca, peso e classe da qualidade

Dz

15000

AV. TOCANTINS, N¢

LICITACAO@SAOVALERIO. TO.GOV.BR

280 - CENTRO, CEP: 77390-000, CNPJ: 31.237.827/0001-47, SAO VALERIO - TO, TEL: 63 3359 - 1619, WWW.SAOVALERIO.TO.GOV.BR




ESTADO DO TOCANTINS i (\ Prefeitura Municipal de

PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO VALERIO-TO % AR
FUNDO MUNICIPAL DE EDUCA(;AO -TO S?w?m!g!rse!;!?
CNPJ N° 31.237.827/0001 - 47 - At

ADM: 2021/2024

g) Serdo consideradas impropriais consumao ovos que apresentem,

- Alteracdo da gema e clara ( gema aderente 4 casca, gema arrebentada, com machas securas, presenga embrido com
manchas orbitarios ou em adiantado estado de desenvolvimento.

+ Mumificag3o (ovo seco);

+ Podriddo ( vermelho, negro ou branco ).

+ Presenga fungos externo ou inteiramente.

« Cor ador ou sabor anormal.

- Ovos sujo extremante por matérias estercorais ou tenha estado em contato com substancias capaz de transmitir odores ou
sabores estranhos, que possa Injeta- |35 au Infesta - lés.

- Rompimento da casca e da membrana ( esticea ) desde que seu contetdo tenha entrado com material de embalagem
- Contenha substancias toxicas

1.2 O contrato tera vigéncia pelo periodo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado, com base no artigo
84, §1°, da Lei n. 14.133/21.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

Considerando a alimentagdo um direito presente na Constituicao Federal aos estudantes da educagdo bésica
conforme previsto no "Art. 6° - S3o direitos sociais a educacdo, a salde, a alimentacdo, o trabalho, a moradia, o
lazer, a seguranca, a previdéncia social, a protegdo a maternidade e a infancia, a assisténcia aos desamparados,
na forma da constituicdo0" assim como um direito humano basico, reconhecido pelo Pacto Internacional de Direitos
Humanos, Econdmicos, Sociais e Culturais. Esse direito pressupde uma alimentagdo adequada, tanto do ponto de
vista de quantidade como de qualidade, garantindo a Seguranga Alimentar e Nutricional (SAN) e o direito 3 vida
através de um eixo fundamental, o Programa Nacional de Alimentagio Escolar (PNAE). A Lei Federal n° 11.947, de
16 de junho de 2009, determina que seja feita a educacdo alimentar e nutricional no processo de ensino e
aprendizagem, a universalidade do atendimento aos alunos, a participagio da comunidade no controle social, no
acompanhamento das agées realizadas pelos Estados, pelo Distrito Federal e pelos Municipios para garantir a
oferta da alimentagdo escolar saudavel e adequada. E ainda, a necessidade que sejam incluidos itens produzidos
pela agricultura familiar (a lei estipula que ao menos 30% dos recursos sejam investidos em produtos locais ou
fornecidos por agricultores familiares).

Dentre as diversas diretrizes que regulamentam o PNAE, podemos citar a Resolugdo FNDE n° 6, de 08 de maio
de 2020, que dispde sobre o atendimento da alimentacdo escolar aos alunos da educacgdo basica no Ambito do
Programa Nacional de Alimentag3o Escolar, visando a alimentacdo saudavel e adequada, compreendendo o uso
de alimentos variados, respeitando a cultura, as tradicdes e os habitos alimentares saudaveis, garantindo a
seguranca alimentar e nutricional, acesso de forma igualitéria, respeitando as diferencas bioldgicas entre idades
e condigdes de salide daqueles que necessitem de atencao nutricional especifica e em casos de vulnerabilidade
social. Como complemento, a Resolugdo RDC n° 214, de 15 de setembro de 2004 fomenta a seguranca alimentar,
estabelecendo procedimentos de Boas Préticas para servicos de alimentagdo a fim de garantir as condigbes
higiénico-sanitarias do alimento preparado.

Além dessas atuagdes, o PNAE tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial da aprendizagem, o rendimento escolar e a formacéo de habitos saudaveis dos alunos, por meio
de acdes de educagdo alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades
nutricionais durante o periodo em que permanecem na escola.

Diante do exposto, se faz necessaria a aquisicdo de géneros alimenticios para que o Departamento Municipal de
Educagdo e Setor de Alimentagdo Escolar do Municipio de Sado Valério - TO possam manter a qualidade da

Alimentacdo Escolar oferecida, atendendo aos dispositivos legais e proporcionando pleno desenvolvimento e
rendimento pedagdgico devido ao papel que os nutrientes representam nas habilidades cerebrais.

2.2. NECESSIDADE DE AGUPAMENTO DOS ITENS

2.2.1 Adivis3o dos itens pode prejudicar a economia de escala e gerar outros custos, além de potencializarriscos
e dificuldades na gestdo do atendimento da mesma pretensio contratual. A reunido de elementos de mesma
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caracteristica é necessaria, jdquea adjudicagdo dos itens isolados pode "onerar o trabalho da administragdo, sob
o0 ponto de vista da dificuldade de controle, colocando em risco a economia de escala e a celeridade processual”,
0 que pode comprometer a selegio da proposta mais vantajosa.

3 - ESPECIFICAGOES

3.1. As especificagbes técnicas aqui indicadas sdo exigéncias minimas para os itens ofertados e s3o de

atendimento obrigatério.

4 - DA DESCRIGAO, QUANTITATIVO, UNIDADE E CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO
4. - Os produtos a serem adquiridos de forma futura/parcelada, dentre a necessidade apresentada restando o
quantitativo meramente estimado, sem obrigagdo de aquisi¢do da sua totalidade, tém suas especificagdes,

unidades, quantidades maximas e valores estimados no escopo da planilha ANEXO I.
4.2 - Os critérios de aceitagdo dos produtos obedecerio no minimo as seguintes exigéncias:

a) caso os produtos cotados sejam desconhecidos da contratante, eles serdo avaliados pela equipe de apoio
quanto a qualidade e rendimento, devendo ser iguais ou superiores aos que sejam considerados de renome no
mercado nacional.

b) para os itens controlados com data de validade, apresentar mercadorias recém~fabricadas, com vida Gtil de
no minimo 50%, caso estejam com vida (til menor, apresentar carta compromisso realizando a troca das

mercadorias com validade a vencer.
c) As propostas deverdo conter indicagao do fabricante do material proposto.

4.3 - 0 pregoeiro analisara o objeto e o prego ofertado e avaliard a conformidade das propostas com os requisitos
estabelecidos neste edital. Caso constate irregularidade, promovers a exclus3o da proposta. Uma vez executado

este procedimento, o pregoeiro fara a divulgacdo das propostas aceitas, devendo ser;

a) descricdo detalhada do material cotados, com mengdo expressa do FABRICANTE/MARCA atendidas as
especificagdes contidas no Edital e seus anexaos, e demais caracteristicas necessarias 3 sua identificacdo, a fim
de permitir que, no recebimento, a Administracdo possa aferir a necessiria e perfeita compatibilidade entre o

que foi descrito e o efetivamente fornecido.

b) obedecer rigorosamente aos termos deste Edital e seus anexos quanto as especificagBes, sendo
desclassificada a proposta que contemplar mais de uma alternativa de cotacdo, contiver preco condicionado a
prazo de entrega dos produtos, descontos ou vantagens de qualquer natureza nio previstos neste instrumento

convocatorio, inclusive Preco ou vantagem baseados em propostas dos concorrentes ou que sejam considerados
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incompativeis com a realidade de mercado. No prego proposto deverdo estar inclusas todas as despesas para

seu fornecimento, como: transportes, carregadores, tributos etc.
5 - LOCAL E CONDIGCOES DE ENTREGA DOS MATERIAIS

5.1. A empresa fica obrigada a entregar os materiais, quando solicitados, nas condigbes estabelecidas neste

Termo.

5.2. 0 local para entrega dos materiais serd no Almoxarifado do érgao licitante, na cidade de Sao Valério, em

horario de funcionamento da reparticao.

5.3. A entrega sera efetuada no prazo maximo de 07 (sete) dias corridos mediante solicitagdes via ordem de

fornecimento, apds requisigao, de acordo com as necessidades plblicas.

5.4. Transportar os materiais em embalagens adequadas, responsabilizando-se pela qualidade das embalagens
e pelos danos resultantes de imperfeigges das mesmas.

a) Para o transporte dos materiais que dependem de controle especial de temperatura, deverdo ser seguidas as
normas vigentes estabelecidas, para manter a conservacdo dos produtos entregues, de forma a ndo alterar sua

estabilidade e eficacia.
6 - RECEBIMENTO DO MATERIAL

6.1. 0 recebimento do material sera feito no Almoxarifado ou por pessoa designada para este fim e obedecera ao

seguinte tramite:
a- 0 fornecedor dirigir-se-a ao local de entrega, munido da Nota Fiscal.

b- O responsavel de posse dos documentos apresentados pelo fornecedor, recebera o material para

verificacdo de especificagdes, quantidades, precos, prazos e outros pertinentes.
6.2. Encontrando irregularidades fixara o prazo de 12 (DOZE) horas, ao fornecedor, para correcdo.

a- Em caso de irregularidade nio sanada pelo fornecedor, a Comissao reduzira a termo os fatos ocorridos

e encaminhara ao 6rgio competente, para aplicagdo de penalidade.

6.3. Em nenhuma hipdtese sera admitido o recebimento diverso do objeto comprado ou com qualquer diferenca

das exigéncias e propostas contidas na licitagdo.
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6.4. 0s materiais somente serdo recebidos se acompanhados do documento fiscal pertinente, emitido nos valores

e descrigdes indicados na Nota de Empenho.

6.5. 0 recebedor rejeitara o fornecimento que estiver em desacordo com o Termo de Fornecimento.

6.6. Ainda que recebido em carater definitivo, subsistira, na forma da lei, a responsabilidade da Contratada, pela

qualidade, perfeicdo e especificacio dos materiais fornecidos.

6.7. 0 material, mesmo depois de aceito, fica sujeito 3 substituicdo, desde que comprovada a pré-existéncia de
defeitos, ma fé por parte da Contratada, condigbes inadequadas de transporte, bem como alteracdes da

estabilidade dentro do prazo de validade, que comprometam a integridade do produto.

7 - CONDICOES DE FORNECIMENTO

7.1. Fornecer os produtos sempre dentro de seu prazo de validade com vida dtil superior a 50% (cinquenta por

cento).

7.2. Os produtos, objeto desta licitagio, deverdo estar disponiveis para inicio do fornecimento a partir da data de

assinatura do contrato.

7.3. Substituir imediatamente os materiais que ndo estiverem em condigcdes de uso, vencidos ou deteriorados,

sem qualquer dnus para o 6rgdo publico.

71.4. Custear todas as despesas decorrentes dos fornecimentos, arcando com todos os tributos, taxas e licengas
municipais, estaduais e federais, que incidam ou venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre as mesmas,

bem como todas as despesas gerais, diretas ou indiretas.

7.5. Acatar e facilitar a agdo da fiscalizagdo do Municipio, cumprindo as exigéncias da mesma.

7.6. Aceitar os métodos e processos de acompanhamento, verificagdo e controle adotados pelo gerenciamento.

7.7. Responsabilizar-se pelo transporte dos materiais, de seu estabelecimento até o local determinado pelo

Municipio, bem como pelo seu descarregamenta.

7.8. Ressarcir todas as multas, indenizacées ou despesas impostas ao Municipio por autoridade competente, em

decorréncia do descumprimento do contrato, de lei ou regulamento aplicavel a espécie, por parte da Contratada.

71.9. Responsabilizar-se pelos encargos decorrentes do cumprimento das obrigacdes supramencionadas, bem

como pelo recolhimento de todos os impostos, taxas, tarifas, contribuicdes ou emolumentos federais, estaduais
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e municipais, que incidam ou venham incidir sobre o objeto desta licitagio, bem como apresentar os respectivos
comprovantes, quando solicitados pelo drgdo licitante.

7.10. Responsabilizar-se por todos e quaisquer danos e/ou prejuizos que vier causar ao Municipio ou a terceiros.

7.11. Manter rigoroso cantrole de qualidade sobre os materiais fornecidos e, no caso de constatacdo de culpa, a
CONTRATADA respondera civilmente por perdas e danos junto ao érgio licitante ou terceiros prejudicados, sem
prejuizo das sangdes criminais pertinentes.

7.12. Fornecer os produtos, objeto deste contrato, em sintonia com o preconizado neste procedimento, inclusive
em caso de atraso de pagamento conforme disposto na lei n. 14.133/21, acatando sugestdes, normas e orientacdes

que possibilitem maior qualidade ao contrato.

71.13. Substituir, imediatamente, os produtos, quando exigidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do

Ministério da Sadde, sem 6nus para o Municipio.

7.14. Comunicar ao 6rgdo licitante a qualquer tempo, toda anormalidade, prestando os esclarecimentos

pertinentes e providenciando a devida correcio;
7.15. Nao transferir a outrem, o objeto da presente licitagao.
7.16. Manter, durante a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as

condiges de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

7.17. Fornecer produtos de boa gualidade.

8 - PRAZOS

8.1. A ata de registro de precos tera a vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data de sua assinatura.

8.2. Na contagem dos prazos estabelecidos neste contrato, excluir-se-3 o dia do inicio, incluir-se-3 o do

vencimento e serdo considerados dias consecutivos.
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8.3. N3o serdo computados no prazo de execugdo, os atrasos e paralisagdes decorrentes de caso fortuito ou de
forga maior, conforme definido em lei, desde que aprovados pela fiscalizagdo bem como os decorrentes de

conveniéncia entre as partes.

9 - PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA

9.1. 60 (sessenta) dias.

10. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO

Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

0 fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO,
sob a forma ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Forma de fornecimento

0 fornecimento do objeto sera parcelado.

11. DO PAGAMENTO

11.1 0 pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados dorecebimento da Nota

Fiscal/Fatura.

11.2 As notas fiscais deverdo ser emitidas no final de cada més, cada nota fiscal referente aautorizagao de

fornecimento recebida.

11.3 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacgao da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acessoao referido Sistema, mediante

consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou 3 documentagio mencionada no art. 62 da Lei n® 14.133/21.

11.4 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor contratado, devera tomar as

providéncias previstas no do art. 31 da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

11.5 O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura

apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

e 0 prazo de validade;

e adata a emissio;

e os dados do contrato, do 6rgdo contratante,
e n°deAF,

e nome do convenio;
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e ovalor apagar; e

11.5.2 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da contratada, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Gteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,

apresente sua defesa. 0 prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

11.5.3 Previamente a emiss&o de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera realizarconsulta
ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporéria de participagdo em licitagdo, no ambito do orgdo ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o

disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

11.5.5 Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serio realizados normalmente, até que se decida pela

rescisdo do contrato, caso a contratada ndo regularize sua situagdo junto ao SICAF.

11.5.6 Serd rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivode
economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em

qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

11.5.7 Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagdo aplicavel, em especial a
prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando

couber.

11.5.8 E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servigos prestados, 3 empresa privada que tenha em seu quadro
societario servidor piblico da ativa do 6rgdo contratante, com fundamento nalei de Diretrizes Orgamentarias

vigente.

12. Forma de pagamento

0 pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados
pelo contratado.

Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagao aplicavel.
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Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.,

0 contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lej . 006, ndo
sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovacio, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

13 - DA FONTE DE RECURSOS FINANCEIROS:

13.1 - Rubricas Orgamentarias:

DOTAGCAO
Bl - A ) A AQ A0 [ el O O
o TAQ“‘OQ’RGT i :. :-.:_‘_:2‘_ : = .. E mm‘nEspm T
. Projeto/ x Grupo Modalidade Elemento
Orgéo o uanr:'n?n‘igrla Fungio Subfungdo | Programa eizt:g:;:a de de de
g Atividade Despesa Aplicagdo despesa
06 17.01 12 306 1222 2041 3 3 90 30
ON DE R RSO
RECURSO PROPRIOS 1 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TRANSF DIRETA FNDE 1 5 5 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. REAJUSTE

* Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitacio da contratada, os pregos contratados
poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano, aplicando-se o IPCA - indice de Precos ao
Consumidor Amplo, calculado e divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE)
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

* Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do Ultimo reajuste.

» Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais
ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacdo ent3o em vigor.

¢ Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

* O reajuste sera realizado por apostilamento.

15. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR.

* As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal, social e trabalhista s30 as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

e  Os critérios de qualificagdo técnica e econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estdoprevistos no
edital.
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e  Oscritérios de aceitabilidade de pregos serao:
e Valores conforme o modelo de proposta de pregos anexa ao edital.
e O critério de julgamento da proposta é o menor prego por item.

e Asregras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

16. ESTIMATIVA DE PREGOS E PREGOS REFERENCIAIS.

0 valor estimado para a contratagdo, se ndo constar expressamente nesse termo, possuira carater sigiloso e
sera disponibilizado exclusiva e permanentemente aos drgaos de controle externo e interno.

O carater sigiloso do valor estimado para a contratagio sera fundamentado no § 3° do art. 7° da Lei n° 12,527, de
18 de novembro de 2011, e no art. 20 do Decreto n® 7.724/12.

Os valores referenciais obtidos foram utilizados, como método para obtencdo do prego estimado para esta
contratagdo, a média dos valores obtidos nas pesquisas, considerando os valores em consulta Ata de pregos,
bem como as propostas enviadas pelos fornecedores consultados.

A estimativa de custo levou em consideracao o risco envolvido na contratagdo e sua alocagdo entre contratante
e contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

17. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA:
o Executar o fornecimento pactuado, de conformidade com os parametros delineados em propostas

apresentadas e aos rigores previsiveis em normas de regéncia.

* Manter a frente do fornecimento, pessoa qualificada, para representa-la junto a fiscalizagao.

e Executar o contrato de acordo com as determinagdes do contratante, através do drgdo competente.

¢ Proceder a substituicdo do pessoal, quando necessario, que por qualquer motivo fique impossibilitado de
realizar os fornecimentos.

e Responsabilizar-se por danos causados diretamente ao Contratante ou a terceiros, decorrentes de sua culpa
ou dolo na execugdo do contrato, ou por seu empregado ou preposto, ndo excluindo ou reduzindo essa

responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo Contratante.

e Assumir toda responsabilidade pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais oriundos

dos fornecimentos, objeto deste Edital.

e Cientificar ao Municipio do andamento do fornecimento, quando for o caso.

e Participar o Poder Publico, com a antecedéncia necessaria, eventuais diligéncias a seu encargo.
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e Acontratada se obriga a manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
por ela assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitag3o, conforme art. 92,
XVI, da Lei 14.133/21.

18. DAS PRERROGATIVAS E OBRIGAGOES DO ORGAO LICITANTE

e Acompanhar e fiscalizar, através de preposto designado pelo Titular do Departamento requisitante a

execugdo do contrato, objeto deste Edital.

e Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, a execugdo do contrato, de forma parcial ou total, mediante

pagamento Unico e exclusivo do fornecimento executado.
e Efetuar os pagamentos na forma e prazo previstos no contrato.

e Ao Municipio fica assegurado o lidimo direito de subsistindo razées plausiveis e de interesse coletivo,
rescindir, unilateralmente, o contrato, em qualquer circunstancia e época da execugdo do contrato, depois
de notificada, do ato, a parte contratada, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, sem 6nus ou

responsabilidades decorrentes para o Poder Plblico e devidos fins de direito.

19. DA SUBCONTRATAGAO

N&o é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

20. DA GARANTIA DA CONTRATAQAO
Néo havers exigéncia da garantia da contratacio dos artigos 96 e seguintes da Lei n°14.133, de 202}, pelas razées

constantes do Estudo Técnico Preliminar.

21. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

0 contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencgadas e as normas
da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte responder3 pelas consequéncias de sua inexecucio total ou parcial.

Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstincias mediante simples
apostila.

As comunicagdes entre o orgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse fim.

0 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adocao de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.
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Apés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente; o orgdo ou entidade poderd convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que
contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizag3o, das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar de execucéo da contratada, quando houver, do método de aferigio
dos resultados e das sangdes aplicdveis, dentre outros.

Fiscalizacao

A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos

substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

22. DO FISCALIZACAO TECNICA

0 fiscal técnico do contrato acompanhar3 a execugio do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, VI);

0 fiscal técnico do contrato anotarad no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execugdo do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a regularizagao das faltas ou
dos defeitos observados. (Lei n® 14,133, de 2021, art, 117, §1°, e Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, I1);

Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a
corregdo da execugao do contrato, determinando prazo para a corregao. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 111);

0 fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisio
ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras,

se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, |V).

No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico

do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n® 11.244, de 2022, art. 22, V).

0 fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a prorrogagao contratual (Decreto n® 11.246, de 2022
art, 22, VII).

23. DA FISCALIZAGAO ADMINISTRATIVA

0 fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicdes de habilitagdo da contratada,
acompanharad o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, 1 e Il, do
Decreto n°® 11,246, de 2022).

Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard
tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, V).

S3o Valério, 08/05/2024

(edeo

Fundo Municipal de Educagdo de S30 Valério
Maria Nelcilene Araljo Reis
Gestora FME
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